Prosecco i jego tajemnice

Nie lubie Prosecco.

Brak mu gtebi szampana i zwawosci cavy.

Czesto smakuje stabo i mdle, (jak woda z ptynem do naczyn).

Na mitos¢ boska, sprzedaje sie je w puszkach!

Pijam je zazwyczaj w postaci aperoli i innych drinkdéw. To dla Prosecco ratunek, swoiste
wyniesieni na wyzyny.

Nie da sie jednak zaprzeczy¢, ze robi sie coraz bardziej popularne, trafia na coraz wiecej
potek, i pod strzechy.

Sprzedaz krajowa i miedzynarodowa rosnie az mito, za tym idzie wzrost liczby producentéw
oraz powierzchni nasadzen.

W tej sytuacji wypada sie mu przyjrze¢ i odpowiedzie¢ sobie na kilka pytan:

— Jak powstaje?

— Skad doktadnie pochodzi, no bo ze z Wtoch to wiadomo, ale doktadnie z ktérej czesci?

— No i wreszcie czy w morzu badziewia da sie znalez¢ cos sensownego, co mozna wypic ze

smakiem, i co ma w sobie co$ wiecej niz tylko mgliste nuty soku z brzoskwini?



Postaram sie poszuka¢ odpowiedzi na te pytania i by¢ moze da¢ wam narzedzie do

szukania w nim czego$ wiecej niz tanich bgbelkéw do picia bez refleksiji.
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Miejsce

Prosecco pochodzi z pétnocno-wschodnich Wioch. Z coraz bardziej powiekszajgcego sie
obszaru, ktory obecnie miesci sie w dwoch winiarsko /administracyjnych regionach —
Veneto oraz Friuli. Ciggnie sie od Vicenzy do Triestu.

Na fali popularnosci, w 2016 roku, do juz liczacego ponad 20 tys. hektaréw regionu

dotozono kolejne trzy. Wszystko, po to, by zaspokoi¢ popyt.
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Do tego regulacje Prosecco pozwalajg na wysokie plony z hektara — az 18 ton. W

Szampanii oscylujg one w okolicach 10.
Wiadomo, sg rozne czynniki ktére na to wptywajg. Takie jak klimat, ktéry w Szampanii jest
chtodniejszy. Mimo wszystko 18 ton to duzo, a zazwyczaj im wyzsze plony tym bardziej

rozwodnione i pozbawione charakteru wino.

Z czego powstaje

Prosecco powstaje z odmiany ktéra od 2009 nazywa sie Glera.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#plony

Pochodzi ze Stowacji, z czasem trafita do Veneto gdzie obecnie kroluje. Charakteryzuje jq
wysoka plennos¢, wysoka kwasowos$¢, niski alkohol, oraz neutrale aromaty. To sprawia ze
nadaje sie dobrze do produkcji musiakéw.

Kié¢ Glery
W winach z Glery mozna znalez¢ aromaty kwiatow, jabtek, gruszek i jesli dojrzata,
brzoskwin lub melona.
Czes¢ osbdb doszukuje sie w niej tez nut mydlanych. Stad moje poréwnanie z ptynem do
naczyn z poczatku tego tekstu.
Prosecco nie stoi jednak sama Glerg, ta musi stanowi¢ minimum 85% kupazu ale pozostate
15% to przestrzen na domiksowanie innych odmian.
Moga dodac troche alkoholu, ciata, oraz wiecej, bardziej ztozonych aromatow.
W uzyciu sg Chardonnay, Pinot Bianco i Pinot Grigio.

W winach Col Fondo pojawiajg sie tez Verdiso, Bianchetta i Pepera.

Jak to sie robi

Prosecco, cho¢ musujgce nie powstaje w tym samym procesie co Szampan i Cava. Robi
sie je szybciej i sprawniej przeprowadzajgc drugg fermentacje w tanku.

Wszystko zaczyna sie od zwyktego wina.

Korzystajgc z zapasow producenta miesza sie rozne roczniki aby uzyskac konsystentny
styl. Z tego wzgledu wiekszos¢ prosecco nie jest rocznikowa.

Tak przygotowane wino trafia do tanka, ktéry jest na tyle solidny, ze wytrzyma cisnienie

nagromadzonego podczas fermentacji COZ2.
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Zbiornik do przeprowadzania drugiej fermentacji metoda Charmata. @copyright Skrlj d.o.o

Dodaje sie drozdze oraz cukier po czym szczelnie zamyka. Rozpoczyna sie fermentacja.
Dwutlenek wegla nie ma gdzie uciec, wiec nasyca wino.

Ta metoda produkcji nazywa sie Metodg Charmata, od nazwiska Eugene’a Charmata, ktory
stworzyt ja w Bordeaux poczatkiem XX wieku.

Gdy cisnienie osiggnie okoto 5 atmosfer fermentacje zatrzymuje sie poprzez schtodzenie do
-5°C.

Teraz pozbywamy sie osadu i martwych drozdzy poprzez klarowanie i filtracje. Zostaje juz

tylko butelkowanie.



Ze wzgledu na krotki czas kontaktu z osadem brak w nim chlebowych nut
charakterystycznych dla win wyprodukowanych metodg tradycyjna.
Uzycie zbiornikow jest szybsze i tansze. Pozwala na wiekszg produkcje. Nie wymaga

przechowywania masy butelek, ktére lezg w piwnicy i czekajg az zajdzie autoliza drozdzy.

Efektywnosc¢ kosztem gtebi i jakosci.
Sq tez producenci eksperymentujgcy z tankami pozwalajgcymi na dtuzszy kontakt
martwych drozdzy z winem.

Jest tez wersja, w ktorej, osad trafia w nasze rece.

Apelacje
Prosecco, jak wiele win ma swojq piramide jakosciowa. Ponizej znajdziecie jej opis w

kolejnosci od kategorii najbardziej generycznej do najbardziej prestizowe.

Conegliano Valdobbiadene
Superiore di Cartizze DOCG
Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore Rive DOCG

Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiroe DOCG

Prosecco DOC

Winiarze produkujacy Prosecco, wzorem innych regionéw chcg chroni¢ swoje wino pod
parasolem apelacji kontrolowanego pochodzenia.
Ich wlasne DOC zostato powotane z 2009 przez przeksztatcenie IGT.

Dzieki temu zapewniono sobie ochrone przed producentami z innych czesci Wtoch.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#autoliza
https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#doc

Obecnie tylko wina pochodzace z Veneto i Friuli mogg nazwac sie Prosecco a Prosecco
DOC jest jego bazowg apelacjg

W powotaniu apelacji tkwit jeszcze jeden trik.

Otéz odmiana, ktéra musi stanowi¢ 85% kazdego tutejszego wina nazywata sie do tej pory
prosecco.

Kazdy, kto jg zasadzit mogt sprzedawac swoje wina z tym stowem na etykiecie. Takie
zachowanie przyjeto sie zwtaszcza w nowym swiecie.

Sprytni winiarze zmienili wiec nazwe na glera tym samym eliminujgc ,prosecco” z etykiet
win zrobionych w regionach innych niz ten z pétnocno-wschodnich Wtoch.

Nie wszyscy sie przejeli.

Na przyktad Australijczycy sq bardzo oporni twierdzac, ze skoro odmiana nazywata sie
wczeshiej prosecco to moga jg nadal uzywac na butelkach. Rozmowy w tej sprawie trwaja.
Cho¢ Prosecco kojarzy sie winem musujgcym dopuszcza sie trzy style:

1. Spumante — (wtoskiego spumare czyli pieni¢ sie) — sg to regularne wina musujace

2. Frizzante — wina p6t musujgce uzyskane dzieki krotkiej, drugiej fermentacji w butelce,
poziom i agresywnosc bagbelkdéw jest mniejszy

3. Tranquillo — czyli wino bez babli, zwykte, biate, jest rzadkie, ale pojawia sie od czasu do

Czasu.

Prosecco DOC Treviso

To Prosecco pochodzgce z lezgcej w Veneto prowincji Treviso, jednej z dwoch mogacych
doklei¢ swojg nazwe do Prosecco DOC.
Dotyczy wina zrobionego z winogron wyhodowanych w regionie Treviso i tam

zabutelkowanego.

Prosecco DOC Trieste

Tutaj sytuacja jest podobna jak powyzej.

Mamy region z prawem dodawania swojej nazwy do bazowej apelacji.



Ciekawostkg jest fakt, ze wtasnie tutaj znajduje sie miejscowos¢ o nazwie Prosecco, od
ktorej wino wzieto swojg nazwe.

Niektére zrodta mowig o tym, ze odmiana, z ktérej robi sie te wina — obecnie Glera — byta
uprawiania wtasnie w okolicach tej lezacej na przedmiesciach Triestu wioski.

Lezy na przedmies$ciach Triestu, w regionie Friuli-Wenecji Julijskiej na malowniczym

ptaskowyzu Kras.

Nabrzeze w Triescie

Asolo Prosecco DOCG

Nazywany tez Colli Asolani (Colli to wzgorza).
W tym przypadku biegng one tarncuchem z pétnocnego wschodu na potudniowy zachod.
Miedzy miastami Cornuda i Asolo.

Najlepsze winnice majg potudniowg ekspozycje i gleby o dobrym drenazu.



Patrick Denker from Athens, GA/ CC BY

Wzgoérza w Asolo

Swojg pagérkowatg naturg sg podobne do bardziej znanego Conegliano Valdobbiadene.

Dzieki niskim, jak na Prosecco plonom dajg wina lepsze niz wersja generyczna.

Prosecco Conegliano Valdobbiadene

W tym samy czasie, w ktorym powotano do zycia bazowe DOC powotano pierwsze DOCG
dla Prosecco — Conegliano-Valdobbiadene.

Jest to oryginalny teren produkcji. Zamiast rownin sg tu wzgorza (od 50 do 500 m), tarasy i
unikalny mikroklimat. Ta kombinacja, teoretycznie, powinna dac lepsze wina.

Wrogiem sg jak zwykle wysokie plony — czyli pazernos¢ producentéw. Dopuszcza sie jej
tutaj na poziomie 13.5 ton z hektara.

Region obejmuje 15 gmin, w ktérych odmiany odpowiedzialne za Prosecco uprawia sie od

trzech stuleci. W 19 wieku powstata tu pierwsza wioska szkota winiarska.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Villa_Contarini_degli_Armeni_Asolo.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by/2.0
https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#docg

Malownicze, pokryte tarasami wzgdrza, w lipcu 2019, dzieki staraniom konsorcjum
skupiajgcego producentéw i winogrodnikdéw zostaty dodane do listy Swiatowego dziedzictwa

UNESCO.

Tarasowe wzgoérza w Conegliano Valdobbiadene

@Copyright Consorzio Tutela del Vino Conegliano Valdobbiadene Prosecco

Tereny samej apelacji to okoto 6000 hektarow potozonych miedzy dwoma miastami, od
ktorych wzieta swojg nazwe Conegliano — kulturowej stolicy regionu oraz Valdobbiadene,
ktore jest sercem strefy produkciji.

Na etykietach pojawia sie jeszcze stowo Superiore wiec petna nazwa jest dos¢ dtuga —
Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG.

Nie ma jak to stworzy¢ zastone dymng z nadmiernej ilosci wyrazow.

Niestety czesto za stowotokiem nie idzie specjalny nattok energii po otwarciu butelki.

Ot, troche owocowosci bedgcej bardziej efektem dosage niz samych winogron.

Mamy tutaj trzy poziomy stodyczy; ilosci cukru mierzonej w gramach na litr:

1. Brut — 12 gram na litr



2. Extra Dry — 12 — 17 gram na litr
3. Dry — 17 — 32 gram na litr

Stowotok jest mniejszy dla win frizzante, tranquillo oraz Col Fondo.

Prosecco Conegliano Valdobbiadene Cold Fondo

Ostatni typ jest ciekawy i zaczyna mie¢ coraz lepszg reputacje.

Wina fermentuje sie najpierw normalnie, a potem wlewa do butelek na drugg fermentacje co
jest odstepstwem od stosowanej przy prosecco metody.

Butelki z Col Fondo sprzedaje sie razem z osadem i oryginalnym kapslem, ktérym butelke

zamknieto przed rozpoczeciem drugiej fermentaciji.

Colfondo - Vino bianco frizante
Metodo rifermentazione naturale in bottiglia
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Prosecco Colfondo — @Copyright CasaBenif

Wino jest metne — stad jego nazwa “col fondo” (znaczy: z osadem).


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#osad

Caty cukier zostat zamieniony w alkohol i CO2 wiec jest wytrawne. Do tego przy produkciji
uzywa sie tez endemicznych odmian, ktore nie trafiajg do mainstreamowego prosecco.
W przeciwienstwie do komercyjnego kuzyna, moze poleze¢ chwile butelce. Nie tak dtugo,

jak porzadny szampan, ale dwa, trzy lata wytrzymaja...

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Rive DOCG

Rive, czyli wioska lub osada, to juz konkretne miejsce.
Z granicami i unikalnymi warunkami takimi jaki mikroklimat czy gleba.
Jest ich 43 i kazda ma prawo doklei¢ swg nazwe do etykiety Prosecco z Conegliano

Valdobbiadene. Jesli spetni kilka warunkow.

Pierwszy jest oczywisty: grona muszg pochodzi¢ z winnic konkretnego rive. Po drugie:
muszg by¢ zebrane recznie (zadnej masowej zbiorki maszynowej).

Po trzecie: plony z hektara muszg byc¢ ponizej 13 ton.

Dodatkowo jest to wino rocznikowe; rok zbioru zawsze wystepuje na etykiecie.

To swoista préba wyznaczenia terroir dla prosecco, troche jak premier i grand cru w
Szampanii. Ale tylko troche.

W wino z konkretnego rive ma je reprezentowa¢ w unikalny sposaéb.

Poki co, udaje sie to srednio.



Conegliano Valdobbiadene Superiore di Cartizze DOCG

To juz sam szczyt piramidy, zaréwno dla Prosecco z Conegliano Valdobbiadene, jak i dla
prosecco w ogole. W teorii.

Wino ma prawo dorzucic¢ tg zbytecznie dlugg nazwe na etykiete, jesli winogrona z ktorych
jest zrobione pochodzg z winnicy znajdujgcej sie na stromych wzgodrzach w trzech

komunach: San Pietro di Barbozza, Santo Stefano i Saccol.

tagodny mikroklimat i bardzo stare gliniasto-wapienne gleby dajg gronom szanse na
osiggniecie wysokiej dojrzatosci przy niskich plonach.
Dzieki temu wina sg bardziej aromatyczne i skoncentrowane.

Wiekszos¢ produkuje sie w stylu Extra Dry.

Na koniec

| to tyle. Ponizej krétka lista producentow wartych uwagi. Czes$¢ z nich znajdziecie na
potkach polskich sklepow.

Prosecco, mimo swojej reputacji jako mato ciekawe wino do drinkdw, ma w sobie caty
mikrokosmos réznych miejsc, regulacji i sposobdéw na to jak powinno by¢ zrobione.

Nawet jesli do gtebi szampana jest mu daleko to, warto zerknac¢ troszke gtebiej i poszukaé
czego$ wiecej niz to, co stoi akurat na waszej marketowej potce z 29,99. A nuz znajdziecie
wino, ktére naprawde was poruszy...

Jak podobata sie wam podréz przez zakamarki prosecco? Jakie kupicie nastepnym razem?
A moze macie uwagi do czegos co tu napisatem? Podzielcie sie w komentarzach, a jesli

chcecie by¢ na biezaco zapiszcie sie na newsletter (zero spamu, obiecuje).

Porzadni producenci prosecco

Adriano Adami
Bisol Jeio
Bellenda
Carpenée Malvolti
Nino Franco
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https://www.adamispumanti.it/en/our-wines/
https://www.bisol.it/en/jeio/collection
https://www.bellenda.it/wines/
https://www.carpene-malvolti.com/eng/prosecco-superiore
https://www.ninofranco.it/en/vini/

6. Col Vetoraz
7. Sorelle Bronca

8. Ruggeri



https://www.colvetoraz.it/it/vini
http://www.sorellebronca.com/index.php?fuseaction=vini.vini
http://www.ruggeri.it/i-nostri-vini/

