Rioja — region, wino i czas

Tematem tego tekstu bedzie Rioja: najstynniejszy region winiarski w Hiszpanii. Producent
bardzo popularnych w Polsce win.

Miatem swoj moment zachwytu nimi. Nadal, w pewnych sytuacjach uwazam je za bardzo
dobre.

Juz w okolicach 100 ztotych mozna kupi¢ Rioje z datg sprzed dekady na etykiecie. Niewiele
innych win moze nam to zaoferowac.

Dlatego pitem ich duzo. Czy to w domu czy na roznych kursach i degustacjach. Na tyle
duzo, ze teraz siegam po nie z sentymentem.

Tutaj poznacie Rioje w szczegotach. Dowiecie sie o historii, regulacjach, klimacie, glebach i

o tym jakie powstajg tam wina.
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Teraz twoja kolej

Zerknijmy w przeszitosé¢
Historia uprawy winorosli na Pétwyspie Iberyjskim siega daleko wstecz. Datuje sie jg na
okres miedzy czwartym a trzecim tysigcleciem przed naszg era.

W gdérnej czesci doliny Ebro, gdzie lezy Rioja wino robiono od drugiego wieku p.n.e. czyli za

czasow, gdy potwysep byt czescig Imperium Rzymskiego.

Sredniowieczny most na Ebro we Frias 100km na zachéd od Logrofio



Byta to czes$¢ bardzo wazna, nie byle kolonia czy placowka handlowa. Dla przyktadu, az
dwaj cesarze wywodzili z hiszpanskich rodzin.
Rzymianie odcisneli wiec duze pietno na winiarstwie Hiszpanii. Tamtejsze wino trafiato do

wszystkich czesci mocarstwa. Od Wtoch po Brytanie.

Maurowie

Po upadku Rzymu, tereny potwyspu najechaty ludy z p6tnocy, a zaraz potem Maurowie. Ci
zostali wyparci dopiero po 700 latach.
Pomimo tego, ze sami alkoholu nie spozywali, pozwalali winiarstwu na funkcjonowanie.

Ich obecnosc¢ jednak nie podobata sie chrzescijanskiej Europie byli wiec spychani na

potudnie po kawatku i catkowicie opuscili tereny Hiszpanii w 15 wieku.
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Patac Aljaferia zbudowany przez Mauréw w X| wieku. Znajduje sie w Saragossie.

| tak trafiamy do XI wieku, kiedy to pojawia sie pierwsza udokumentowana wzmianka

dotyczgca Riojy. Wtedy na terenie gdzie lezy obecnie region Maurow juz nie byto.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:WLM14ES_-_Zaragoza_La_Aljafer%C3%ADa_00542_-_.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by/2.0

Nazwa

Jesli chodzi o nazwe, to istnieje kilka teorii dotyczacych jej pochodzenia. Najbardziej
popularna mowi, ze pochodzi ona do rzeki (rio) Oja. Jest to jeden z doptywow Ebro.
Wzmianka pochodzi od mnicha — Gonzalo de Berceo. Mieszkat w klasztorze znajdujgcym

sie w San Millan.

aherrero / CC BY

Klasztor San Millan de Suso gdzie mieszkat Gonzalo de Berceo

Klasztory i rozwoj winiarstwa Riojy byty ze sobg Scisle powigzane. Wszystko za sprawg
drogi do Santiago de Compostela, ktéra przebiegata przez region.

Mnisi zajmowali sie karmieniem i pojeniem rzeszy zdazajacych za zachdd pielgrzymow.
Wtedy sformowaly sie tez pierwsze regulacje dotyczace produkcji wina.

Mimo tego region cierpiat na utrudniajgca eksport izolacje od duzych miast.

Rozwdj

Z czasem jednak sprawy winiarskie nabraty rozpedu.
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W 1635, w stolicy regionu — Logrofio — zakazano zaprzegom konnym przejazdu po drogach

znajdujacych sie przy piwnicach w ktérych lezakowato wino. To oznaczato, ze gatgz

gospodarki zajmujgca sie nim byta traktowana powaznie.

Kamienny most na Ebro w Logrofio

Ciekawostkg historyczng jest fakt, ze w miescie znajdowat sie regionalny trybunat
hiszpanskiej inkwizycji. Odbywaty sie tam Auto-da-fé — akty wiary.

Pomogty tez usprawnienia w transporcie oraz rozwéj nadmorskiego Bilbao jako waznego
punktu handlowego.

W 1787 powstato stowarzyszenie producentéw wina i hodowcow winorosli. Przemyst

winiarski w Riosze zaczat sie samoorganizowac.



Wplyw Bordeaux

Kolejny krok milowy zrobit Manuel Quintano Quintano.

Bodega Manuel Quintano

Copyright @manuelquintano

Koncem XVIII pojechat do Bordeaux uczy¢ sie od tamtejszych winiarzy. Wracajgc do domu,
przywiozt ze sobg dgb. A doktadnie debowe beczki oraz techniki ich produkciji.

Na poczatku rodacy byli sceptyczni, ale kiedy okazato sie, ze jego wina lepiej znoszg
transport i dzieki temu mozna sprzedac je drozej, zaczeli sie mu pilniej przygladac.

XVIII to w Hiszpanii wiek wielu wojen domowych. A tym samym emigracji za granice, w tym
do Bordeaux.

Znbéw przywieziono stamtad beczki. Tym razem nie byty to duze pojemniki a mate, 255
litrowe barriques.

Dokonat tego Luciano de Murrieta.



Bodega Marqués de Murrieta

P&zniej zostat markizem i od jego nazwiska nazwe wzieta pierwsza i jedna z najbardzie;j
znanych posiadtosci Riojy — Marqués de Murrieta.

Pierwszy rocznik wyprodukowany przez Murriete na nowg modte — przy uzyciu barriques i
bordoskich technik winiarskich to 1852.

W tym samym czasie niejako obok Murrietty dziatat markiz de Riscal. Rowniez
wyedukowany w Bordeaux gdzie mieszkat 15 lat.

W 1868 powstata jego bodega zbudowana na podstawie francuskich standardéw.

Tam za produkcje wina wziat sie przywieziony z Francji Jean Pineau. Bodega Marqués De
Riscal istnieje nadal i podobnie jak posiadto$¢ Murriety nalezy do czotowych producentéw
Riojy. Debata, ktory z dwdch markizow pierwszy zabutelkowat "wspoétczesng” Rioje trwa do
dzisiaj.

Dab na state wkomponowat sie w region. Jest zawsze obecnym elementem krajobrazu. Byt

z nim jednak pewien problem. Beczki z francuskiego debu byty drogie. Winiarze udali sie



wiec w swiat na poszukiwanie tanszej wersiji. Znalezli jg w Pétnocnej Ameryce. Tamtejszy
dab byt tanszy, nawet mimo trudniejszego transportu.
| to wtasnie amerykanski, a nie francuski dab stat sie symbolem Riojy. Nadawane przez

niego lekkie nuty wanilii staty sie wyznacznikiem tamtejszego wina.

Ratowanie Francji

W latach czterdziestych XIX wieku we francuskie winiarstwo uderzyta tragedia w postaci
epidemii mgaczniaka prawdziwego.

Niedtugo pdzniej drugi cios zadata filoksera.

Problemy Francji okazaty sie btogostawienstwem dla Riojy.

Zdesperowani Francuzi zwrocili ku niej swoj wzrok. W koncu lezata za Pirenejami. Prawie

po sgsiedzku.

Ratusz w Haro

A w Haro, jednym z miast regionu istniato juz potgczenie kolejowe, Miasto stato sie

centrum eksportu wina.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#filoksera

Cze$¢ winiarzy z Francji zatozyta w Riosze winnice. Wraz z nimi przybyli kupcy winni chetni
naby¢ duze ilosci mocnego wina celem pokrzepienia schorowanych win francuskich. Dzieki
temu jakos¢ win Riojy znacznie wzrosta.

Zanim filoksera dotarta tutaj w 1901 roku region przezywat prawdziwy boom. W
szczytowych momentach do Franciji trafiato 500,000 hektolitrow wina miesiecznie. Powstato
wiele nowych bodeg. Czesc¢ z nich istnieje do dzisiaj. Zwiekszyt sie tez znacznie areat
winnic.

Maty owad byt nieubtagany i w kohcu zabrat sie za systematyczne niszczenie tutejszych
winnic. W tym samym czasie, dzieki odkryciu, ze szczepienie na amerykanskich
podkfadkach rozwigzuje problem, Francja powoli wstawata z kolan.

Przemyst winiarski Riojy mocno podupadt. Utrata zamorskich kolonii przez Hiszpanie

pogorszyta sprawy jeszcze bardziej. Cze$¢ winiarzy zwineta interes i wyniosta sie z regionu.

XX wiek

Pierwsza potowa XX wieku nie byta dla Hiszpanii i Riojy fatwa. Miedzy dwie Wojny

Swiatowe wcisneta sie jeszcze trwajaca od 1936 do 1939 Hiszpariska Wojna Domowa.



Bombardowanie Barcelony w 1938 przez wioskie lotnictwo.

Sytuacja nie sprzyjata winiarstwu.

Nie oznacza to jednak, ze nic sie nie dziato. W 1926 powstato w Riosze pierwsze w
Hiszpanii Consejo Regulador. Byta to organizacja majgca na celu regulowanie produkgciji
wina.

Dzis$ kazdy region winiarski ma swoje Consejo. Maja je tez inne produkty posiadajgce


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#apelacja

Siedziba Consejo Regulador w Logrofio

Copyright @Consejo Regulador DOCa Rioja



Sprawy zaczety nabiera¢ rumiencéw w latach 60 i 70 poprzedniego stulecia. Rozwéj rynkéw
eksportowych oraz inwestycje infrastrukturalne sprawity, ze pojawiaty sie nowe winiarnie i
nowe wina.

Dtugie starzenie w debie stato sie znakiem rozpoznawczym Riojy, a wina z rocznika 1970
do dzi$§ uwazane sg za jedne z najlepszych w historii.

W tym samym roku Rioja otrzymata swojq apelacje — DO — Denominacién de Origen.

W 1991, jako pierwszy region w kraju zostata podniesiona o poziom wyzej i posiada teraz
status DOCa — Denominacion de Origen Calificada. Obecnie maja jg tylko dwa regiony.
Drugim jest Priorat.

Historia Riojy na tym sie nie konczy. Region zmienia sie, szuka wtasnej tozsamosci.
Jednym z wazniejszych trendow jest zmiana podejscia do debu. Nie wszyscy chcg dalej
produkowac tradycyjne wina, ktére spedzity w beczkach wiele lat.

Region podaza tez za rosnacg moda na terroir. Zostato to odzwierciedlone wprowadzeniem

w 2018 nowego zestawu regulacji. O tym napisze pozniej. Teraz czas na lekcje geografii.

Geografia, klimat, gleby

Najwieksza czes¢ regionu winiarskiego Rioja lezy w prowincji o tej samej nazwie — La Rioja.
Mniejsze kawatki mozna znalezé jeszcze dwdéch prowincjach — Navarra i Alava.

Sercem regionu i prowincji jest lezace w jej centrum miasto Logrofio. Obok niego wazne sg

jeszcze zachodnie Haro i wschodnie Alfaro.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#terroir

Rioja
Oriental

Zazwyczaj podziat na mniejsze czesci zachowatbym na pozniej, ale w tym przypadku jest
on wazny dla rozmowy o klimacie, glebie i geografii. Zacznijmy wiec od niego.
Rioja dzieli sie na trzy czesci:

1. Rioja Alta
2. Rioja Alavesa
3. Rioja Oriental
Ostatnia, do 2018 nazywata sie Rioja Baja, ale wraz z wprowadzonymi wtedy nowymi

regulacjami zmieniono tez nazwe.

Osig regionu jest ptyngca z zachodu na wschod Ebro. Przeptywa przez Haro oraz Logrofio.
Dalej biegnie do Saragossy, zeby wreszcie wpasé do Morza Srédziemnego okoto 130 km
na potudnie od Barcelony.

Wrocmy do naszych czesci.

Rioja Alta zaczyna sie na zachodzie i konczy w okolicach Logrofio. Zawiera w sobie tez
Haro.

Rioja Alvesa znajduje sie w cze$ci pétnocno-centralnej i lezy w prowincji Alava.

Rioja Oriental zaczyna sie na przedmiesciach Logrofio i biegnie na potudniowy-wschéd az
do Alfaro.

W sumie 65 tysiecy hektarow ciagle rosngcej powierzchni winnic ciggnacych sie na dtugosci

120 km od potnocnego-wschodu do potudniowego-zachodu.



Geografia

Znamy juz trzy cze$¢ Riojy. Czas zerkng¢ na geografie.

Panorama Bilbao

W prostej linii miedzy Riojg a Zatoka Biskajska jest niecate 60 kilometrow. Jesli jednak w
Bilbao ciagle pada, to w Logrofio jest stonecznie. Wszystko dzieki pasmu gorskiemu Gor
Kantabryjskich, ktére zapewnia ostone przed wptywami Atlantyku od zachodu i pétnocy.
Klimat w regionie nie jest wiec morski, a bardziej stoneczny i suchy.

Wschodnie Rioja Oriental rozni sie troche klimatycznie od Alty i Alavesy. Jest tu bardziej
sucho i ciepto. Morze Srédziemne ma sporo do powiedzenia o tutejszej pogodzie.
Temperatury latem potrafig przekroczy¢ 30°C i czesto wtedy pojawia sie susza.

Otoczona gérami Rioja nie jest ptaska ani rowninna. Winnice uprawia sie na wysokosciach
od 300 do 800 metréw nad poziomem morza. Najnizej jest w Rioja Oriental, najwyzej w

Rioja Alta.



Winnica w Rioja Alta

Najlepsze winnice mieszczg sie na stokach w potnocno-wschodniej czes$¢ regionu.

W Rioja Oriental na ptaskim terenie, w cieplejszym klimacie i na bardziej zyznych glebach
rosng winogrona z wiekszym potencjalnym alkoholem i nizszg kwasowoscia.

A skoro juz o glebach mowa to te w Alta sg w wapienno-gliniaste lub ilaste, aluwialne.
Alavesa réwniez ma gleby wapienno-gliniaste czesto podzielone na tarasy lub mate dziatki.
W Oriental mamy dominacje zyznych gleb aluwialnych naniesionych przez Ebro.

Wszystko to sg uproszczenia. W rzeczywistosci gleb, mikroklimatow jest bardzo duzo.
Niektorzy twierdza, ze z tego powodu Rioja powinna zosta¢ podzielona na odrebne regiony.
Konsorcjum zarzadzajgce stara sie do tego odniesc i w ostatnich latach wprowadzito szereg

regulacji, ktére majg pomoc w lepszej identyfikaciji terroir.



Z czego robi sie Rioje

Oficjalne regulacje DOCa dopuszczajg 14 odmian. Pie¢ czerwonych i dziewie¢ biatych. Jest
to mieszanka miedzynarodowa i natywna, hiszpanska.

Dawniej rosto ich tutaj znacznie wiecej, prawie 40, ale moda, filoksera i doswiadczenie
winiarzy zmniejszyto te liste.

Nie oznacza to, ze nie ma réznych prob wprowadzenia czegos nowego. Trwajg
eksperymenty z Merlot i Cabernet Sauvignon. W sumie dziwne jest to, ze te dwie nie sg w
uzyciu od dawna. W koncu Bordeaux, z ktérego pochodzg, odcisneto na Riosze swoje

pietno.

Odmiany Czerwone

Tempranillo

Krzewy Tempranillo



Krél Riojy. Podstawa wszystkich czerwonych win. Zajmuje 80% nasadzen. W niektérych
miejscach jego dominacja dochodzi nawet do 96%.

Jest z resztg popularny w catej Hiszpanii i co roku walczy z biatym Airén o korone
najbardziej sadzonej odmiany. Spora czes¢ znanych hiszpanskich czerwonych win bazuje
na, lub zawiera w sobie Tempranillo.

Nie mamy definitywnej odpowiedzi na to, skad pochodzi ani kim sg jego rodzice.
Najbardziej prawdopodobna hipoteza méwi o tym, ze wywodzi sie z prowincji La Rioja bgdz
Navarra.

Dzieki badaniom DNA udato sie stwierdzi¢, ze ma relacje z mato znang odmiang Albillo
Mayor. Nie wiadomo tylko, kto jest w tej relacji rodzicem, a kto potomkiem.

Od dawna jest znany w Portugalii oraz we Wtoszech, ale tam raczej dotart pdzniej.

Nazwa Tempranillo pochodzi od hiszpanskiego stowa Temprano, co oznacza wczesnie. To
mowi jasno o jego cechach. Pgczkuje i dojrzewa szybko. Czasem nawet dwa tygodnie
przed innymi odmianami, z ktérymi sie go miesza.

Dzieki temu moze rosng¢ na wysokich stokach Riojy, ktérych gleby mu stuza.

Jest dos¢ podatny na irygacje i tatwo doprowadzi¢ go do nadmiernej plennos¢ i tym samym
wyprodukowac wino o stabym kolorze i niskiej kwasowosci. Kwasowos¢ z resztg oscyluje
raczej w srednich poziomach.

W chtodnych rocznikach da wina cienkie i pozbawione ciata. Wtedy ratuje sie je domieszka
bardziej krzepkiej Garnachy.

Ma dosc¢ grube skorki i da sie z nich wyciagnaé porzadne taniny. Te beda wptywaé na
dtugowiecznosc¢ zrobionych z niego win.

W winach z Tempranillo znajdziemy truskawki. Sg dla niego bardzo charakterystyczne.
Oprocz tego doszukamy sie nut skory, tytoniu i przypraw. Wiele zalezy od umiejetnosci
winiarza i porzadnego stylu. No i od tego jak uzyto niemal zawsze towarzyszgcego mu

debu.



Garnacha

Kis¢ Garnachy



Ta popularna odmiana znalazta swoje miejsce na catym swiecie. Od Hiszpanii, przez
Francje po Australie i USA.

Przez dtugi czas uwazano, ze wywodzi sie z Potwyspu Iberyjskiego a doktadniej z Aragonii.
Niedawno pojawita sie druga hipoteza przypisujace jej geneze Sardynii. Prace nad
ustaleniem co i jak trwaja.

Tak czy owak, jest w czotdwce najbardziej sadzonych odmian Hiszpanii i odpowiada za
sporg liste tamtejszych win. Od raczej stabych masowych produkcji do bardzo popularnych i
drogich win z Prioratu. W Riosze najwiecej ro$nie jej w czesci Oriental.

W przeciwienstwie do Tempranillo dojrzewa p6zno i najlepiej odnajduje w cieplejszych
klimatach. Lubi wapienne gleby.

Grona Garnachy fatwo osiggajg wysoki poziom cukru, co w efekcie prowadzi do win o
sporym poziomie alkoholu. Kwasowo$¢ za to nigdy nie osigga wysokich rejestréow. Taniny
zalezg od klimatu i wieku krzewdéw. Tam, gdzie jest gorgco i sucho a rosliny stare taniny
beda wysokie i trzeba czasu, by je ztagodzic.

Daje dos$¢ miesiste wina o sporym ciele i intensywnej truskawkowo-sliwkowej osobowosci.

Dzieki temu nadaje sie jako ubranie dla dos¢ koscistego Tempranillo.



Mazuelo

Mazuelo

Copyright @Consejo Regulador DOCa Rioja

Znacie jg pewnie pod Francuskg nazwg Carignan. Badz tg uzywang w Prioracie — carifiena.
Dojrzewa bardzo powoli. Potrzebuje sporo stoica. Dlatego tak dobrze czuje sie w
Langwedociji i w Hiszpanii.

Do tego jest bardzo plenna. Jesli sie jej nie pilnuje, potrafi da¢ zatrwazajgco wysokie plony
z hektara. Rezultaty sg wtedy rozwodnione.

W korzystnych warunkach daje wina dzikie o wysokiej kwasowosci, intensywnym kolorze i
agresywnych taninach. Czasem zawiera w sobie niemitg gorzkosc.

Trzeba jg zmiekczaé maceracjg weglowa bgdz kupazujgc z innymi odmianami.

W winach Riojy nie stanowi wysokiej proporciji.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#weglowa

Graciano

Graciano

Copyright @Consejo Regulador DOCa Rioja

Rioja ma 1200 hektaréw Graciano. Przy 52 tysigcach Tempranillo to naprawde niewiele. |
taka jest tez jego rola w tutejszych winach — niewielka. Ale to i tak wiecej niz byto go
jeszcze dwie dekady temu.

Dlaczego jest jej tak mato? | dlaczego wraca?

Odpowiedz na pierwsze pytanie wigze sie pdznym dojrzewaniem co oznacza ryzyko
zepsucia plonéw przez deszcze. Szybkim pgczkowaniem co oznacza ryzyko uszkodzenia

rosliny przez przymrozki i wreszcie duzg podatnoscig na maczniaka rzekomego.

A wraca do task, poniewaz daje wina o bardzo gtebokim kolorze i bogatym bukiecie. Do

tego Swietnie zatrzymuje kwasowosc.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#maczniak_rzekomy

Dzieki temu stanowi swietny dodatek to win Riojy, uzupetniajgc braki pozostawione w
kupazu przez inne odmiany.
Wina z Graciano sg na tyle interesujace, ze coraz wiecej producentéw decyduje sie na

produkcje wersji jednoodmianowych.

Maturana Tinta

Maturana Tinta

Copyright @Consejo Regulador DOCa Rioja

No i ostatnia odmiana czerwona. Przywedrowata do Riojy z francuskiej Jury, gdzie znana
jest pod nazwg Trousseau.
Paczkuje i dojrzewa wczesnie, ale w zamian jest dos¢ podatna a choroby. Lubi dobrze

nastonecznione stoki.



Daje wina o mocnej strukturze i Swiezej kwasowosci. Dzieki temu ma spory potencjat
starzenia. Jedyny problem to kolor, ktérego moze mu brakowac, jesli plennos¢ nie bedzie
trzymana na wodzy.

A teraz niespodzianka.

Pod nazwg Maturana Tinta de Navarrete mam jeszcze inng odmiane. Ma gtebszy kolor i
bardziej pieprzne nuty.

Jest to odmiana pochodzgca z Bordeaux, tam prawie juz nieistniejgca. Francuzi nazywajg
ja Castets.

W oficjalnych dokumentach Rioja DOCa zarejestrowana jest pierwsza wersja, czyli
Trousseau. Ale winogrodnicy preferuja te druga.

Przez pewien czas obie byty na butelkach oznaczane Maturana Tinta. Obecnie oficjalnie
uznawana jest ta druga czyli bordoskie Castets.

Dojrzewa wczesnie, paczkuje pézno. Ma intensywny kolor, taniny i kwasowo$¢. Za to sredni
potencjalny alkohol. Mozna sie w niej doszukac¢ nut zielonej papryki, octu balsamicznego i

pikantnych przypraw.

Odmiany Biate

Czas na biele. Tych jest wiecej cho¢ wina biate stanowig tylko 13% catej produkcji.
Mam tutaj mieszanke hiszpanskg i miedzynarodowq. Z tym ze odmiany nalezgce do drugiej

grupy nie mogq stanowi¢ dominujace czesci zadnego wina.

Chardonnay i Sauvignon Blanc

O tych odmianach mozecie przeczyta¢ w szczegétach tutaj. Zadna butelka nie moze

zawiera¢ wiecej niz 50% kazdej z nich.


https://wiecejwina.pl/odmiany-winorosli/

Viura

Viura
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Z poziomem nasadzen wynoszgcym 70% wszystkich bieli w regionie jest zdecydowang
krolowa. Stanowi tez znaczg czes¢ produkowanych w Riosze biatych kupazy. Czasem
wystepuje tez solo.

Jest bardziej znana pod nazwg Macabeo. Pod nig stanowi bardzo wazny ilosciowy skfadnik
Cavy.

Pochodzi prawdopodobnie z lezgcego w Katalonii regionu Penedeées. Prace nad ustaleniem
jej rodowodu nadal trwaja. Jest kilka teorii, ale zadna nie zostata zweryfikowana w
dostatecznym stopniu.

Dojrzewa i paczkuje do$é pézno, do tego jest podatna na wiele choréb. Zeby uzyskaé dobre

wyniki trzeba jg zebra¢ wczeséniej i pilnowac, zeby plony byty na niskim poziomie.



Tak zebrana bedzie mie¢ zwawg kwasowos¢ . Moze jg jednak szybko stracic, jesli
pozwolimy jej wisie¢ na krzewie zbyt dtugo.

Daj wina aromatyczne, kwiatowe. Szybko sie utlenia i wchodzi wtedy w rejestry gorzkich
migdatow.

Produkuje sie ja w dwéch stylach.

Jeden $wiezy, lekki, owocowy.

Drugi, fermentowany i starzony w beczce. Czasem lekko utleniony.

Sq tez producenci, ktérzy nawet w wersji beczkowej sg wstanie uzyskac swieze wino, z

dobrg tekstura.

Malvasia Riojana

Malvasia Riojana
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Pod tg nazwag kryje sie znane z Estremadury Alarije.



W czasach przed filokserg byta naczelng bielg Riojy. Potem, wraz z modg na wina bardziej
zwiewne, mniej debowe przeszta na dalszy plan.

Pochodzi ze wspomnianej Estremadury, gdzie znana jest od XV wieku. Pomimo tego, ze
nazywa sie Malvasia, nie nalezy do rodziny odmian znanych pod tym mianem.

Rodzicow ma mato znanych. Sg nimi Gibi oraz Planta Nova.

W hodowli jest trudna. Gtownie ze wzgledu na wysokg plennos¢ i podatnos¢ na choroby
grzybicze. Dojrzewa powoli ryzykujgc problemami przy zbiorach.

W Riosze daje wina alkoholowe, bogate, bardzo dobrze znoszace traktowanie debem. Do
tego utlenia sie tatwo, sprawiajgc, ze wina nabierajg ztotawego koloru.

Obecnie jest raczej w odwrocie i trudno znalez¢ w Riosze wersje jednoodmianowe. Lepsze

szanse macie na znalezienie jej w kupazu z Viura.

Garnacha Blanca

Garnacha Blanca
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Biata mutacja Garnachy.

W odrdéznieniu od swej siostry dojrzewa i paczkuje wczesniej.

Dawniej znana byta gtéwnie z win cienkich, utlenionych, pozbawionych charakteru. Obecnie
cze$¢ producentow uzyskuje z niej sensowne efekty z aromatami kwiatéw i zielonych
owocow. Dzieki temu jej nasadzenia stale rosng i juz nie jest najmniej popularng bielg w
regionie.

Ma tendencje do produkowania win mocno alkoholowych, z tego wzgledu lepiej kupazowac

ja, z jakas swiezg odmiang i uzyskac lzejsze wino.

Verdejo

Verdejo
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Podobnie jak Chardonnay i Sauvignon Blanc Verdejo zostato dodane do oficjalnych odmian

niedawno. Podobnie jak one nie moze dominowa¢ w kupazu.



Rodowodu Verdejo nie udato sie na razie ustali¢. Najbardziej prawdopodobna wersja méwi
o tym, ze pochodzi z Ruedy. Z resztg tam daje najlepsze wina.

Rodzice nie sg znani.

Dojrzewa szybko i Swietnie nadaje sie do hodowli w gliniastych glebach Riojy.

Wina daje bardzo aromatyczne o nutach wawrzynu i migdatéw. Do tego niezta kwasowo$ci i
smukte, petne ciato.

Verdejo ma duzy potencjat i jego popularnosc stale rosnie.

Dobrze taczy sie z Viurg w kupazach.

Tempranillo Blanco

Tempranillo Blanco
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Biata mutacja Tempranillo to druga po Viurze najczesciej sadzona biata odmiana Riojy.



Jest to klon relatywnie nowy. Zostat odkryty dopiero w 1988 roku. W 2005 zabutelkowano
pierwsze wino z jego udziatem.

Obecnie ilos¢ nasadzen bardzo urosta i w 2018 stanowita 12% wszystkich biatych odmian.
W uprawie jest podobna do wersji czerwone;j.

Daje wina o sporym alkoholu, wysokiej kwasowosci i nutach cytrusow, tropikalnych owocow

oraz kwiatow.

Maturana Blanca

Maturana Blanca
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Bardzo niszowa odmiana. Tylko p6t procenta wszystkich bieli w Riosze.
Obecnie rosnie tylko tutaj.
Wbrew swojej nazwie nie jest biatg mutacjg Maturana Tina a osobng odmiang. Ze wzgledu

na to, ze zainteresowano sie nig niedawno, nie ma wiele teorii na temat jej pochodzenia.



Dojrzewa szybko i daje wina o wysokim alkoholu, ktéry na szczescie jest zbalansowany
przez wysokg kwasowos¢ i intensywne aromaty. Mozna w niej znalez¢ nuty ziotowe,

tropikalne oraz cytrusy.

Turruntés

Turruntés
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Nie myli¢ ze znanym w Argentynie Torrontés. To zupetnie inna odmiana, w pozostatych
czesciach kraju znana pod nazwg Albillo Mayor.

W Riosze jest jej naprawde mato, tylko 5 tys. hektaréw, czyli 0,08 % wszystkich biatych
nasadzen.

Zazwyczaj, ze wzgledu na potrzebujgcg wsparcia niskg kwasowos¢ uzywa sie jej w

kupazach.



Poza tym wina z Turruntés sg petne, o ztotym kolorze, wysokim alkoholu i do$¢

aromatyczne.

Elementy produkcji win Riojy

Jak w wielu regionach tak i w Riosze tozsamos¢ winiarska opera sie nie tylko na uzywanych
odmianach, ale takze na tym, jak sg uprawianie oraz co robi sie z nimi w procesie produkciji.
Wraz z uptywem czasu hodowla winorosli i posiadanie ziemi przyszty dos¢ powazne

zmiany.

Wilasnosé winnic

Dawniej wiekszos¢ winnic nalezata do matych hodowcow. Kazdy posiadat okoto 4
hektarow.

Z takiego terenu nie da sie zrobi¢ komercyjnych ilosci wina, nawet jesli podniesiemy plony
do maksimum.

To, ze Rioja zaistniata jako region na scenie miedzynarodowej wynikato z tego, ze tych
matych winogrodnikéw jest az 20,000.

Bodegi, badz kooperatywy kupowaty od nich owoce, zeby potem tworzy¢ kupze z win

pochodzacych z réznych czesci regionu.



Bodega Ysios. Jedna z wielu nowoczesnych bodeg w regionie.

Do tego producenci czesto taczyli te wina tak, zeby uzyskaé styl charakterystyczny dla
siebie styl.

Obecnie sprawy sie zmienity i nadal zmieniaja. Bodegi zaczety kupowac swojg wiasng
ziemie i rozpoczety produkcje z wtasnych gron.

Dodatkowo pojawit sie nacisk na wina oddajace miejsce, w ktérym rosty owoce.

Dzi$ nie trudno o butelke, ktéra powstata z gron rosngcych w jednej miejscowos$ci bgdz na
jednej, nazwanej parceli.

To nie oznacza wcale, ze skupowanie owocow juz nie istnieje. Nadal ma sie dobrze. Bodeg
jest wiecej (obecnie okoto 500), majg swojq ziemie, ale i tak muszg ciggle nabywac owoce
od matych hodowcow. Dla nich sg one po prostu kolejnym typem upraw.

Kooperatywy tez nie zniknety. Jest ich okoto 30 i skupujg ponad 40% catych plonow. Czesto

nie butelkujg swoich win tylko sprzedajq je do bodeg.
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Logo CVNE jednej z wazniejszych kooperatyw Riojy

Dab

Drugim, po sposobie na hodowle winogron waznym elementem dla produkcji Riojy jest dgb.
A doktadniej zrobione z niego beczki.

Uzycie debu jest cechg charakterystyczng Riojy. Zadna inna technika winiarska nie
odcisneta wiekszego pietna na tych winach.

W 2018 w catym regionie byta ponad milion trzysta tysiecy debowych beczek.

Regulacje stanowia, ze uzywac¢ mozna tylko beczki bordoskiej o pojemnosci 225 litrow.
Jesli producent chce uzyc¢ innego typu, to bedzie mdgt sprzeda¢ swoje wino tylko jako
generyczng Rioje. Mniejsze apelacje i kategorie nie bedg dla niego dostepne.

O tym, dlaczego popularna jest wtasnie beczka z Bordeaux, pisatem juz w sekcji dotyczacej
historii regionu.

Uzywany tradycyjnie dgb amerykanski jest powoli wypychany przez francuski. Zwtaszcza w

winach z najwyzszej pofki.



Bodegi sg petne debowych beczek. Producenci musza wykazac sie kreatywnoscig w wynajdowanie sposobdéw na ich

przechowywanie.

Uzywa sie beczek nowych oraz starszych. Te pierwsze przerazg winu swoje aromaty i
smaki. Te drugie juz tego nie zrobig, ale nadal bedg umozliwia¢ winu kontakt z tlenem. Jest
on réwnie wazny dla win Riojy, jak smak debu.

Wino oprécz starzenia w beczce moze tez by¢ w niej fermentowane. Wtedy nuty debowe
bedg jeszcze bardziej intensywne.

Obecnie mozna zauwazy¢ dwa podejscia do debu. Tradycyjne, gdzie wino trafia do nowych
beczek z debu amerykanskiego na bardzo dtugo. Jest wtedy bardziej delikatne i spokojne.
Oraz wspofczesne, gdzie dab stosuje sie z wiekszg rozwagg a nacisk ktadziony jest na
wysoka jakos¢ owocow i wiekszg lekkosé. Tutaj jest to zazwyczaj dgb francuski, a wino
spedzi w nim mniej czasu, dzieki czemu owoce bedg bardzo w wyrazne i zwawe.

Ten trend zdaje sie powoli przejmowac rynek, cho¢ nadal sg bodegi kurczowo trzymajace

sie tradyciji.



Kupazowanie

Wiekszos¢ win z Riojy to kupaze. Miesza sie rozne odmiany winogron, miejsca i sposoby
starzenia.

W przypadku czerwieni taczy sie zazwyczaj Tempranillo i Garnache. W przypadku bieli
Viure i Malvasia Riojana.

Do niedawna ciezko byto na etykiecie Riojy znalez¢ cos wiecej niz tylko nazwe catego
regionu.

Obecnie dzieki modzie i zmianom w przepisach pojawiajg sie wina jednoszczepowe oraz

takie, ktére pochodzg z pojedynczych, niejednokrotnie matych winnic.

Regulacje

Dla niektorych z was to bedzie najciekawsza czesc tego tekstu. Wejscie w wielowymiarowy
labirynt regulacji Riojy.

Dla innych bedzie wiato nuda. Jak czytanie projektu ustawy.

Niezaleznie do ktérego obozu nalezysz, zapoznanie sie z tym, jak Rioja reguluje i nazywa
swoje wina, jest bardzo wazne. Tylko dzieki tej wiedzy bedziesz mie¢ szanse odgadngé

styl, jaki bedzie w butelce, ktérg wtasnie oglgdasz.




Wina Riochy dzielg sie na trzy przeplatajgce sie wymiary. Sg nimi: kolor, miejsce i czas. Co
wiecej, jakby obok istnieje swiat win musujgcych. Choé pewne rzeczy je fgcza.
Oprocz powyzszych jest jeszcze kilka oznaczenh dotyczacych metod produkcji, wieku

krzewéw czy dojrzewania.



Kolor

Rioja produkuje wina w trzech kolorach: biatym, czerwonym oraz rézowym.

Ten ostatni znaczgco zmienit sie w 2018, kiedy to nowe regulacje pozwolity na produkcje
bledszych i bardziej swiezych wersji. Co najmniej 25% kazdej butelki rosé musi zawierac

jedna z pieciu dopuszczonych czerwonych odmian.

Czas

Rioja zaktada cztery poziomy starzenia win. Im poziom wyzszy, tym dtuzej wino musi
spedzi¢ w winiarni przed wypuszczeniem na rynek. Wina czerwone muszg czekac dtuzej

niz biate i rozowe.



o Gran Reserva

o Reserva

o Crianza

» Generyczna



Idac od najmtodszych mamy:

1. Kategoria generyczna
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Este Consejo Regulador
califica y garantiza este vino.

COSECHA 201 5
A N° 000000

Etykiety umieszczane na butelkach wina majg gwarantowac pochodzenie wina i zabezpiecza¢ przed oszustwami.

Zielone etykiety noszg wina kategorii bazowe;.

Tutaj znajdziemy przede wszystkim mtode, Swieze wina przeznaczone do szybkiej
konsumpciji.

Brak tu wymagan dotyczacych starzenia. W zatozeniu ma ona gwarantowac tylko
pochodzenie oraz rocznik. Na butelkach win z tego segmentu mozna spotka¢ czasem
stowo Joven, czyli miody.

W tej kategorii znajdzie sie tez drugi typ win. Sg to butelki starzone, ale przy uzyciu technik i
beczek nieusankcjonowanych przez Consejo Regulador. Czasami moga to by¢ wina na

bardzo wysokim poziomie z odpowiednig dla takiego poziomu cena.



2. Crianza
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¥y garantiza este vino como:

CRIANZA
CoSECHA 201 3

Este Consejo Regulador califica
y garantiza este vino como;

CRIANZA

A N° 000000
Czerwone etykiety noszg wina kategorii Crianza.
Tutaj mamy juz musniecie debu. Takie wino trafi na rynek w trzecim roku od daty zebrania
gron. Po zakonczeniu fermentacji spedzi czas na dojrzewaniu.
Sg to wina nalezace do tatwych i mitych. Petne owocéw takich jak czerwone porzeczki i

wisnie oraz nut przypraw i wanilii nabytych od debu.

6 miesiecy 12 miesiecy

1. Czerwone wino musi dojrzewac¢ w debowej beczce minimum 12 miesiecy. Musi to by¢
oczywiscie 225 litrowa beczka bordoska. Pdzniej, bedzie czeka¢ w butelce az do czasu,
gdy bedzie je mozna legalnie oddac¢ w rece konsumenta. Czas w beczce moze by¢

oczywiscie diuzszy. Starzenie w butelce nie jest wymagane.



2. Biate i r6zowe wina muszg spedzi¢ w beczkach co najmniej 6 miesiecy. Na rynek trafiajg
po dwoch latach.
W obu przypadkach licznik czasu zaczyna tyka¢ od 1 Grudnia roku zbioréw.

Crianza to kon roboczy Riojy. Produkuje i sprzedaje sie ich prawie tyle samo ile win Joven.

3. Reserva

2

RESERVA

¥y garantiza este vino como:
CosECHA 201

3
N
[=
o 3
S
o =
o g

L
<%
< G

2

=
r’y o

Denominacién de
Origen Calificada

Este Consejo Regulador califica
y garantiza este vino como:

RESERVA
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Bordowe etykiety nosza wina kategorii Reserva.
Tutaj pojawiajg sie takie dumnie brzmigce stowa jak skrupulatna selekcja owocéw,
najlepsze siedliska, dobre roczniki i wysoka jakos¢.
Sg to wina bardziej skoncentrowane, gdzie balans miedzy czasem, owocem i debem jest
najbardziej optymainy.
Wyczujemy tu nuty skory, tytoniu czy suszonych lisci, ale owoce tez bedg miaty w nich
swoje miejsce.
Od tej kategorii rozpoczynajg sie wina dobre do tego, zeby spedzi¢ troche czasu w

piwniczce.



€O najmniej , €O najmnie;
6 miesiecy o 12 miesiecy

[0 najmnie;j
6 miesiecy

1. Czerwienie — starzenie musi trwac trzy lata i moze by¢ podzielone miedzy butelki oraz
beczki. Z tym ze w tych pierwszych wino musi spedzi¢ co najmniej 6 miesiecy a w tych
drugich co najmniej rok.

2. Biele i r6ze — starzenie musi trwac co najmniej 2 lata, z czego minimum pét roku musi

by¢ w beczkach.

4. Gran Reserva

Graw Reserve

&

L1 ]

S
Denominacién de
Origen Calificada

v2010

¥ garantiza este vino como:

1 GRAN RESERVA

o
|- \#
S 3
o 2
(=T
o =

L
A
(u

2

4]
£

Este Consejo Regulador califica
y garantiza este vino como:

GRAN RESERVA

A N° 000000

Ciemnoniebieskie etykiety noszg wina kategorii Gran Reserva.



Do niedawna Gran Reserva byta w zasadzie najwyzszg kategorig jakosciowg Riojy i catej
Hiszpanii (termin uzywany jest tez w innych regionach).

Powstawata tylko w najlepszych rocznikach, z najlepszych gron i w matych ilosciach.
Obecnie trend troche sie zmienit. Cze$¢ winiarzy woli w swoich winach wiecej owocow a
mniej wptywu dtugiego czasu spedzonego w debie.

Przyttaczajgca wiekszos¢ Gran Reserv to czerwienie. Sg to wina ztagodzone przez czas. Z
taninami, ktére sg solidne. Nie agresywne, a raczej pluszowe. Bedg tez jeszcze bardziej
ziemiste i petne przypraw niz Reservy.

Mimo tego, ze spedzity juz swoje u producenta, nie bedq sie bac polezec jeszcze troche w

waszej piwnicy.

€O najmniej , €0 najmniej
6 miesiecy ° 24 miesiace

co najmniej
24 miesiace

1. Czerwienie — wino musi by¢ starzone przez co najmniej pie¢ lat, z czego minimalny czas
w debie to 24 miesigce. Tyle samo wino musi spedzi¢ w butelce. Cze$¢ bodeg znacznie
przekracza te wymagania.

2. Biele i r6ze — tutaj starzenie jest zmniejszone do czterech lat, z czego co najmniej pot

roku musi by¢ w debie.



Troche ponad 40% sprzedawanych butelek nalezy do trzech najwyzszych kategorii. Reszta

miesci sie w kategorii bazowej. Gran Reserva to tylko p6t procenta catej sprzedazy Crianzy.

Miejsce
Podziat ze wzgledu na miejsce pochodzenia owocow do niedawna nie byt zbyt wazny. W

teorii mozna byto na etykiecie poda¢ nazwe miejscowosci lub strefy, ale w praktyce nie byt

to system dobrze zaadoptowany.

o Vifedo Singular

—— o Vino de Municipio

—— Vino de Zona

—uo Rioja

Wszystko zmienito sie w 2018, kiedy to dodano nowe kategorie odpowiadajgce miejscu.
| tak idac od najbardziej generycznej do najbardziej specyficznej mamy cztery kategorie:
Rioja

Vino de Zona

Vino de Municipio
Vifiedo Singular

o hd =



1. Rioja

Bazowa kategoria dla win zrobionych z gron, ktére pochodzg z dowolnego miejsca w

regionie.

2. Vino de Zona

Vino de Zona

Tutaj jest juz bardziej specyficznie.



Rioja byta oficjalnie podzielona na podregiony lat 70 poprzedniego wieku. Mozna tez byto
uzywac ich nazw na etykietach. Ograniczone byto tylko to, jak bardzo ,widoczna” na
etykiecie moze by¢ nazwa danego podregionu.

Nacisk ktadziony byt na to, zeby wino identyfikowato sie przede wszystkim jako Rioja a
dopiero pozniej jako pochodzace ze specyficznego miejsca.

Najnowsze regulacje to zmienity.

Po pierwsze termin podregion zamieniono w oficjalnych dokumentach na strefa (zona). Po
drugie Rioja Baja stata sie Rioja Oriental. Po trzecie nazwa strefy na etykiecie moze by¢ tak
wyrazna, jak nazwa catego regionu. Koniec z ukrywaniem.

Aby wino mogto podac jedng z trzech stref Riojy na swojej etykiecie owoce muszg
pochodzi¢ tylko z jej terenéw. Dodatkowo winifikacja, starzenie oraz butelkowanie rowniez

muszg odbywac sie wewnatrz strefy znajdujgcej sie na etykiecie.

3. Vino de Municipio

Vino de Municipio




Wedtug oficjalnego podziatu Rioja dzieli sie na 145 miejscowosci. Od 1999 roku regulacje
pozwalajg producentom na zamieszczanie ich nazw an etykietach. W 2017 regulacje te
zostaty zaktualizowane.

Jesli wiec winiarz chce umiesci¢ nazwe miejscowosci na etykiecie swojego wina musi ono
by¢ zrobione z owocow, ktore rosty tylko tam.

Musi tez by¢ butelkowane i starzone na miejscu.

4. Vinedo Singular

Jest to catkowicie nowa kategoria dodana w ramach ostatnich zmian. Jest to najmniejsza,
najbardziej specyficzna jednostka podziatu odnoszaca sie w praktyce do pojedynczej,

nazwanej winnicy.

Viiiedo Singular

Powolny ruch w kierunku wydzielenia poszczegdlnych terroir trwat w Riosze juz od jakiegos
czasu. Niektorzy winiarze probowali oznaczac swoje dziatki na etykietach, ale do tej pory

nic nie byto oficjalnie usankcjonowane przez Consejo Regulador. Teraz to sie zmienito.



Wymagania, jakie musi spetni¢ winiarz oraz jego dziatka by moc znalez€ sie na butelce sg
dos¢ wysrubowane i najbardziej ztozone ze wszystkich czterech kategorii.
Po kolei:

Owoce muszg pochodzi¢ z wyznaczonej winnicy
Winifikacja, dojrzewanie oraz butelkowanie muszg oby¢ sie w jednej winiarni
Minimalny wiek krzewow to 35 lat
Plony z hektara musza by¢ o co najmniej 20% nizsze niz te autoryzowane dla
catego regionu

5. Zbior moze odbywac sie wytacznie recznie

6. Wina poddawane sg dodatkowym kontrolom
Dziatka w znaczeniu Vifiedo Singular to pojedynczy kawatek ziemi albo miejsce, w ktdérego

b~

skfad wchodzi kilka takich kawatkow, jesli znajdujg sie blisko siebie i majg te same
charakterystyki (takie jak gleba i mikroklimat). Muszg tez wyrdznia¢ sie od otaczajgcych
winnic. Produkowane z zebranych tam owocow wina muszg mie¢ swoj unikalny charakter.
Prawo do umieszczenia nazwy winnicy na etykiecie przyznaje Consejo Regulador. Winiarz
musi sie don zgtosic¢ z prosbg o zarejestrowanie swojej winnicy. Nastepnie odbywa sie seria
testow i badan. Po zatwierdzeniu wszystkiego winiarz moze korzystac¢ ze swojej nazwy.
Kategorie miejsc oraz kategorie czasu dojrzewania mozna ze sobg dowolnie tgczy¢. Na to

natozy sie jeszcze wymiar koloru.

Wina musujgce — Espumoso de Rioja

Na koniec mamy wina musujgce. Do 2017, jesli ktos w regionie produkowat bgble, to mogt
albo uzy¢ apelacji Cavy, albo zadnej.
Pojawiato sie jednak coraz wiecej producentéw oferujgcych wysokiej jakosci wina

produkowane metodg tradycyjna.

Zdecydowano wiec 0 wigczeniu biatych i rozowych win tego typu do apelacji Riojy.
Oczywiscie jak wszedzie mamy petno regulacji i obostrzen:

1. W produkcji mozna uzy¢ wszystkich dopuszczonych w Riosze odmiany biatych i
czerwonych

2. Rosé musi zawiera¢ co najmniej 25% odmian czerwonych.

3. Wino musi by¢ wyprodukowane metodg tradycyjna.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#metoda_tradycyjna

4. Cukier resztkowy moze by¢ na poziomie Brut, Extra Brut i Brut Nature. Tow
zasadzie eliminuje wina stodkie.
5. Jesli producent chce, aby wino byto rocznikowe, to musi to zgtosi¢ przed
zbiorami, ktére mogg odbywac sie wytgcznie recznie.
6. Plony muszg by¢ nizsze niz te dozwolone w ogolnych regulacjach.
7. Wina przechodzg podwdjng kontrole jakosci.
Podobnie jak w przypadku win stotowych mamy tutaj kategorie wiekowe. Z tym ze, tutaj

dotyczg one czasu, jaki wino spedza na osadzie w butelce po zakonczeniu drugiej

fermentacji.

Gran Anada

3 lata na osadzie

Reserva

2 lata na osadzie

Crianza

15 miesigcy
na osadzie

1. Crianza musi spedzi¢ na osadzie co najmniej 15 miesiecy.

2. Reserva musi ten czas wydtuzy¢ do 24 miesiecy. Jesli producent chce, zeby byto to wino
rocznikowe to musi spetni¢ wymagania opisane powyzej w punkcie 5.

3. Gran AfRada to najwyzsza kategoria dla win musujgcych. Wino musi leze¢ na osadzie co

najmniej 3 lata. Sg to wytacznie wina rocznikowe.



Wszystko to jest probg stworzenia w regionie przemystu produkujgcego wina musujgce
wysokiej jakosci. Nie korzystajgc w ogolnokrajowej apelacji Cavy, region chce zapewni¢

swoim musiakom wiasng tozsamos$c¢. Ciekawe co z tego wyjdzie?

Rioja — Producenci warci uwagi

Baron de Ley Finca Monasterio
Bodegas Artadi

Bodegas Breton

Compaiiia de Vinos Telmo Rodriguez
Contino

Bodegas Fernando Remirez de Ganuza
Coto de Imaz

CVNE

9. Finca Allende

10.Finca Valpiedra

11.La Granja Nuestra Sefiora de Remelluri
12.Marqués de Caceres

13.Marqués de Riscal

14.Martinez Bujanda

15.Muga

16.La Rioja Alta

17.R. Lépez de Heredia

18.Roda

19.Sierra Cantabria

20.Ysios
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Teraz twoja kolej
A Ty jaka Rioje lubisz najbardziej? Ktorej sprobujesz po przeczytaniu tego tekstu? Podziel

sie swoimi obserwacjami, przemysleniami i ulubionym winem.



