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W pierwszej czesci opowiedziatem wam o historii Szampana. Tym razem opowiem o
geografii Szampana, o cegietkach sktadajgcych sie na region.

Zadne wino nie powstaje w izolacji. W kazdym znajdziemy czastke miejsca, w ktorym rosty
grona. Butelka bedzie w sobie zawiera¢ glebe, kat padania swiatta i wrzesniowe opady.
Wino jest w kohcu dzietem natury.

Szampan jest tego szczegdlnym przyktadem. Mato win jest tak zaleznych od miejsca.
Jednoczesnie, jak okaze sie w pozniejszych tekstach serii, mato jest réwniez win z tak duzg
dozg ludzkiej interwencji. Taki paradoks.

Marginalny klimat i wapienne gleby sg tym co tworzy Szampana.

Zacznijmy od poczatku.
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Do zobaczenia w kolejnym odcinku

Zacznijmy od poczatku.

Szampania lezy miedzy 48 a 49 rownoleznikiem. Jak na region winiarski to dos¢ daleko na
potnoc.

Na zachodzie zaczyna sie okoto 60 km od Paryza. Biegnie na wschod przez kolejne 90. Z
potnocy na potudnie ma prawie 150 km.

Teren wydaje sie ogromny. To prawda, jest dos¢ duzy ale nie wszystko pokryte jest

winnicami. Tych jest 34 tysigce hektarow.

Winnice w Szampanii.



Znajdujg sie one w pieciu departamentach i w zaleznos¢ kogo zapyta¢ dzielg sie na 4 lub 5

regiondw uprawy winogron. Te sg dos¢ porozrzucane.

Wszystkie linie podziatu
Do departamentow zaliczajg sie:

Marna
Aube
Asine
Goérna-Marna

5. Sekwana i Marna
Pie¢ regionow to:

poobd =

Montagne de Reims
Cote des Blancs
Vallée de la Marne
Cote de Sézanne
Cote des Bar
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Mapa Szampanii

Z Reims w Montagne de Reims do Bar-sur-Seine w Cote des Bar jedzie sie samochodem
dwie godziny. Dla kontrastu, przejechanie Cote d’Or trwa 40 minut.
Szampanie od Burgundii odroznia tez to ilos¢ apelacji. Ta pierwsza ma tylko jedng. Ta

druga ma ich ponad 100, a jakby doda¢ wszystkie Premier Crus to posztoby w setki.



O Echelle des crus pisatem juz w poprzedniej czesci cyklu. Wspomne tylko o tym, ze te 318
WSi rozrzucone po pieciu regionach zawiera w sobie 275 tysiecy winnic o $rednim rozmiarze
12 arow.

Zerknijmy teraz szybko na kazdy z regionow z osobna.

Montagne de Reims

Po polsku Goéry Reims. Tak naprawde jest to ptaskowyz dochodzacy w najwyzszym punkcie
do zaledwie 280 metrow nad poziomem morza.

W mocno zalesionym terenie tylko tu i 6wdzie pojawiajg sie winnice. Ich najwieksze

skupisko tworzy, na potudnie do Reims skierowany zachodnio pétokrag.

Latarnia w Verzenay w ktorej znajduje sie muzeum Szampana

Najlepsze parcele sg oczywiscie na stokach. Te skierowane mogg by¢ w zasadzie w
dowolnym kierunku cho¢ sporo winnic ma nachylenie potudniowe i pétnocne.
Dominujg Pinot Noir i Meunier. Wina sg ciezsze, bardziej skoncentrowane i posiadajag

wyrazniejsze aromaty.



Do najlepszych z 93 wiosek nalezg Ambonnay, Bouzy, Verzenay, i Verzy.
Wsie Grand Cru:

Ambonnay
Beaumont-sur-Vesle
Bouzy

Louvois
Mailly-Champagne
Puisieulx

Sillery

Verzenay
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Cote des Blancs

W zalezno$ci od tego kogo zapytac o biel w nazwie tego regionu mozecie dostac jedng z
dwoch odpowiedzi.

Jedna wersja mowi o tym, ze nazwa wzieta sie od tego ze kreda stanowigca skate
macierzystg wystaje tutaj ponad gérng warstwe gleby.

Druga mowi, ze nazwa pochodzi od dominujgcego tutaj, lubigcego krede Chardonnay.
W efekcie uzyskamy wina finezyjne i eleganckie, o intensywnej kwasowosci i wyraznej
mineralnosci.

Wsi jest tutaj 46, a najlepsze to: Cramant, Avize, le Mesnil-sur-Oger.

Wsie Grand Cru:

Avize

Chouilly

Cramant

Le Mesnil-sur-Oger
Oger

Oiry
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Clos du Mensil — winnica potozona w Mesnil-sur-Oger. Obecnie nalezy do domu szampanskiego Krug, ktéry

wykorzystuje rosnace tam grona do produkcji Szampana z pojedynczej winnicy.

Tomas e/ CC BY-SA

Vallée de la Marne

Region lezy po obu stronach rzeki Marny. Tutaj stynne wapienne gleby mieszajg sie z gling,
marglem i piaskiem. Sg winnice gdzie krzewy rosng na swoich wtasnych korzeniach bo nie
lubigca piasku filoksera ich nie atakuje.

Dominuje tutaj Meunier zajmujacy ponad 70% obecnych winnic. Dzieki temu mamy wina

owocowe i przyjemne.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Clos_du_Mesnil_20111029.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0
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Siedziba domu szampanskiego Bollinger w Ay-Champagne.
Copyright @Champagne Bollinger

Najlepsze ze 103 miejscowosci to: Mareuil-sur-Ay, Dizy and Hautvillers, Cumiéres,
Leuvrigny, i Sainte-Gemme.
Wsie Grand Cru:

1. Ay-Champagne
2. Tours-sur-Marne

Cote de Sézanne

Ten i kolejny region sg mniej znane niz pierwsze trzy. Majg tez mniej nasadzen i zadnych
miejscowosci Grand Cru.

W Cote de Sézanne kréluje Chardonnay dajgc kwiatowe i owocowe wina.

Gleby sg wapienne, gdzieniegdzie pojawia sie glina. Region jest bardziej wysuniety na
potudnie wiec jest tu cieplej.

Najlepsze z 12 miejscowosci to Bethon i Villenauxe-la- Grande.



Wsie Grand Cru: brak

Panorama Sézanne

Diliff / CC BY-SA

Cote des Bar

Mozecie czasem spotkac sie z regionem ktory nazywa sie Aube. Jest on tozsamy z Cote
des Bar. Jest to najbardziej potudniowa czes¢ Szampanii. Blisko stad do Burgundii.

To terytorium Pinot Noir. Tutaj rosnie na marglu pochodzacym z okresu Kimerydzkiego czyli
z poznej Jury. Ta sama gleba wystepuje w Chabilis.

Szampany stad sg solidnie zbudowane, barokowe.

Petno tutaj niewielkich producentéw robigcych swietne wina z matych winnic.

Z 64 wsi najlepszg jest Les Riceys.

Wsie Grand Cru: brak


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:S%C3%A9zanne_panorama,_France_-_Diliff.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0

Rzeka Aube przeptywajgce przez Bar-Sur-Aube.

Szampan jest czesto mieszankag win bazowych powstatych w réznych regionach. Jesli
chcecie poznac jak smakuje wino zrobione w tylko jednym miejscu najlepiej poszukac

takiego, ktore jest produkowane samodzielnie przez matego hodowce winogron.

Pogoda

Wiemy juz jak region sie dzieli. Teraz zerknijmy na klimat i jego wktad w Szampana.
Potnocne potozenie sprawia, ze srednia roczna temperatura to tylko 11°C.

Lata sg raczej chtodne, w Czerwcu czesto bywa tylko 16 stopni. Zimy sg mrozne, bardzo

mrozne.



W Opady Temperatura
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Srednie opady i temperatura w Reims

Z tego wzgledu okres dojrzewania winogron jest rozciggniety w czasie. Zarbwno wiosng jak
i jesienig niesie to za sobg ryzyko niszczacych plony przymrozkéw
Do tego mamy przynoszace deszcze i wilgotne bryzy wptywy Atlantyku. Opady nie sg moze
wysokie, nizsze niz na przyktad w Bordeaux, ale deszcz pada wtedy kiedy nie trzeba czyli w
lecie.
To utrudnia dojrzewanie i zwieksza ryzyko choréb grzybiczych.
No i nie zapominajmy o burzach gradowych. Potrafig zmniejszy¢ plony praktycznie do zera.
llo§¢ godzin stonca w ciggu roku rowniez nie jest szalona. W Dijon, pétnocnym krancu
Burgundii mamy ich ponad 1900. W Reims 1629.
Wiatr, przymrozki, deszcze, mrozne zimy i mato storica. Po co w ogole uprawia¢ winogrona
w takich warunkach? Nie lepiej posadzi¢ kukurydze?
Lepiej. Dlatego przez region ciagng sie pod kukurydzy i innych zbdz. Jest tez sporo laséw.
Nie wszedzie jest zimno, ciemno i ponuro. Teren jest pofatdowany, pagorkowaty, peten

korzystniejszych mezoklimatow i stokéw o dobrej ekspozycji.



Winnice w dolinie Marny. Krzewy sadzi sie na stokach o korzystnej ekspozyc;ji.

Sa tez czynniki tagodzgce. Oprocz chronigeych przed wiatrem pagorkow mamy tez opisane
ponizej kredowe gleby. Te, jako ze biate odbijajg promienie stonca. Wprost na prowadzone
nisko krzewy.

Zapewniajg tez dobry drenaz ratujgc winogrona przed nadmiernym spuchnieciem od wody.
Klimat jest wiec nierdwny. Jego efektem sg rownie nieréwne roczniki. Kazdy inny. Jeden
dobry, drugi tragiczny. Miedzy innymi dlatego wiekszos¢ szampandw to wielorocznikowe

mieszanki.

Wkitad klimatu w wino

A teraz maty zwrot akcji. Klimat, ktory jest wrogiem winogrodnikow jest tez ich najlepszym
przyjacielem i jednym z gtéwnych powodow dlaczego Szampan powstat i dlaczego smakuje
tak dobrze.

Porzadne wino musujgce musi powsta¢ z owocow o wysokiej kwasowosci. Tg, samg w

sobie nie jest trudno uzyskac. Mozna posadzi¢ krzewy w zimnym klimacie lub zebra¢ owoce



za wczesnie. Wino zrobione z takich gron bedzie jednak okropne, pozbawione rownowagi,
petne zielonych nut.

Trzeba wiec aby owoce byty odpowiednio dojrzate fenolicznie. Tylko z takich mozna
wyekstrahowacd interesujgce smaki i aromaty.

| znéw. Uzyskanie takich owocdw nie jest trudne, wystarczy posadzic je w cieptym miejscu i
poczekac az dojrzeja.

Tyle, ze tym razem bedziemy mieli dojrzate aromaty ale niskg kwasowos¢. Niezbyt dobry
materiat na wino musujace.

Musimy wiec osiagna¢ niemozliwe. Zachowac¢ wysokg kwasowos$¢ przy jednoczesnym
uzyskaniu wysokiej dojrzatosci.

Dzieki chtodnemu klimatowi Szampanii, gdzie okres dojrzewania rozcigga sie w czasie a
storice swieci za stabo by szybko pozbawi¢ owoce kwasowosci mozemy osiggnaé owoce
idealne.

Efekt bedzie jednoczesnie swiezy i zwawy, peten ztozonosci i bogactwa smakow.

Nie zapomnijcie tez lekcji z tekstu o historii. To wiasnie te ostre szampanskie zimy sprawity,

ze wino to w ogole powstato.

Gleba w kolorze bieli
Jesli klimat jest ojcem Szampana to gleba jest jego matka. Razem stanowig o wyjatkowoSci

tego wina.


https://wiecejwina.pl/historia-szampana/

Kreda widoczna pod ptytka warstwg gleby

Copyright @AFAR media

Wierzchnia warstwa jest ptytka. Czasem wcale jej nie ma. Wtedy widac¢ krede, skate
macierzysta. Jej gtebokos¢ jest rozna w zaleznosci od miejsca. Czasem dochodzi az do

200m.

Powstanie

Powstata pod koniec Mezozoiku, okoto 70 milionow lat temu. W tamtych czasach tereny
Francji i Wielkiej Brytanii pokrywato morze.

Na skutek ruchow tektonicznych jego dno zostato wypchniete w gore i stato sie Francja.
Zanim to nastapito, przez diugi czas na dnie odktadaty sie skorupki Kokolitow i Otwornic
tworzac gesty mut. W miare jak go przybywato cisnienie kompresowato dolne warstwy
tworzac krede.

Takim sposobem zyjatka sprzed milionéw lat daty nam Szampana.



Crayeéres

Krede tatwo wydobywac. Odkryli to miedzy innymi Rzymianie i wykopali w okolicach Reims

wiele kamieniotomow celem uzyskania materiatdw budowlanych.

Crayéres nalezace do domu szampanskiego Clicquot.
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W sumie byto ich ponad 300 i wiele lat pdzniej zostaty skrupulatnie wykorzystane przez
domy szampanskie.

Crayéres, bo tak sie nazywaja, petnity przez wieki wiele funkcji. Podstawowg byto
oczywiscie przechowywanie i dojrzewanie Szampana. Chtodne i wilgotne sg do tego
idealne.

Byty tez schronami przeciwlotniczymi, szpitalami i szkotami. Wiele razy ratowaty zycie

mieszkahcow Szampanii podczas toczonych tam wojen.

Wplyw na wino

Dobrze. Dos¢ dygresji. Teraz opowiem wam dlaczego kreda jest tak istotna dla Szampana.



Po pierwsze jest przepuszczalna. Nadmiar wody zostaje fatwo wchtoniety, dzieki czemu
grona nie napeczniejg zbytnio jesli deszcz spadnie przed zbiorami.

Nie jest przepuszczalna catkowicie. Magazynuje czes$¢ wody chronigc krzewy przed susza.
Po drugie jest miekka. Dzieki temu korzenie moga rosng¢ gteboko zapewniajac roslinie
odpowiednie wsparcie.

Po trzecie odbija swiatto. O tym wspomniatem wcze$niej.

| wreszcie po czwarte, jest zasadowa co w efekcie daje owoce o waznej dla Szampana

wysokiej kwasowosci.

Tutaj wida¢ wyraznie jak krzewy winoro$li zapuszczajg swoje korzenie gteboko w warstwe kredy.

Copyright @vinous.com

Ta sama gleba znajduje sie na potudniu Wielkie Brytanii gdzie obecnie szybko rozwija sie
przemyst produkujacy wina musujgce.

Zmiany klimatu sprawiaja, ze uzyskanie optimum dojrzatosci i kwasowosci zaczyna by¢ w
Szampanii trudne. W Anglii natomiast powoli odtwarza sie klimat znany z okolic Reims.
Anglicy majg wiec podobne warunki jak Francuzi. Czas pokaze czy to wystarczy zeby
zawojowac rynek i zdetronizowa¢ Szampana. Setki lat zdobywania umiejetnosci i tradycji

muszg jednak cos znaczye¢...



Gleba nie wszedzie jest kredowa. Sg tez miejsca gdzie znajdziemy gline piasek i margiel.

Kreda jest po prostu znakiem rozpoznawczym Szampanii.
Do zobaczenia w kolejnym odcinku
| to tyle w tej czesci cyklu o Szampanie. Mam nadzieje, ze Ci sie podobato. Jesli tak to

zostaw prosze komentarz na dole.

Juz dzi$ zapraszam do kolejnego odcinka, w ktérym opowiem wam jak Szampan powstaje.



