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Historia Szampana w 138 faktach. Czesc¢

pierwsza cyklu.

W Polsce przyjeto sie nazywac kazde wino z babelkami Szampanem. Nawet Picolo jest
Szampanem dla dzieci...

Prawda jest taka, ze jedyny prawdziwy Szampan pochodzi z pétnocno-wschodniego
kawatka Francji. Z Szampanii, regionu od ktérego wzigt nazwe.

Szampan nie jest prosty. Powstaje w unikalny sposéb (teraz kopiuje sie go na catym
Swiecie). Ma swoje regulacje, typy, nazewnictwo, teorie, dziwnie poziomy stodkosci i ceny w
wielkim rozrzucie.

W nadchodzacej serii artykutdw wytoze Ci wszystko co jest potrzebne zeby Szampana
oswoic i radzi¢ sobie z nim na co dzien.

Zacznijmy od historii. Tym razem w postaci listy.
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Rzymianie, mnisi i Smieci Paryza

1. Nazwa Szampania pochodzi od tacifskiego campania. Oryginalnie uzywano jej w
kontekscie falistego krajobrazu w okolicach Rzymu. W VI wieku zaczeto
stosowac to okreslenie w stosunku do wiejskich terendéw w potnocno-wschodniej
Francji.

2. Mieszkancy Szampanii twierdzg, ze winogrona byty uprawianie tutaj juz od
czas6éw Rzymskich. W rzeczywisto$ci nie ma na to solidnych dowodow.

3. Wiekszg pewnos¢ mamy co do tego, ze sadzono je na przetomie V i VI wieku.
Podobno Sw. Remigiusz posiadat winnice w okolicach Reims.

Katedra w Reims
4. W 496, w katedrze tego waznego dla historii Francji miasta ukoronowano

Clovisa, pierwszego krola frankow. W nastepnych stuleciach prawie kazdy
francuski monarcha zjawiat sie tutaj po swojg korone.



Nagrobek Clovisa

5. Potozona na przecieciu waznych szlakéw handlowych Szampania czesto padata
ofiarg historii. Na jej terenach toczono bitwy praktycznie od zawsze. Od
pokonania Hunéw w 455, az po Druga Wojne Swiatowa. Kazdy chciat
kontrolowac¢ ptynacy tedy z potudnia na pétnoc i ze wschodu na zachod handel.

6. Winiarstwo trwato pomimo tego. Czasem walczono wprost w winnicach, a
piwnice nalezgce do szampanskich doméw dawaty schronienie przed
bombardowaniami. Produkcja wina tylko zwalniata zeby zaraz potem wrdcic¢ na
dawne tory.



Sredniowiecze

7. Od IX wieku przemyst winny nabiera rumiencow. Rozrézniane sg juz dwa
podregiony.

8. Wina z gér pochodzg z pagérkowatych terenéw miedzy Reims i Epernay. Dzi$ to
podregion Montagne de Reims.

9. Wina znad rzeki, z drugiej zidentyfikowanej strefy produkowano w dolinie Marny.

Wies$ Verzenay. 15 kilometréow na potudniowy-wschod od Reims

10.0znacza to, ze wina z obu miejsc byty na tyle r6zne w swoim smaku, aromacie i
charakterystyce, ze dato sie te czesci wydzielié.

11.Nie znano wtedy win z Szampanii jako regionu a z tych pojedynczych
miejscowosci, ktére zaczety mie¢ witasng reputacje. Popularne byty na przyktad
Ay, Epernay i Verzy.

12.Oczywiscie jak to zazwyczaj byto z poczatkami winiarstwa dominujacy sitg byt
kler, zwlaszcza zakony, ktore zaktadaty winnice i produkowaty wino na potrzeby
wiasne i na sprzedaz.

13.Marna utatwiata sprawy, biegnie przez caty region i fgczy sie Sekwang w Paryzu.
Duzy rynek zbytu zapewniony.

14.Wina tamtych czaséw nie byty ani musujgce ani w wiekszo$ci biate jak to jest
teraz. Byly czerwone, a w zasadzie bardziej rozowawe niz czerwone i lekkie.
Biele podobno byty podte.



15.Czesto do jednego fermentatora wrzucano grona jak leci mieszajac biel i
czerwien.

16.Mimo tego, az do konca XVII wieku wina Szampanii bylty uwazane za jedne z
najlepszych we Francji.

17.W XV i XVI wieku kazdej koronacji towarzyszyty wina Burgundii i Szampanii.
Niedtugo pdzniej, mimo wiekszej stawy te pierwsze zniknety ze sceny.

Koronacja Karola VIl Walezjusza w katedrze w Reims

Eugene Lenepveu / CC BY-SA

18. Dopiero pod koniec XVII stulecia moda dworska zaczeta sie odwracac i oczy
skierowano ku winom o lepszej budowie.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Jeanne_d%27Arc_-_Panth%C3%A9on_III.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/2.5

W strone babli

19.Droga od cienkiego, rézowawego wina o wysokiej kwasowosci do Szampana
jakiego znamy dzis byta dtuga, kreta i naszpikowana wypadkami, ale zaczeta sie
wiasnie od ponownego zwrotu w strone Burgundii.

20.Szampan nie mogt walczy¢ z potudniowymi winami sita miesni. Musiat wiec
pokonac je finezjg i lekkoscia. | w te strone zwrdcili sie winiarze. Nauczyli sie
robic biate wina z czerwonych gron i odnajdywaé w nich wyrafinowanie i
delikatnos¢. Odeszli od agresywnie kwasowych wersji znanych wczesniej.

21.W tych samych czasach na scene winiarskg wszedt urodzony w 1639 Pierre
Pérignon, znany szerzej jako Dom Pérignon.

Dom Pérignon — posag w siedzibie Moét & Chandon

Michal Osmenda from Brussels, Belgium / CC BY
22.Legendy o tym jakoby to on wynalazt Szampana mijajg sie z prawda. Byt wazny
dla rozwoju tego wina, ale niczego nagle nie wymyslit. Zanim o nim mata
dygresja na temat babli w Szampanie i co o nich wtedy myslano.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Statue_of_Dom_P%C3%A9rignon_at_Mo%C3%ABt_%26_Chandon_(8132642467).jpg
https://creativecommons.org/licenses/by/2.0

Btad w produkcji

Drozdze do przeprowadzenia fermentacji potrzebujg kilku warunkéw. Jednym z nich jest
odpowiednia temperatura. Nie moze by¢ ani za niska ani za wysoka.

23.W Szampanii jest zimno, tak naprawde to region na granicy sensownej uprawy
winogron.

24.Po zbiorach grona trafiaty do piwnic i zaczynata sie fermentacja. Wtedy nie
wiedziano jeszcze na czym polega.

25.Z nadejsciem zimowych miesiecy temperatura spadata na tyle, ze proces ulegat
zatrzymaniu. Na pierwszy rzut oka mozna byto uznac ze sie zakonczyt.

26.Wiosna, kiedy temperatura sie podniosta drozdze budzity sie i rozpoczynaty
prace na nowo.

27.Na poczatku, kiedy wino byto przechowywane, transportowane i sprzedawane w
beczkach problem nie byt zbyt duzy. Ot irytujgce babelki, ktére wydostawaty sie z
teoretycznie gotowego wina.

28.Z czasem jednak, gdy butelki zaczety zyskiwac popularnos¢ problem zrobit sie
wiekszy. Cienkie i stabe szkto pekato pod cisnieniem CO2 i wino szto na straty.

29.Istotne jest to, ze na poczatku butelkowanie odbywato sie w miejscu docelowym.
Na przyktad w Paryzu lub Londynie.

30. Co ciekawe problem zdawat sie dotyczy¢ tylko win z Szampanii. W potozonej na
potudnie Burgundii babli nie byto.

31.Winiarze nie byli zachwyceni.

Dom Pérignon

33. Wielu, w tym wiasnie Dom Pérignon pracowali nad tym, zeby ich unikng¢.

34.1 tutaj wiasnie pojawiajg sie jego najwieksze kontrybucje do Szampana.

35.Pracowat w opactwie w Hautvillers, gdzie byt odpowiedzialny miedzy innymi za
produkcje wina.


https://wiecejwina.pl/czerwone-wino-produkcja/

Ty et "'"""""-""'I-—--— | T

{ 1 : jl Adana EL

Opactwo w Hautvillers
October Ends / CC BY-SA

36. Skupit sie na podniesieniu jakosci. Po pierwsze poczynit postepy w uzyskiwaniu
win klarownych. Takich, gdzie osad nie trafiat do klienta razem z winem.

37.Po drugie, celem otrzymania lepszego efektu, opracowat metode kupazowania
win z réznych siedlisk.

38.Zajmowat sie tez winnicg gdzie badat sposoby prowadzenia, przycinania i
sadzenia winoros$li. Interesowato go to co dzieje sie tam przez caty rok.

39.Zarzadzit aby owoce zbierano wczesnym rankiem celem zachowania Swiezosci i
aromatow.

40.Do tego przeniost prasy do winnicy aby wycisng¢ sok jak najwczesniej
zmniejszajac ryzyko utlenienia.

41.Ty samym uczynit klasztor w Hautvillers stynnym centrum winiarstwa.

42.Pierwsze udokumentowane wzmianki o tym, ze to wtasnie Pérignon byt
odpowiedzialny za Szampana pojawity sie dopiero w 1821. Prawie sto lat po jego
Smierci.

Lepsze butelki

43.Czas wroci¢ do butelek. Anglicy mieli w tym wzgledzie przewage nad
Francuzami. Piece, w ktérych produkowali swoje wersje byty opalane weglem a
nie drewnem. Uzyskiwano z nich lepsze, bardziej trwate szkto.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Vestiges-Abbaye-Hautvillers.JPG
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0

Dawne szklane butelki

44.Gdy butelki w Paryzu pekaty pod wptywem cisnienia to butelki w Anglii miaty sie
dobrze.

45. Anglicy mieli tez do tych butelek lepsze zamkniecie.

46. Stosowanie kory debu korkowego znikneto z Francji i Wysp Brytyjskich wraz z
odejsciem Rzymian.

47.Butelki zamykano nawoskowanymi szmatami. Z resztg i tak beczki byty duzo
bardziej popularne. Czasem wino wlewano do szkta tuz przed podaniem.
Trzymanie go w nim dtuzej nie byto norma.

48.Korek powrdcit na wyspy prawie 130 lat przed tym jak pojawit sie we Francji.

49.Dzieki tym osiggnieciom Brytyjczycy zmienili swéj stosunek do bgbelkow w winie.
Z wady staty sie one moda.

Anglicy na scenie

50.W 1664 angielska wzmianka o Szampanie pojawita sie w poemacie Samuela
Butlera.

51.Jest to jeden z dowodow na to, ze nie odkryt go Dom Pérignon. Dotart do
swojego klasztoru szesc¢ lat po pojawieniu sie tego tekstu.

52.1 to wtasnie Anglicy jako pierwsi starali sie celowo wyprodukowac wino musujgce.
Przynajmniej wszystko na to wskazuje.

53.Kluczem do sukcesu byly melasa i cukier. Dodane do wina pomagaty rozpoczg¢
wtdrng fermentacje w butelce.



54.W 1660 powstato w Londynie The Royal Society — Towarzystwo krolewskie. Dwa
lata pézniej Christopher Merret przedstawit w nim prace pod tytutem ,Obserwacja
na temat zamawiania win.”

Christopher Merret

55.W niej opisat dodawanie cukru i melasy do wina celem nadania mu babelkéw.

L -
?j.
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Siedziba Towarzystwa Krolewskiego

~opyright Kaihsu Tai / CC BY-S


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Royal_Society_20040420.jpg
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56.Co prawda nie ma w niej mowy o Szampanie, a o winach ogdlnie, ale mozna
wywnioskowac, ze wina Szampanskie wliczaty sie do tej kategorii skoro byty
powszechnie importowane na wyspy.

57.Z resztg niewiele pdzniej cate babelkowe wysitki skupity sie wiasnie na nich.

58. Takim sposobem. Dzieki anglikom, mamy Szampana.

59.Pierwsze edycje nie przypominaty wina jakie znamy dzisiaj. Byty metne od
osadu, rézowane i stodkie dzieki dodanemu cukrowi. Zresztg ten ostatni zabieg
byt konieczny aby ukry¢ wady.

Dalszy rozwdj i pierwsze domy szampanskie

60. Niedtugo potem musujgce wino zjawito sie na dworze krélewskim w Wersalu.

61. Wiek XVIII pomimo postepow w produkcji butelek i ustaleniu roli cukru we
wtérnej fermentaciji nie przyniost gwattownego rozwoju Szampanowi.

62.Szkoto nadal pekato, a niektérzy winiarze wcigz uwazali bgble za wade.
Gtoéwnymi odbiorcami byty dwory krélewskie gdzie moda na bable nabrata
rozpedu

63. W butelce nadal mieliSmy osad z martwych drozdzy. Wszystko byto metne,
mgliste. Gtéwnymi winami Szampanii nadal byty czerwienie. Estymaty mowig o
tym, ze wino musujgce stanowito tylko 6% produkciji.

64.W 1728 Ludwik XV uregulowat rozmiary butelek i pozwolit na eksport wina w
nich. Do tej pory mogt sie on odbywac tylko w beczkach.



Ludwik XV

65.Rok pdzniej powstat pierwszy dom szampanski skupiajagcy sie wytgcznie na
produkcji win musujgcych — Ruinart.



Siedziba domu szampanskiego Ruinart

66.Z czasem, domow szampanski zaczeto przybywa¢ a moda na bgble wykroczyta
poza Francje i Anglie.

67.Po koniec XVIII wieku szampana stano nawet za ocean, do Stanow
Zjednoczonych.

68.W tym czasie domy szampanskie rosty jak grzyby po deszczu. Czes¢ z ich
zatozycieli to kupcy winni sprzedajgcy wina stotowe a czesc¢ to biznesmeni i
przemystowcy.

69. Zaktadali je jako dywersyfikacje. Albo hobby. Gdy szampan zyskat na stawie
skupili sie juz tylko na jego produkcji. Tak stat sie przemystem.

70.Z najbardziej znanych doméw szampanskich w XVIII powstaty nastepujace:

o

o
o
o

Ruinart zatozony przez kupca tekstylnego

Moét & Chandon ktorego zatozyciel parat sie sprzedazag wina od 1716
Clicquot — rowniez kupiec tekstylny

Heidsieck

Walka z osadem

71.0becnego ksztattu Szampan zaczat nabiera¢ w pierwszej potowie XIX stulecia.

72.Pierwszy problem z jakim walczono to psujacy efekt osad.

73.Czasami przelewano wino z butelki do butelki aby jak najlepiej je wyklarowac¢. W
efekcie tracito swoj wigor.



74.W 1772 Philippe Clicquot, bankier i kupiec tekstylny zatozyt swéj dom
szampanski. Biznes przejat po nim syn Francois. Zmarto mu sie jednak mtodo i
jego 27 letnia wdowa Nicole przejetfa interes.

Wdowa (Veuve) Clicquot

75. Jest to postac niezmiernie wazna w kontekscie uzyskania wreszcie klarownego
szampana.



76.W 1816 Antoine de Muller, pracownik domu odpowiedzialny na wino opracowat
proces zwany rémuage. Polegat on na stopniowym przesunieciu osadu do szyjki
butelki. W efekcie uzyskano klarowne wino.

-

Remueur obracajacy butelki szampana. Doswiadczony remueur jest w stanie obréci¢ do 40 tysiecy butelek dziennie.
/
77.Butelka zaczynata w pozycji poziomej, a z czasem, dzieki obracaniu jej o kilka

stopni byta przesuwana do pionu.
78.Robiono to przy wykorzystaniu specjalnych stojakdw zwanych pupitres.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Remuage_vin_effervescent.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0
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Butelki szampana w stojakach pupitres.

79.Szyjke zanurzano w roztworze, ktéry zamrazat jej zawarto$¢. Po otwarciu butelki
osad byt wypychany na zewnatrz przez zawarte w niej ciSnienie.

80.W brakujgce miejsce wlewano wina z cukrem — liqueur d’expedition. Po sprawie.

81.Na tym usprawnienia sie nie zakonczyty. Opracowano lepsze korki. Niedtugo
pozniej powstaty maszyny do korkowania.

82.Dodatkowo wzieto sie za to co dziato sie w winnicach celem ulepszenia win
bazowych.

83. Sztuka mieszania win rowniez ulegta poprawie.

84.Producenci zaczeli przechowywaé wina bazowe przez wiele lat. Dzieki temu mieli
sie czym ratowac w gorszych rocznikach i mogli konsystentnie uzyskac¢
charakterystyczny dla siebie styl.

85. Pojawity sie pierwsze szampany rocznikowe.

Co zrobi¢ z cukrem?

86. Coraz mniej cukru byto potrzebne celem ukrycia wad. Szampan zmierzat w
kierunku wytrawnosci. Pierwsza catkowicie wytrawna wersja powstata w 1846.
Pierwszy komercyjnie udany Szampan tego typu trafit na potki w 1874.

87.Cukier byt kolejnym wyzwaniem dla producentéw Szampana. Wiadomo byto ze
bable w winie pojawig sie jesli zamkniemy je w butelce i poczekamy.

88.Problem byt z konsystencjg. Czasem bable sie zjawiaty. Innym razem nie.



Melasa

Badagnani / CC BY

89. Jean-Baptiste Francois, aptekarz z Chéalons-sur-Marne (obecnie
Chalons-en-Champagne) ustalit w jakich proporcjach trzeba do wina dodac¢
cukier aby uzyska¢ wino musujgce i jednoczesnie nie wytworzy¢ cisnienia na tyle
duzego zeby rozsadzito butelke.

Rewolucja

90. Rewolucja francuska nie zaszkodzita Szampanowi. Mimo tego, ze byt winem
arystokraciji.

91.Zainteresowato sie nim bogacace sie kupiectwo i mieszczanstwo.

92.Wojny Napoleonskie, na przekdr swojemu niszczycielskiemu charakterowi
pozwolity znalez¢ nowe rynki zbytu.

93.Bratanek Napoleona I, dumnie noszacy numer Ill pomogt Szampanowi
modernizujac francuska siec transportowa. Zwtaszcza rozbudowujgc linie
kolejowe.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Blackstrapmolasses.JPG
https://creativecommons.org/licenses/by/3.0

Napoleon Ill

94.Niestety ten sam Napoleon przegrat wojne z Prusami i Szampania byt przez
chwile przez nie okupowana.

95.Tak czy owak wiek XIX byt dla Szampanii bardzo udany. Produkcja babli
przerosta produkcje win stotowych. Powstawaty nowe rynki zbytu a moda na
szampana dotarta niemal wszedzie budzac porzadnie wyjgtkowego doznania
jakim byto spotkanie z butelkg tego wina.

96.Szampan byt reklamowany jako napdj krélow i caty jego marketing skierowany
byt do bogatych warstw spotecznych.



Piwnice domu szampanskiego Mumm

97.Na fali tych wydarzen wyrosta kolejna grupa znanych do dzi$ domow winiarskich:
o Mumm — zatozony przez niemieckich winiarzy

Bollinger ufundowany przez dziedzica szlacheckiej rodziny

Lambry, Geldermann et Deutz — partnerstwo kupcoéw winnych

Krug — zatozony przez pochodzgcego z Niemiec Josepha Kruga

Pol Roger — zatozony przez 18 latka od ktérego dom wziat swojg nazwe

Charles Heidsieck — ufundowany przez kupca winnego ktéry jezdzit po

catym globie zachwalajac Szampana

o O O O O

Filoksera

98.W 1888 w winnicach Aube znaleziono filoksere. Poczatkowo winiarze Szampanii
byli przekonani, ze ich region jest odporny. Z czasem zdali sobie sprawe, ze tak
nie jest i po tym jak w 1901 caty region Marny byt zaatakowany zabrali sie za
szczepienie na amerykanskie podktadki.

99.Plaga odcisneta na swe pietno. Po pierwsze spadek podazy zaowocowat
wzmozong aktywnoscig konkurentéw z Europy i innych czesci Francji.

100. Po drugie pojawity sie oszustwa i podrébki. Nawet wsrdd producentow z
Szampanii.

101. Kupowali sok lub wino spoza regionu i sprzedawali pézniej jako Szampana.



102. Ostatecznie owad nie zatrzymat pedu Szampana. W 1785 sprzedano 300
tysiecy butelek babli. W 1871 byto ich juz 20 milionéw. A w 1909 — 39 miliondw.

103. Przez bardzo dtugo waznym rynkiem zbytu byt Carska Rosja.

104. Tamtejszy dwor kupowat cate masy wina. Najlepszymi relacjami z cesarzem
cieszyt sie dom szampanski Roederer.

105. W 1876 car Aleksander zamowit u nich specjalng, osobistg wersje Szampana
butelkowana w przejrzystym krysztale.

106. Do dzi$ prestige cuvée Roederera nazywa sie Cristal.
e ”

Butelka Cristal od Roederera

107. Niestety w 1917 Rewolucja Pazdziernikowa potozyt kres cesarstwu i
dominaciji szlachty w Rosji. Rynek wschodni wysecht.

108. Od pojawienia sie filoksery do lat 50 poprzedniego wieku Szampania borykata
sie z szeregiem wyzwan.

109. Dwie Wojny Swiatowe nie pomogly, zwtaszcza, ze czesto walczono w
szampanskich winnicach. Z czasem jednak wyszta na prostg o czym za chwile.

Podziat

110. Teraz powiedzmy sobie o tym jak w Szampanii ewoluowato pojecie terroir, jak
szukano najlepszych siedlisk i wreszcie jak caty region zaczat sie regulowac.

111.  Juz pod koniec XVIII wieku, chwile przed wybuchem rewolucji mozna byto
rozrézni¢ jakos¢é Szampanskich win ze wzgledu na miejsce, z ktdrego
pochodzity. Nie byly to jeszcze wina musujgce ale robiono juz wtedy biele z Pinot
Noir.

112. Na pierwszy plan wysuwalty sie wina z Ay, Hautvillers i Epernay.

113. Stola lat pdzniej, w 1880 jakos¢ odzwierciedlona zostata w cenach ziemi.
Hektar w najlepszych miejscowosciach kosztowat prawie 2,5 razy tyle co w
gorszych lokacjach.



114. Mamy juz wiec pierwsze przymiarki do podzielenia regionu. Mamy tez duze
problemy z oszustami. Dobry grunt na to, zeby podjaé prawne kroki celem
ochrony regionu.

115. W 1904 powstata w Szampanii pierwsza organizacja majgca na celu walke z
oszustwem. Rok p6zniej francuski rzad stworzyt pierwsze prawa majace
regulowac pochodzenie i sktad win.

116. W 1908 po raz pierwszy wytyczono granice Szampanii. | zaczety sie
problemy.

117. Regulacje uwzglednity tereny w departamencie Marny, tereny wokot
Vitry-le-Francois oraz te lezace w departamencie Asine.

118. Na liScie zabrakto departamentu Auby. Tamtejsi winogrodnicy byli wsciekli.
Oliwy do ognia dolano w 1911 kiedy to zabroniono uzywa¢ nazwy Szampan w
odniesieniu do win wyprodukowanych poza wytyczonymi terenami.

119. Hodowcy z Auby wyszli na ulice. Rzad, bojac sie przemocy anulowat
regulacje.

Wojsko wchodzace do Epernay celem ttumienia zamieszek

120. Na wies¢ ze Szampan nie ma juz ochrony prawnej tym razem to winiarze z
Marny dostali amoku. Zdemolowali Ay skupiajgc swoj gniew na producentach
podejrzanych o kupowanie owocéw spoza regionu.

121. Prawo wrdcito na miejsce, z tym ze teraz winiarze z Aube réwniez zostali
wigczeni. Ale jako druga strefa. Moze nie idealnie ale co$ tam dostali. W 1927
druga strefa zostata odwotana i powotano jeden, wspolny region.



Echelle des crus

122. W 1911 powstat system wyceniania owocow ktéry obowigzywat praktycznie
az do 2010 kiedy to go ostatecznie zlikwidowano.

123. Nazywat sie Echelle des crus. W wolnym ttumaczeniu — drabina dziatek.

124. Mowit o tym jaki procent z gory ustalonej ceny za 100 kg winogron moze
uzyskac jaka wies.

. Grand Cru
@) Premier Cru

. Village

Podziat miejscowosci szampanskich ze wzgledu na cene owocéw jaka mogly uzyskaé w ramach Echelle des crus

125. Te sklasyfikowane jako Grand Cru dostaty 100% ceny. Obecnie jest tych wsi
17.

126. 43 wsie sktadajg sie na kategorie premier cru. Ceny tamtych gron oryginalnie
mogty by¢ zawarte w przedziale od 99% do 90%.

127. Kazda inna wie$ miata szanse na cene od 89% w dot.

128. W poczatkowych latach ceny winogron schodzifi nawet do 22,5 %. Z czasem
system sie zmienit i zanim zostat obalony minimum wynosito 80%.



AOC

129. Szampania otrzymata swoje AOC pod auspicjami INAO w 1936. Rok
wczesniej hodowcy i producenci powotali komisje ktora miata za zadanie ochrone
ich intereséw.

130. W 1941 powstat CIVC — Comité Interprofessionnel du Vin de Champagne.
Istnieje do dzisiaj i skupia sie na ochronie intereséw Szampanii. Robi to na
przykfad walczac z innymi regionami uzywajacymi stowa Szampan na etykietach
swoich win.

COMITE
CHAMPAGNE

Logo CIVC

Po wojnach

131. Ciekawostkg okresu powojennego sg bouse de ville — miejskie Smieci. Inaczej
nazywa sie je gadoues. Sg to zmielone na drobno odpadki pochodzace z
okolicznych wsi a czasem nawet z Paryza. Uzywano ich jako kompostu az do
1998 kiedy zostaty zakazane. Do dzi$ przechadzajac sie po winnicach mozna
trafic na szklane odtamki czy kawatki plastiku.



Smieci w szampanskich glebach

132. Od czasu kiedy zakonczyta sie wojna Szampan jest na ciggtej krzywej
wznoszacej. Obecnie producenci wypuszczajg okoto 300 miliondw butelek
rocznie. Z tego 50 milionéw trafia na dwa najwieksze rynki eksportowe do
Wielkiej Brytanii i USA.

133. Obraz Szampanii i produkcji jej win bardzo sie zmienit. Mniejsi winogrodnicy
zaczeli sie organizowac tworzac kooperatywy. Obecnie posiadajg one prawie 1/3
catej ziemi i sg waznym elementem rynku.

134. Domy szampanskie réwniez ulegty zmianie. Zmieniaty wtascicieli i taczyly sie
w wieksze spotki. Obecnie 7 najwiekszych doméw odpowiada za ponad 70%
handlu szampanem.

Ku terroir

135. W ostatnich latach pojawit sie jeszcze jeden trend. Wzrost sity pojedynczych
hodowcéw i producentéw. Ci odeszli od tradycyjnego modelu gdzie sprzedawali
grona pochodzace ze swoich niejednokrotnie matych parceli wielkim domom czy
kooperatywom. Zamiast tego zaczeli produkowaé swoje wina. Czesto z
pojedynczych parceli, co jak wiemy jest dla skupionej na kupazach Szampanii
rzadkoscia.



136. Niektorzy osiggneli sukces a ich wina sprzedaje sie po cenach zblizonych a
czasem wiekszych niz prestige cures najwiekszych doméw.

Butelka Szampana Jacques Selosse. Produkowana jest przez jego syna Anselme’a Selosse. Jest to jeden z

najbardziej znanych producentéw nowej fali nastawionego na oddanie terroir Szampana.

137. Trend terroir nabiera rozpedu wtasnie dzieki nim. Od pewnego czasu
dotgczajg do niego réwniez wielcy producenci. Mysle, ze to wtasnie bedzie
kierunek w ktérym Szampania bedzie zmierza¢ w najblizszych latach.

138. Oczywiscie poza walkg z globalnym ociepleniem, ktére sprawia ze hodowla
owocow zdolnych da¢ wspaniate Szampany staje sie coraz trudniejsza. Ale o tym
w kolejnym tekscie.

Koniec i poczatek

To juz koniec opisu dziejow Szampanii. Ale tez poczatek cyklu o tym fascynujacym regionie
i winie.

W kolejnych tekstach opowiem wam wiecej o produkcji, geografii, typach win i wszystkim co
pomoze wam lepiej pozna¢ Szampana.

Napisz w komentarzu jesli chcesz dowiedzieC sie czegos jeszcze z bogatej historii tego

regionu lub jesli cos jest niejasne.



Zapraszam Cie do pozostania z cyklem do konca.

Zrédta
Champagne a secret history — Robert Walters
Champagne — Peter Liem
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