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Wymiary Szampana i troche innych faktéw.

Wiele win na swoje kategorie, swoj podziat, wkasng nomenklature. Wymiary Szampana sg
troche inne, bardziej specyficzne, bardziej zawite, oparte na odmiennych regutach.

Tutaj poznamy je wszystkie. To pozwoli nam tadnie zamkng¢ cykl o Szampanie i
wyposazyC¢ was we wszystkie narzedzia niezbedne do swiadomego odkrywania tego wina.
Kazdy z wymiardw mozna dowolnie kombinowac. Znajdziemy wiec nierocznikowego,
biatego szampana o duzej stodyczy jak i ultra wytrawne, rozowe prestige cuvée. Zeby

ocenic co bedzie w butelce trzeba zrozumie¢ kazdy wymiar z osobna.

Rocznik i czas
Szampan nierocznikowy — N.V — non vintage — non-millésimé

Szampan rocznikowy — Vintage — millésimé

Récemment dégorgé — Szampan niedawno pozbawiony osadu i zakorkowany

Miejsce



Odmiany
Blanc de Blancs — biaty z biatych

Blanc de Noirs — biaty z czarnych

Kolor

Cukier
Poziomy stodyczy

Producent
NM — Négociant-Manipulant

RM — Récoltant-Manipulant
CM — Coopérative-Manipulant
RC — Récoltant-Coopérateur
SR — Société de Récoltants

ND — Négociant-Distributeur
MA — Marque d’Acheteur
Grower Champagne

Prestige Cuvées

Stowo o alternatywach

Ceny
Butelki

Serwowanie Szampana
Zacznijmy od kieliszkow.

Macie kieliszki czas otwieraé.

Zrédia

Do widzenia

Rocznik i czas

Zacznijmy od czasu i od dat na etykietach. Tutaj sg dwie kategorie — nierocznikowa i

rocznikowa.

Szampan nierocznikowy — N.V — non vintage — non-millésimé



Filar Szampana. Dla producentow to lwia czesS¢ sprzedazy i zyskow.

Kupaz w wiekszej czesci zawiera wino robione z owocow zebranych w danym roku, ale
zawsze towarzyszy mu od 10 do 40% win zrobionych wczesniej.

W tej kategorii kazdy producent ma swdj wiasny styl. Rok za rokiem powinien by¢ taki sam.

Dlatego sztuka mieszania win bazowych jest niezmiernie dla tej kategorii wazna.

Domaine WW

fondé en 1984

BRUT NATURE

Produit de France

12% Vol . élaboré par Domaine WW, Reims RM-325-442 750m1

Przyktadowa etykieta nierocznikowego Szampana
Tylko najwieksi producenci mogg sobie pozwoli¢ na przechowywanie duzej ilosci vin clairs.
Mniejsi majg ich mato albo nie majg ich wcale. W tym przypadku mogg wypusci¢ na rynek
Szampana oznaczonego jako nierocznikowy w rzeczywistosci uzywajac win pochodzacy z
owocow zebranych w jednym sezonie.
Gdy pogoda nie byta korzystna nie chcemy sprzedawac gorszej jakosci wina oznaczonego
rocznikiem. Owoce trafig do wersji non vintage.
Wina bazowe wchodzace w sktad nierocznikowego Szampana rzadko pochodzg z wsi

Premier lub Grand cru. Majg tez w sobie sporg proporcje Pinot Meunier.



Butelki z tej kategorii nie moga trafi¢ na potki wezesniej niz 15 miesiecy liczac od 1 Stycznia
po zbiorach. Dwanascie z tych miesiecy wino musi spedzié na osadzie. Srednio czas ten

wydtuzony jest do dwoch i pot roku.

Dobrzy producenci oraz Szampany nie rocznikowe:

Jacquesson Cuvée No 742 Copyright @Champagne Jacquesson

Billecart-Salmon

Deutz Brut Classic

Gosset Grand Reserve Brut

Jacquesson Cuvée No 742 — co roku Cuvée ma nowy, wigekszy o jeden numer
Henri Mandois Brut Origine

Bruno Paillard Premiere Cuvée

Louis Roederer Brut Premier

Vilmart & Cie Grand Cellier

Szampan rocznikowy — Vintage — millésimé

Owoce na takiego Szampana muszg pochodzi¢ z jednego rocznika. Teoretycznie powinien
to by¢ rocznik bardzo dobry. W praktyce bywa z tym roznie. Wieksza cena jakg mozna

uzyskac za te wina stanowi duzg pokuse dla producentow.



BRUT
Domaine WW

Produit de France
12% Vol. élaboré par Domaine WW, Reims RM-325-442750m1

Przykfad etykiety Szampana rocznikowego.
Zazwyczaj w rocznikowym kupazu znajdg sie wina z lepszych winnic takich jak Premier i
Grand Cru. Rzadko sa to wina z pojedynczych winnic. W dalszym ciggu mamy mieszanke
nastawiong na styl producenta.
Mimo pokusy jaka sg wyzsze ceny producenci nie zrobig Szampana rocznikowego z catej,
dostepnej ilosci wina. Czes¢ zostanie zachowana celem wzbogacenia przysztych wersji
nierocznikowych.
Czas starzenia na osadzie jest wydtuzony do 36 miesiecy. Na og6t producenci dajg sobie
poszaleC i pozwalajg winom leze¢ w chtodzie piwnicy przez cate dekady. Nawet powyzej 20
lat.

Sg to wina, ktére moga jeszcze podejrzewac sobie spokojnie w waszej piwnicy.
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Pol Roger Brut Vintage
Copyright @Champagne Pol Roger
Dobrzy producenci oraz Szampany rocznikowe:

Billecart-Salmon Cuvée Nicolas-Francois
Bollinger La Grande Année

Alfred Gratien Brut Millésimé

Krug Vintage

Lanson

Pol Roger Brut Vintage

Veuve Clicquot Vintage Brut

Récemment dégorgé — Szampan niedawno pozbawiony osadu i

zakorkowany

Ta kategoria to troche taka ciekawostka. Termin récemment dégorgé jest zastrzezonym
znakiem towarowy domu szampanskiego Bollinger.

Oznacza szampana, ktory przeszedt disgorgement niedawno i zaraz po tym trafit na pétki.

Bollinger R.D. Copyright @Champagne Bollinger


https://wiecejwina.pl/jak-powstaje-szampan/#disgorgement

W sumie nie ma w tym nic dziwnego,wiekszos¢ Szampanow nalezy do tej kategorii. Co jest
specjalne w tym przypadku to fakt, ze przed tym jak wino przeszio proces oczyszczajacy je
z osadu byto bardzo dtugo starzone.

Minimum to osiem lat, standard to 20 a w skrajnych przypadkach nawet 50 lat.

Miejsce

Szampania podzielona jest na setki wsi. Niektére sg lepsze niz inne. 17 nalezy do kategorii
Grand Cru a 43 do kategorii Premier Cru.

Jesli wino zostanie zrobione z owocow, ktdre rosty w ktorej$ z oznaczonych wsi to moze na
swojej etykiecie podac okreslenie Grand badz Premier Cru.

Wino moze pochwali¢ sie wyzszg klasyfikacjg rowniez jesli owoce wykorzystane do jego
produkcji pochodzity z kilku miejscowosci o tej samej klasyfikacji.

Dodatkowo, podobnie jak w innych regionach, mamy winnice, ktére od lat dajg owoce
wysokiej jakosci. Przyktadami takich miejsc sg Clos du Mesnil czy Clos des Goisses. Mozna

wiec spotka¢ Szampany z pojedynczych winnic.

CHAMPAGNE

Elaboré par SAS EGLY-OURIET & Ambonnay France

EGLY-OURIET

BRUT GRAND CRU
MILLESIME

BRUT :
H MG T2.5%BYVOL  suassizonr. oot eance 750 ML

Etykieta Szampana Grand Cru

Copyright @Champagne Egly-Ouriet



Przyktady Szampanéw Grand i Premier Cru:

Taittinger Prélude Grands Crus

Agrapart & Fils Terroirs Blanc De Blancs Grand Cru Extra Brut NV
Bernard Brémont Grand Cru

Egly-Ouriet Grand Cru Millésime

PHILIPPONNAT

& Vs @AM&/ o

Extra-Brut 2008

Etykieta Szampana z pojedynczej winnicy. Tutaj Clos des Goisses

Copyright @Champagne Philipponnat
Dobre Szampan z pojedynczych winnic:

Krug Clos du Mesnil oraz Clos D’ambonnay
Philipponnat Clos des Goisses

Cattier Clos du Moulin

Billecart-Salmon Les Clos St.-Hilaire
Jérédme Prévost Les Béguines

Odmiany
Szampan moze by¢ mieszankg wielu odmian, ale moze by¢ tez zrobiony tylko z jednej z

nich.



W praktyce mamy tej kategorii dwa typy Szampana. Zrobione z Chardonnay badz zrobione

z Pinot Noir, Pinot Meunier lub mieszanki obu z nich.

Kategorie te majg nazwy, ktére mozecie je znalez¢ na etykietach. Mogg by¢ rocznikowe lub

nie.

Blanc de Blancs — biaty z biatych
Jesli butelka Szampana ma takie oznaczenie oznacza to, ze wino powstato wytgcznie z

Chardonnay.

Jest bardzo eleganckie, z duzym potencjatem starzenia. Istniejg zarébwno wersje przystepne

za mtodu jak i takie, ktore potrzebujg czasu, zeby sie w petni rozwingg.

E

e
i
CHAMPALNE
Frommpt,

JLANT [IE BLANCY

Lr Aelop

DELAMOTT

Delamotte Blanc De Blancs

Copyright @Champagne Delamotte

Szampany Blanc de Blancs warte uwagi:

J.L. Vergnon Résonance Millésime Grand Cru Blanc De Blancs Extra Brut
Philipponnat Grand Blanc Brut

Delamotte Blanc De Blancs

Jacques Selosse Initial Blanc De Blancs Brut NV

Ruinart Blanc De Blancs Brut NV



Blanc de Noirs — biaty z czarnych

Taki Szampan powstaje albo tylko z Pinot Noir, albo z Pinot Meunier lub z obu z nich.
Zrobic¢ biate wino z gron o czarnych skoérkach nie jest fatwo. Wyciskanie musi by¢

ekstremalnie delikatne.

Philipponnat Blanc De Noirs Brut Millésimé

Copyright @Champagne Philipponnat
Dlatego jest to do$¢ rzadkie wino. Ale jesli juz spotka¢ uderzy was wino petne, kragte i
umiesnione.
Szampany Blanc de Noirs warte uwagi:

Bollinger Vieilles Vignes Frangaises

De Sousa Grand Cru Blanc De Noirs Brut NV
Philipponnat Blanc De Noirs Brut Millésimé

Egly-Ouriet Grand Cru Blanc De Noirs Vieille Vigne NV

Kolor

Tak naprawde ta sekcja bedzie poswiecona rosé. Jedynemu, po biatym kolorze w jakim
produkuje sie Szampana.

Sposoby na zrobienie r6zu sg dwa.



Mozna zostawi¢ wino w kontakcie ze skérkami obu Pinotéw na troche dtuzej, tak by
zabarwity moszcz. Ta metoda nazywa sie saignée czyli wykrwawianie. Uzywa sie jej
réwniez przy produkcji stolowego roseé.

Drugi sposéb to wymieszanie biatego vin clair z winem czerwonym.

W europie taka metoda na tworzenie rézu jest dopuszczalna tylko w Szampanii.

Veuve Cliquot Rosé

Copyright @Champagne Veuve Clicquot
Wino bedzie miato wiecej miesni i bogactwa niz wersja biata. Poczujemy w nim nuty wisni i
malin.
Ze wzgledu na wymagajacy proces produkcji jest rzadsze i drozsze. Dostepne sg wersje do
natychmiastowego wypicia jak i takie, ktére zyskajg na starzeniu.

Fajne rézowe wersje:

e Bollinger Rosé Brut NV

e Charles Heidsieck Rosé Réserve NV

e Louis Roederer Vintage Rosé

e Taittinger Comtes De Champagne Rosé
Cukier

Szampan, kiedy skonczy fermentowac¢ w butelce nie ma zadnego cukru resztkowego. Jest

ultra wytrawny.



Taka wersja nie pasuje wszystkim. Producenci dostadzaja jg dodajac liqueur d’expédition.

To ile cukru trafi do butelki na tym etapie okre$li jaki Szampan bedzie w odbiorze.

Brut Nature Extra-Brut Brut

Rézne poziomy stodyczy w Szampanie
Najbardziej popularng kategorig jest BRUT. Standardowa butelka 750 ml oznaczona w ten
sposob moze zawiera¢ maksymalnie 9 gram cukru.
Poziom zmienia sie wraz z modg. Ostatnimi laty, wraz z wptywem globalnego
ocieplenia zmienito sie podejscie do dostadzania.
Owoce sg coraz bardziej dojrzate i o mniejszej kwasowosci. To sprawia ze nie potrzeba az
tak duzo cukru aby uzyskac rownowage.
Z tego powodu pojawiajg sie tez butelki do ktérych producent nie dodat stodyczy. W takim
przypadku liqueur d’expédition nie zawiera w sobie zadnej sacharozy.
Ze wzgledu na dosage szampany dzielg sie na nastepujace kategorie. Ponizsze okreslenia

znajdziecie na etykietach. Wszystkie wagi podane sg dla jednego litra.

Poziomy stodyczy

1. Brut Nature

Szampan z zerowym, badz minimalnym dodatkiem cukru. Maksimum to 3 gramy.
Czasem, w odniesieniu do wersji z zerowym cukrem uzywa sie innych okreslen

takich jak na przyktad Zero Dosage,‘Brut 100%, Brut Intégral lub Brut Sauvage.

2. Extra-Brut


https://wiecejwina.pl/jak-powstaje-szampan/#dosage

Do 5 gramoéw na litr. Wino jest mocno wytrawne.

3. Brut

Od 0 do 12 gram cukru. Wytrawne.

4. Extra—Dry

Od 12 do 17 gram. Nazwa jest dos¢ mylgca bo nie jest to wino ekstra wytrawne

tylko plasujace sie miedzy wytrawnym a pot-wytrawnym.

5. Sec

17 do 32 gram. Pét-wytrawne do poét-stodkiego.

6. Demi-Sec

Do takiego wina mozna dodac od 32 do 50 gram cukru. Jest stodkie ale jeszcze nie

wchodzi w wina deserowe.

7. Doux

Wszystko powyzej 50 g. Bardzo stodka wersja. Popularna w przesztosci, teraz

odchodzi do lamusa.



Armand De Brignac Demi Sec NV

Copyright @Champagne Armand De Brignhac
Niektore interesujgce Szampany, ktére nie sg BRUT em:

e Armand De Brignac Demi Sec NV
e Taittinger Nocturne Rosé Sec NV

e Billecart-Salmon Demi-sec NV

e Piper-Heidsieck Cuvée Sublime Demi-sec NV

Producent

Podejrzewam, ze wiekszosci z nas producent wina kojarzy sie z kims kto skrupulatnie
uprawia swoje owoce aby nastepnie je zebrac i stworzy¢ wino.

W rzeczywistosci typdw producentéw wina sg dziesigtki, a w Szampanii, ludzie robigcy wino
z wlasnych owocow sg w mniejszosci.

W tej skejci opowiem wam o tym jak rozpoznac typ producenta szukajgc matego,
dwuliterowego kodu na etykiecie. | o fenomenie Szampana produkowanego przez
hodowcow winogron. Tak zwanego Grower Champagne.

Jest to kategoria, ktéra powoli zmienia oblicze regionu zmuszajgc nawet wielkie domy do

przyjrzenia sie temu jak tworzg swoje wina.



NM - Négociant-Manipulant

Do tej kategorii wrzucamy domy szampanskie. Obecnie jest ich okoto 300. Ich
podstawowym modelem operacyjnym jest zakup owocoéw, moszczu lub

Dostawcami sg indywidualni hodowcy, kooperatywy lub inne domy.

Niedawno, dzieki ruchowi Grower Champagne czes¢ domdw rozpoczeta samodzielng
uprawe gron na wiasnej ziemi.

Roederer i Bollinger sg wstanie zaspokoi¢ ponad dwie trzecie swojego zapotrzebowania na
owoce z posiadanych przez siebie winnic.

Druga fermentacja jest przeprowadzana przy wykorzystaniu wtasnej infrastruktury a etykiety

beda zawiera¢ nazwe danego domu.

RM - Récoltant-Manipulant

To jest kategoria do, ktorej przynalezg hodowcy produkujgcy wino samemu, z wiasnych

owocow. Tylko do 5% gron moze pochodzi¢ z innych Zrodet.

CM - Coopérative-Manipulant

Kooperatywa skupiajgce hodowcow owocow produkujgce wina pod jedng lub wieloma

witasnymi markami.

RC - Récoltant-Coopérateur

Tutaj rowniez mamy do czynienia z kooperatywa. Tyle, ze tym razem przynalezacy do
jednej z nich hodowca dostaje z powrotem gotowe wino i moze sprzedac je pod wtasng

nazwg. Jest ich okoto 3 tysiecy.

SR - Société de Récoltants

Firma, czesto rodzinna, skupiajgca jednego lub wiecej hodowcow, ktdrzy robig wino przy

wykorzystaniu wiasnych owocow i infrastruktury.


https://wiecejwina.pl/jak-powstaje-szampan/#kupaz

ND — Négociant-Distributeur

Ktos$ kto kupuje gotowe butelki szampana, nakleja na nie swojg etykiete i sprzedaje je dalej.

MA - Marque d’Acheteur

Marka szampana przynalezaca do kupujacego. Zazwyczaj sg to duze sieci supermarketow
lub sprzedawcy wina.

W tej kategorii mozecie na etykiecie znalez¢ na przyktad logo Tesco czy Carrefoura.

Grower Champagne

Hodowcy produkujacy wino z wtasnych owocoéw byli w Szampanii od zawsze. Tyle, ze zyli w
cieniu wielki domow, ktére korzystajac z posiadanych zapaséw gotéwki wpedzaty w ruch
wielkie maszyny marketingowe i wciskaty ludziom swoje masowo produkowane Szampany.
Z czasem sprawy zaczety sie zmienia¢. Na scene wkroczyli producenci robigcy wina tylko
ze swoich winnic, do tego uprawiali je ekologicznie lub biodynamicznie. Podaz mieli
mikroskopijng i zazwyczaj butelkowali swoje parcele osobno.

W koncu poza masdwka podobng do Pepsi zaczety pojawiac sie wina oddajace

Z czasem zyskiwaty na popularnosci. Nie tylko ze wzgledu na to ze odchodzity od
tradycyjnego modelu utrzymywanego przez domy szampanskie ale gtéwnie dlatego, ze byty

pyszne.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#terroir

SHBSTANCE

Szampan Jacques Selosse. Jest to jeden z najbardziej znanych Szampandéw produkowanych przez

hodowcdéw winogron.

Copyright @Jacques Selosse
Miaty historie do opowiedzenia, miaty osobowos¢ i dusze. Tego nie da sie odtworzy¢ w
laboratorium.
Produkcje winiarzy takich jak Anselme Selosse czy Pascal Agrapart rozchodzg sie
btyskawicznie. W zasadzie nie da sie ich kupi¢ inaczej niz na alokacje. Osiggajq tez
stosowne do tego ceny.
Pod wptywem tego ruchu niektére wielkie domy wrdcity sie w strone biodynamiki, ekologii i
pojedynczych winnic.
Szampania zmienia sie i zaczyna by¢ tym czym przestata by¢ gdy masowa konsumpcja
zepchneta oryginalnos¢, oddanie miejsca i wspoétprace z przyrodg na dalszy plan.
Warto szuka¢ takich win. Poznamy wtedy nie tylko rados¢ z babelkow ale tez radosc¢ z picia
wina ktére ma cos do powiedzenia.
Najlepsi hodowcy-producenci:

Agrapart Et Fils
Egly-Ouriet
Jérbme Prévost
Jacques Selosse
Larmandier-Bernier
Jacques Lassaigne
Vouette et Sorbée

NoakrWDN -~


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#alokacja

8. Roses de Jeanne

Prestige Cuvées

W przypadku tych win osobna sekcja jest nieodzowna. Sg to specjalne wersje, wymagajq
wiec specjalnego traktowania.

W teorii Prestige Cuvée ma by¢ najlepszym winem w ofercie producenta. Ma pochodzi¢
najlepszych owocow, wyhodowanych w najlepszych rocznikach na wybitnych parcelach. Do

kupazu majag trafi¢ najlepsze wina bazowe.

Dom Pérignon

Copyright @Moét & Chandon

Na osadzie beda lezakowac bardzo dtugo, zeby jeszcze lepiej zintegrowa¢ aromaty
pochodzace z

Produkcja takiego wina zazwyczaj mocno trzyma sie tradycji. Fermentacja odbywa sie w
drewnie, butelke przed druga fermentacja zamyka sie korkiem, a disgorgement odbywa sie
recznie.

Z tych powodow sg to najdrozsze wina w ofercie doméw szampanskich.

Ich historia zaczyna sie w XIX wieku kiedy to car Aleksander drugi poprosit Roederera o to

zeby zrobit dla niego wino, ktore nie bedzie dostepne ani dla pospodlstwa ani dla


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#autoliza

pomniejszej arystokracji. Na dodatek zazyczyt sobie aby wino trafiato do niego w
krysztatowych butelkach.

Dato to podstawe Szampanowi, ktory dzis nazywa sie Cristal.

Cuvée William Deutz

Copyright @Champagne William Deutz
Pierwszym komercyjnie sprzedawanym Prestige Cuvée byt wyprodukowany w 1936 Dom
Pérignon nazwany tak na czes¢ stynnego mnicha. Komercyjna wersja Cristala pojawita sie
po wojnie.
Ponizej lista Prestige Cuvées od najbardziej znanych producentéw. Zazwyczaj studenci
podchodzacy do egzamindw sommelierskich proszeni sg o wykucie jej na pamiec.

Laurent-Perrier — Grand Siécle La Cuvée
de Meric — Cathérine de Medici

Piper- Heidsieck — Cuvée Rare

Billecart- Salmon — Grande Cuvée
Deutz — Cuvée William Deutz
Jacquesson — Grand Signature

Moét & Chandon — Dom Pérignon
Perrier-Jouét — Belle Epoque

9. Pol Roger — Cuvée Sir Winston Churchill
10. Pommery — Cuvée Louise Pommery

11. Louis Roederer — Cristal

12. Veuve Clicquot — Grande Dame

13. Vilmart — Coeur de Cuvée

© N Ok WN =



Stowo o alternatywach

Na dzien dzisiejszy mamy na Swiecie wiele win musujacych. W samej Franciji jest kilka
wersji znanych pod nazwg Crémant. Wiosi majg , Franciacorte i kilka innych.
Niemcy i Austriacy majg Sekta. W Hiszpanii jest Cava.

Bable produkuje sie w USA, Brazylii, Nowej Zelandii, Australii i RPA. W Polsce tez co$
znajdziemy.

W zasadzie tam gdzie robi sie wino robi sie tez wersje z babelkami. Czasami tym samym
sposobem co w Szampanii, czasami innym.

Magia wina musujgcego przycigga winiarzy jak magnes.

Poza checig zmierzenia sie z trudnym tematem kieruje nimi motywacja finansowa, w korcu
wiadomo, ze Szampana to maszynka do drukowania pieniedzy.

Czasami majg po prostu grona, ktore lepiej odnajdg sie w butelce z CO2 niz w winie
stotowym.

Jakiekolwiek bytby powody, Szampan inspiruje wielu. Siega dalej niz granice

departamentow Marny, Auby i Asine.


https://wiecejwina.pl/prosecco-i-jego-tajemnice/
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Mapa regionow Francji gdzie produkuje sie wina musujgce metodg tradycyjng
Zachecam was do poznania wszystkich tych win. Kazde ma w sobie cos$ do zaoferowania,
wiekszos$¢ za cene znacznie nizszg niz Szampan.
Pamietajcie tylko o tym, Zeby od czasu do czasu powrdécié¢ do zrodta. W koncu prawdziwy

Szampan moze byc¢ tylko jeden. Zaréwno z punktu widzenia duchowego jak i prawnego.



W pie¢ minut po tym jak umiescicie stowo Champagne na butelce powstatej poza granicami
oryginalnego regionu zjawig sie u was prawnicy i bedziecie musieli te etykiete

zmieniac.

Ceny

Szampan nie jest tani. Nawet marna wersja zrobiona przez kooperatywe i sprzedawana na
potkach dyskontéw bedzie kosztowac powyzej 50 zt.

Sporo win oscyluje gdzies miedzy 200 a 500 zt. Tam znajdziemy podstawowe wina z ofert
duzych doméw i innych wiekszych producentow. Przewaznie trzymajg dobry poziom.
Znajdziemy w nich wszystkie cechy charakterystyczne dla Szampana.

Potem mamy wina rocznikowe. Ich ceny wahajg sie od 300 do 1500 ztotych.

Idac dalej znajdziemy Prestige Cuvées z ceng w okolicach tysigca.

Na koniec mam wina rzadkie i wyjatkowe. Takie ktére powstajg w najlepszych rocznikach,
pochodzg z bardzo matych, znanych winnic lub posiadajg obie te cechy. Tutaj cena moze

spokojnie przekroczy¢ 10 tysiecy ztotych za butelke.

Butelki

Wiekszos¢ z nas miato do czynienia albo ze standardowg butelkg 750ml, albo, rzadziej z
butelkg o pojemnosci 200ml. Wieksze widzieliscie pewnie gdy byly otwierane na podium
Formuty 1.

W praktyce uzywa sie wielu rozmiaréw butelek. Spora czes¢ z nich ma biblijne nazwy.


https://www.champagne.fr/en/homepage
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Od najmniejszej do najwiekszej sg to:

Cwiartka — 200m|

Pot butelka — 375 ml

Pt litra 500ml

Standardowa butelka — 750ml

Magnum — 1.5 Litra (2 butelki)

Jeroboam — 3 litry (4 butelki)

Rehoboam — 4.5 litra (6 butelek)
Methusalah — 6 litrow (8 butelek)

9. Salmanasar - 9 litréw (12 butelek)

10. Balthazar — 12 litrow (16 butelek)

11. Nebuchadnezzar — 15 litérw ( 20 butelek)
12. Salomon — 18 litrow (24 butelki)

13. Souverain — 26.25 litrow (35 butelek)

14. Primat — 27 litréw (26 butelek)

15. Melchizedec or Midas — 30 litréw (40 butelek)

N Ok ON =

Butelki od Balthazara i wigksze sg robione na zamdwienie.
Rozmiar ma wptyw na dojrzewanie wina. Im pojemnos¢ wieksza tym mniej wina ma kontakt
z tlenem zawartym w butelce i tym, ktéry wymieniany jest z otoczeniem przez korek. Tym

samym im butelka wieksza tym wino dojrzewa wolniej.




Serwowanie Szampana
Zanim skonczymy kilka stéw o tym jak podawa¢ Szampana tak, zeby czerpac z niego

najwiekszg satysfakcje.

Zacznijmy od kieliszkéw.

Najbardziej popularne sg tak zwane flety. Cienkie i dtugie pozwalajg nacieszy¢ sie widokiem
unoszacych sie w gore babelkéw.
Ich wada jest dos¢ waski otwor oraz utrudnione kreceniem zawartym w nich winem. Z tego

powodu trudno jest pijgac z nich w petni doceni¢ ztozonos¢ zapachowg dobrego Szampana.

=

Z trzech typow kieliszkéw z jakich mozna pi¢ Szampana najlepszy jest zwykty kieliszek do wina.



Drugie w kolejnosci sg ptaskie, okragte kieliszki znane z Amerykanskich filméw.

Legenda gtosi ze formg uzytg do ich powstania byta lewa piers Marii Antoniny.

Do Szampana sie nie nadajg. Kontakt wina z powietrzem jest za duzy, babelki uciekajg
szybko pozostawiajgc ptaskie wino.

Na koniec zostajg nam zwykte kieliszki do wina. Jesli chcecie Szampana degustowac,
poznac¢ smaki i aromaty, ktore sie w nim kryja te kieliszki bedg dla was najlepsza opcja. O

tym jak wino degustowa¢ mozecie przeczytac

Macie kieliszki czas otwierac.

Na poczatek warto upewnic sie, ze wino jest dobrze schtodzone. W zimnym bagbelki lepiej
sie zachowajg a do tego ryzyko, ze wino ,wybuchnie” wam w rekach i rozleje sie po
podtodze bedzie mniejsze. Szampan powinien by¢ serwowany w temperaturze pomiedzy 8
a 10 °C.

Procedura otwierania wyglada tak:

1. Usuncie folie z szyjki

2. Ztapcie szyjke butelki jedng rekg tak by kciuk dociskat korek wraz z siatkg

3. Powoli odkreccie drut trzymajacy siatke tak by jg poluzowaé. Nie trzeba jej catkowicie
Sciggac. Kciuk trzymajcie caty czas na korku. Nie chcemy wybuchu.

4. Ztapcie korek razem z siatkg jedng reka. Drugg ztapcie za spdd butelki.

5. Teraz powoli krecimy butelkag i wysuwamy korek. Wazne by ruszac¢ butelkg, a nie
zamknieciem.

6. Korek powinien wysung¢ sie z cichym sykiem. Gtosny hatas przy otwieraniu oznacza, ze
robicie cos zle. Ma by¢ elegancko.

7. Mozna nalewac wino do kieliszkow.


https://wiecejwina.pl/degustacja-wina/

Zrodta

Podczas tworzenia tego tekstu korzystatem z bardzo duzej liczby materiatow. Poza
tradycyjnie towarzyszgcymi mi tomami, ktére zawsze lezg na moim biurku przebitem sie
przez mase informacji znalezionych w sieci. Ponizej cze$ciowa lista tego co pomogto mi w

pisaniu.

Champagne: The Essential Guide to the Wines, Producers, and Terroirs of the Iconic
Region — Peter Liem

Champagne a Secret History — Robert Walters

The Champagne Guide 2018-2019 — Tyson Stelzer

Do widzenia

To juz koniec cyklu o Szampanie. Czas zerkng¢ w inne miejsca. Jesli doczytaliscie az do
tutaj to super. Gratuluje. W nagrode mozecie pobra¢ caty cykl w jednym pliku klikajgc w ten
link.

Chciatbym ustysze¢ od was co myslicie na temat cyklu i ostatniej jego czesci. Podzielcie sie

w komentarzach.


https://www.champagne.fr/
https://www.champagne.fr/assets/files/comite/Chronologie_CIVC_70ans.pdf
https://maisons-champagne.com/

