Dlaczego Beaujolais?

Kazdy tekst o Beaujolais, czy to w ksigzce czy w sieci zaczyna sie od wyjasnien. Autorzy

ttumaczg nam by nie kojarzy¢ tego wina tylko kiepskim, cienkim Beaujolais Nouveau.
Btagajg aby zwrdéci¢ uwage na porzadne, gtebokie wina, o ktérych warto rozmawiac i ktore
trzeba pic.

Ja tez musiatem o tym wspomniec, a skoro schemat odhaczony to mozemy przej$¢ do
konkretow.

Na szczescie z poczatkiem obecnego stulecia Beaujolais zaczeto wychodzi¢ z dotka, ktory
sobie wykopato. Robi wina ktore z roku na rok sg coraz lepsze i powoli, z trudnem naprawia
swoj wizerunek.

Do tego dato Swiatu nabierajgcy coraz wiekszego rozpedu ruch win naturalnych. Win
nastawionych na brak interwencji, na brutalne oddanie terror. Zero dodatkéw, zero
poprawek. W zasadzie antyteza Nouveau.

Dlatego, jesli nazwa Beaujolais przeszta Ci przez mys$l i szybko pomkneta w strone
cienkusza serwowanego w Listopadzie zaraz o zbiorach to zapraszam cie do lektury.

Mysle, ze otworzy Ci oczy.



Dowiesz sie dlaczego to potudniowe przedtuzenie Burgundii warte jest twojej uwagi i jak
znalez¢ w nim ciekawe doswiadczenia.
Wyposaze Cie w narzedzia, ktére pozwolg ci odkrywac ten region bez patyny stereotypow.

Zostaniesz fanem i obroncg Beaujolais.

Dlaczego Beaujolais?

Troche historii

Lyon
Lata 60

Renesans Beaujolais

Co to za region

Gamay
Jakie jest Gamay

Wytworstwo
Maceracja weglowa
Kto sprzedaje Beaujolais
Apelacje
Beaujolais
Beaujolais Villages
Beaujolais Crus
Brouilly
Chénas
Chiroubles
Cbte de Brouilly
Fleurie
Juliénas
Morgon
Moulin-a-Vent
Régnié
Saint-Amour

Na koniec
Zrédia

Troche historii
Jak wiele regionéw winiarskich Francji, Beaujolais zawdziecza swoje winiarskie korzenie

Rzymianom.



Pierwsze udokumentowane winnice ztozyli oni na stokach Mont Brouilly. Wygastego

wulkanu. Tamtedy biegty ich drogi handlowe.

Kaplica na Mont Brouilly

Po Rzymianach, jak zwykle zjawili sie mnisi. W VII wieku mieli tutaj swoje winnice
Benedyktyni.

Teraz szybki skok do wieku X i do zatozonego przez ksigzat Beaujeu miasta o tej samej
nazwie. Od nich region wziat nazwe.

Kojarzenie Beaujolais z Burgundig opiera sie na bliskosci geograficznej, ale tez na tym, ze
od XV wieku regiony byty pod wtadaniem ksigzat Burgundii.

Jeden z nich, Filip Il Smiaty namieszat w obu.

Zakazat sadzenia Gamay w Burgundii twierdzac, ze jest szkodliwe dla ludzkich istot, ze
daje za duze plony i przynosi choroby.

Odmiana nie miata wyjscia i trafita na granitowe wzgorza Beaujolais.

Kilka dekad p6zniej Filip Dobry zdelegalizowat uprawe Gamay w Burgundii jeszcze raz.



Filip Dobry

/ Public domain

Mimo tego, ze nie wszyscy przejeli sie edyktami odmiana stracita na znaczeniu w Cote d’Or

i przeniosta sie na potudnie do Beaujolais gdzie dzis rosnie na 98% powierzchni winnic.

Lyon

Lyon, jedno z najwiekszych miast Francji, lezy na potudnie od Beaujolais.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Philip_the_good.jpg

Widok na centrum Lyonu

Ma wielka i spragniong populacje, ktora byta bardziej niz zadowolona z tatwej dostepnosci
taniego, owocowego wina jakie oferowano tuz za miedza.
W XIX wieku miasto stato sie waznym centrum przemystu. Byto petne fabryk z mnéstwem

takngcych wina robotnikéw. Symbioza z regionem Beaujolais jeszcze sie pogtebita.



Powstanie francuskich kolei i dostep do podobnie spragnionego Paryza pomaogt jeszcze
bardzie.

Zmotywowani naptywem gotéwki producenci poszli w ilos¢.

Lata 60

Kumulacjg ilosciowego wariactwa byt wiek XX, a szczegdlnie okres miedzy 1960 a 2000
rokiem.

Wtedy produkcja Beaujolais Nouveau, mtodego, Swiezego wina sprzedawanego 2 miesigce
po zbiorach osiggneta szczyty. Winogrodnicy sadzili coraz wiecej i wiecej winnic.

Zeby wyrobié sie z jak najszybszym dostarczeniem wina do konsumentéw owoce zbierano
coraz wczesniej. Nikt nie patrzyt czy sg dojrzate. Wino dostadzano cukrem i alkohol zawsze

wychodzit na poziomie 12%.
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Machina marketingowa Beaujolais caty czas dziata. Tutaj grafika promocyjna tegorocznej edycji Nouveau
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Jakosc¢ poszta w dot ale kieszenie producentdw byty petne. Produkcja rosta i rosta.

Jak z kazdg banka i ta musiata pekng¢. Stato sie to na przetomie wiekdéw, kiedy to problemy

z nadprodukcjg spowodowaty, ze czes¢ wina zamiast do sklepow trafita do destylarni.

W ten sposéb region siegnat dna.



Renesans Beaujolais

Na szczescie przez ostatnie dwie dekady Beaujolais powoli sie podnosi. Wina sg coraz
lepsze, masowa produkcja przy uzyciu maceracji weglowej jest zastepowana przez
tradycyjne metody winifikacji a biodynamika zastepuje nawozy i wysokie plony.

W czasie szalenstwa nadprodukcji caty czas istniata garstka producentéw, ktorzy robili
porzadne wina. Dzieki nim wiedza na ten temat nie umarta i teraz bardzo sie przydaje.
Mam nadzieje, ze trend sie utrzyma i bedziemy mieli wiecej i wiecej fajnego Beaujolais.
Co to za region

Beaujolais zaczyna sie tam gdzie konczy sie Burgundia, a scislej jej najbardziej potudniowy

podregion — Maconnais.
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Ciggnie sie na potudnie przez jakies 50 km az do przedmies¢ Lyonu.

Ze wschodu na zachdd jest wasko. Raptem 20 km.

Administracyjnie lezy na przecieciu dwoch regiondw: Bourgogne-Franche-Comté i
Auvergne-Rhone-Alpes. W tym sensie réwniez ma tacznik z Burgundia.

Klimatu jednak z nig nie dzieli. Jest tutaj zdecydowanie cieplej i bardziej tagodnie. Ryzyko
wiosennych przymrozkow i opaddéw w czasie zbioréw jest znacznie mniejsze. To juz
bardziej Prowansja niz zimna poétnoc.

To oczywiscie uogolnienie. Mamy tutaj do czynienia z terenem pagorkowatym. Wzniesienia
wachajg sie od 150 do 550 metrow. Wystepuje tutaj wiec sporo réznych mezoklimatow.
Najlepsze winnice lezg na stokach skierowanych w na wschod i potudniowy wschod. Dzieki
temu krzewy winorosli majg zapewniong ochrone przed wiejgcymi od zachodu wiatrami.

Za glebe robig granit oraz tupek. Dla Gamay sg idealne. Jak dotad tylko z nich udaje sie

zrobi¢ wina wysokiej klasy.
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Granitowa gleba Beaujolais

Copyright @Domaine Nicolas Boudeau



Gdyby sprawe gleby i klimatu zostawi¢ w tym miejscu to wszystko bytoby proste. Niestety
nie wyjasniatoby skad pochodzi cienka masdéwka. W koncu na dobrych glebach przy
korzystnej pogodzie powstajg dobre wina a nie hektolitry za hektolitrami bananowego
Nouveau.

Dobre warunki konncza sie mniej wiecej na wysokosci Villefranche-sur-Sadne. Winnice
potozone na potudnie od tej miejscowosci sg matecznikiem tak zwanej trzeciej rzeki Lyonu
— mato ambitnego, bazowego Beaujolais.

Tutaj gleby sg bardziej zyzne, petne wapienia i gliny. W takich warunkach krzewy Gamay
dajg wina Izejsze, mniej skoncentrowane i prostsze. To wiasnie w tym miejscu nastapit
rozwoj winnic kiedy szat na Nouveau zaczat napychac kieszenie producentow.

W sumie, obie czesci zajmujg 14 i pot tysige hektaréw. Burgundia ma dwa razy wiecej.

Gamay

Odmiana, ktéra nawet nie dominuje a miazdzy inne w Beaujolais. Stanowi 98% wszystkich
nasadzen i jest znakiem rozpoznawczym regionu.

Kojarzona niestety ze stabymi winami stara sie powoli walczy¢ z niesprawiedliwym

wizerunkiem.



Kiscie Gamay

2%, ktore zostaty to Chardonnay. Robi sie z niego rzadkie biate wina, ale nie warto sobie
nimi zawracac gtowy. We Francji znajdziecie petno lepszych interpretacji tego szczepu.
Wracajgc do Gamay. Jej rodzicami sg Pinot Noir oraz Gouais Blanc. Oznacza to, ze z
Chardonnay taczy jg siostrzana relacja.

Przyjmuje sie, ze pochodzi z Burgundii gdzie pojawiajg sie o niej wzmianki w dokumentach
datowanych na 1395.

Niestety nie spodobata sie tamtejszym witodarzom i jak juz wspomniatem rozpoczeto
starania aby sie jej pozbyc.

Swoj dom znalazta w Beaujolais cho¢ rosnie tez w innych zakatkach Francji. Na przyktad w

dolinie Loary i w Sabaudii.

Jakie jest Gamay

Wszystko robi szybko. Pgczkuje, kwitnie i dojrzewa.


https://wiecejwina.pl/odmiany-winorosli/#chardonnay
https://wiecejwina.pl/odmiany-winorosli/#pinot_noir

To wystawia jg na ryzyko wiosennych przymrozkéw, ale tez pozwala sadzi¢ jg w
chtodniejszych regionach.

Daje wina soczyste, o aromatach czeresni, wisni, malin i truskawek. Ma tez
charakterystyczne nuty brzoskwin, fiotkdw i réz.

Kwasowos¢ jest zazwyczaj wysoka, zwtaszcza jesli byta zebrana przed osiggnieciem
optymalnej dojrzatosci.

Taniny sg naturalnie niskie. Aby uzyskac¢ wino o mocniejszej budowie i wyzszej ekstrakcji
potrzeba dtuzszego kontaktu ze skorkami.

W przypadku sklecanego na szybko Nouveau nie ma na to czasu. Dlatego, jesli lubicie
wina, ktére nie Sciggajg wam ust garbnikami a intensywna wytrawnos¢ was przeraza to
wina z Beaujolais bedg dla was swietnym wstepem do win czerwonych.

Na koniec wypada powiedzie¢ o klonach.

W ich gaszczu najwazniejsze jest rozroznienie pomiedzy wersjami z czarng skorka i biatym
migzszem a wersjami, w ktorych skorki i migzsz sg czarne.

Takie odmiany okresla sie mianem teinturier.

Kiscie Alicante Bouschet jednej z odmian teinturier.

Copyright @New World Wine Club


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#teinturier

Producenci Beaujolais ktadg nacisk na uzywanie wersji o biatym migzszu. Dlatego petna
nazwa uzywanej tam odmiany brzmi Gamay Noir a Jus Blanc.

Mutacja o migzszu czarnym nazywa sie Gamay Teinturier de Bouze.

Wytworstwo

Specjalnie nazwatem te sekcje wytworstwo poniewaz musimy przebrng¢ przez sposoéb na
produkcje jakiego uzywa sie przy wyrobie maséwki jakg jest Nouveau.

Procedura nazywa sie maceracjq czesciowo weglowg i jest wariacjg na temat maceracji
weglowej opisanej tutaj.

Zeby przeprowadzi¢ fermentacje w taki sposéb potrzeba catych, nienaruszonych kisci. To
wymusza reczne zbiory. Jesli kiedys, ktos wynajdzie metode na maszynowe zbieranie
catych kisci to nic juz nas nie uratuje przed morzem badziewnego, cienkiego wina
pachngcego bananami.

Owoce trafiajg do tankéw o pojemnosci wahajacej sie od 40 do 300 hektolitréw. Z uwagi na
przemystowe podejscie do produkcji wina wykonuje sie jej z tatwych w utrzymaniu

materiatow takich jak beton i stal nierdzewna.

Maceracja weglowa

Fermentacja odbywa sie w sumie na trzech réznych zasadach.

Kiscie znajdujgce sie na dole tanka ulegajg zgnieceniu pod ciezarem znajdujgcych sie
wyzej owocow. Wycisniety w ten sposéb sok wchodzi kontakt z drozdzami zyjgcymi na
skorkach gron i rozpoczyna sie fermentacja.

Druga rzeczywistos¢ istnieje wsrdd kisci ktore nie zostaty zgniecione, ale sg catkowicie
znuzone w fermentujgcy moszczu. W tych owocach zachodzi proces fermentacji
wewnatrzkomoérkowe;.

Podobnie jest z trzecig warstwag. Tutaj kiscie znajdujg sie w srodowisku beztlenowym

otoczone CO2 wygenerowanym przez fermentujacy na dole moszcz.


https://wiecejwina.pl/czerwone-wino-produkcja/#Maceracja_weglowa

Owoce zanurzone w CQ)z ———

Cale kiscie zanurzone w
fermentujacym moszczu

Moszcz wycisniety pod ciezarem
znajdujacych sie wyrzej owocow

Uproszczony schemat maceracji czesciowo weglowe;j
Fermentacja wewnatrz komorkowa jest inicjowana przez zawarte w komérkach enzymy a
nie przez drozdze. Jest w stanie wygenerowac alkohol na poziomie 2%. Po tem grona
pekajg i fermentacja trwa normalnie.
Réznica miedzy gronami ptywajacymi w moszczu a tymi otoczonymi dwutlenkiem wegla jest
taka, ze procesy fermentacji wewnatrz komérkowej zachodzg wolniej w tych pierwszych.
Z czasem ilos¢ popekanych gron wzrasta tym samym podnoszac ilos¢ fermentujacego
moszczu.
Fermentacja wewnatrzkomérkowa nadaje winu charakterystycznych, soczystych aromatow
kojarzonych z bananami, wisniami i gumg balonowg. Z tego powodu niektorzy nazywajg

takie wina lizakowymi.



Dodatkowo do wina przedostaje sie mniej tanin.

Czasem pojawia sie w nich tez aromat zmywacza do paznokci. Mimo ze niezbyt przyjemny
nie jest szkodliwy dla zdrowia.

Po kilku dniach zawartos¢ tanka jest wyciskana, wyttoczki odrzucane a pozostaty moszcz
fermentuje normalnie, do konca. O tym jak przebiega fermentacja mozecie poczytac

Czas maceracji weglowej zalezy od jakosci wina. Nouveau maceruje 4 do 5 dni. Regularne
Beaujolais od 6 do 9 a wina z najwyzszego szczebla jakosciowego od 10 do 20.

Dalej wino przechodzi i po okresie stabilizacji daje mu sie
odpoczact.

Beaujolais Nouveau niedtugo pozniej trafia do butelek i na potki. Wina lepszej jakosci
dojrzewajg w duzych drewnianych pojemnikach lub w barriques. Te sie nie spieszg. Robi

sie jej z poszanowaniem sztuki winiarskie;.

Kto sprzedaje Beaujolais

Spora cze$¢ handlu winem z Beaujolais jest w rekach tak zwanych négociants czyli kupcéw
winnych. Kupujg oni gotowe wino od mniejszych producentéw celem sprzedawania go pod
swojg etykieta. Kilku z nich jak na przyktad Jadot i Bouchard Pére et Fils pochodzi z

Burgundii.
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Georges Duboeuf to jeden z najbardziej znanych négociants w Beaujolais.

Copyright @Georges Duboeuf
Na rynku dziatajg tez kooperatywy skupiajgce winogrodnikdéw z poszczegolnych wsi.
Na szczecie istnieje grupa producentdéw, ktorzy robig i butelkujg swoje wina samemu.

Najlepiej skierowac oczy w ich strone.


https://wiecejwina.pl/czerwone-wino-produkcja/
https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#mlf

Apelacje
Beaujolais ma dwanascie apelacji. W poréwnaniu z setkami w Burgundii to niewiele. Dwie

sg generyczne a dziesiec to tak zwane Crus. Te nie robig Nouveau.

Beaujolais

Bazowa kategoria obejmujgca tereny catego regionu. Pochodzi z niej potowa
wyprodukowanego wina.

Jego zrodtem jest potudniowa czes¢ Beaujolais. Jest tam ptasko a gleby sg zyzne. Idealne
warunki dla nadprodukcji. Wina sa |Izejsze i mniej skoncentrowane.

W tej apelaciji robi sie tez wina biate oraz rosé. Jest to utamek catej produkciji i ciezko dostaé
te wina w swoje rece.

W ramach tej apelacji mozna produkowaé¢ Beaujolais Nouveau. Lekkie i Swieze wino, ktére
zrobito tak wiele dla poprawienia sytuacji ekonomicznej tutejszych winiarzy i réwnie wiele

dla popsucia reputacji regionu.
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Butelki Beaujolais Nouveau sg zazwyczaj opatrzony pstrokatymi etykietami.

Copyright @Georges Duboeuf

Od 1985 zgodnie z regulacjami wino trafia na rynek w trzeci czwartek listopada po
zbiorach.

Hasto Le Beaujolais Nouveau Est Arrivé! od wielu lat pojawia sie w tym czasie w oknach
restauracji i sklepdéw winiarskich.

W moim rodzinnym domu, w kazdy trzeci czwartek Listopada odbywata sie kolacja z

udziatem sporej ilosci tego wina.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/

Nie jest to szczyt jakosci cho¢ udaje sie czasem znalez¢ smaczne egzemplarze. Wszystko
zalezy od producenta i od importera.

Nouveau nie nadaje sie diugiego starzenia. Kiedys otworzytem butelke w okolicach Bozego
Narodzenia. Wino zmienito sie w niezbyt interesujacy ocet.

Mysle ze to mita tradycja, i warto od czas udo czasu wydac te 30 ztotych na butelke tego
wina. Poprawi wam nastroj w smutny Listopadowy czwartek.

Pamietajcie tylko, zeby nie przystaniato wam tego co w Beaujolais naprawde wazne czyli
porzadnych butelek wyprodukowanych przez producentéw nastawionych na jakosc.
Dobrzy producenci w tej kategorii:

Domaine des Terres Dorées
Jean Jacques et Sylvaine Martin
Terres Morel

Domaine du Vissoux

Beaujolais Villages

Kategoria troche lepsza od poprzedniej. Nalezy do niej 38 wsi lezacych w srodkowej czesci
apelaciji.

Gleby sg tu tutaj ubozsze a warunki troche ciezsze. Z tego powodu wina bedg miec
odrobine wiecej koncentracji.

W tej kategorii mozna tez produkowac¢ Nouveau i je$li bedziecie szukac tego wina to radze

sie wam rozejrzeC za takg wersja.

AURENT PERRACHOMN
“EAUJOLAIS VILLAGES

Butelka Beaujolais Villages

Copyright @Laurent Perrachon



Butelki w ramach ramach Villages mozna oznacza¢ dwojako. Wino moze albo nosi¢ nazwe
Beaujolais Villages albo moze do niej doklei¢ nazwe jednej z miejscowosci.

W drugim przypadku owoce na wino mogg pochodzi¢ tylko z wymienionej miejscowosci.
Kolorystycznie jest podobnie jak w przypadku kategorii bazowej. Najwiecej jest win
czerwonych uzupetnianych marginalng iloscig bieli oraz rosé. W sumie to 25% catej
produkciji regionu

Producenci warci uwagi:

Domaine Philippe Deschamps
Domaine Des Duc

Domaine Stéphane Gardette
Domaine Jean-Claude Lapalu
Domaine Du Clos du Fief

Beaujolais Crus

Teraz dochodzimy do Crus czyli lokalizacji tach dobrych, ze z czasem zyskaty status
wtasnej apelacji. Jest ich 10 a kazda ma swoj wtasny charakter. Razem zamykajg ostatnie
25% produkcji regionu.

W poétnocnej czesci Beaujolais, gdzie na dochodzgcych do 300 metréw pagérkach mamy
granitowe gleby powstajg najlepsze wina.

Granit jest wizytdwka regionu podobnie jak zwir jest wizytéwka Haut-Médoc. To z niego
majg powstawac najlepsze wina.

Co ciekawe na etykietach win z Crus znajdziecie nazwe poszczegdlnej miejscowosci i
producenta ale wspominki o tym, ze pochodzi z Beaujolais nie bedzie.

Brouilly

Z powierzchnig 1200 hektaréw to najwieksze Cru. Zajmuje nizsze stoki wygastego wulkanu
Mont Brouilly.

Daje wina o mocnej budowie i wysokich taninach. Doszukacie sie w nich malin, jagod, wisni
i Sliwek

Jako jedyne Cru dopuszcza odmiany inne niz Gamay.
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DOMAINE DE SABURIN

Butelka Brouilly. Zwrdécie uwage na brak wspominki o Beaujolais.
Copyright @Domain de Saburin

Dobrzy producenci:

Chateau Thivin
Chéateau du Prieuré
Daniel Guillet
Jean-Claude Lapalu
Joseph Pellerin

Chénas

Najmniejsze cru. Zaledwie 80 hektardw.

Wina stad dobrze zbudowane, czesto zamkniete za mtodu, trzeba da¢ im trzy cztery lata na
dojscie do siebie.

Wtedy znajdziecie w nich nuty réz i ziemi. Czasem pojawiajg sie tez egzemplarze starzone
w nowym debie.

Winnice Chénas

Mpmpmp / CC BY-SA



https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Vignoble_de_Ch%C3%A9nas.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0

Dobrzy producenci:

e Hubert Lapierre
e Domaine Des Duc
e Domaine Jean Paul Champagnon

Chiroubles

To Cru ma najwyzej potozone winnice. Efekt: niskie taniny i wysoka aromatycznosc¢.

Znajdziecie tutaj fiotki oraz czerwone owoce takie jak maliny i truskawki.

Cru Chiroubles

Dobrzy producenci:

Domaine de la Grosse Pierre
Domaine Bernard Métrat
Domaine du Petit Puits
Chéateau de Raousset

Cote de Brouilly

Sasiad Brouilly potozony wyzej na tym samym wygastym wulkanie.



Czesto uwazana za najlepsze Cru w Beaujolais. Daje wina o duzej gtebi i koncentracji.
Bardziej intensywne i owocowe.

Najlepsze egzemplarze beda rozwijac sie w waszej piwnicy przez 15 lat.

Coéte de Brouilly

Copyright @covigneron.com

Dobrzy producenci:

Domaine Des Terres Dorées
Georges Duboeuf

Franchet

Chéateau Thivin

Domaine du Griffon

Fleurie

Jedna z bardziej popularnych. Gtéwnie za wzgledu na pobudzajgcg wyobraznie nazwe.
Daje subtelne wina o mocnych nutach kwiatow. Za tg powierzchowng delikatnoscia kryje sie

jednak catkiem solidne ciato.



Fleurie

Nicolas Baldeck / CC BY-SA
Dobrzy producenci:

Michel Chignard

Georges Duboeuf

Domaine de La Madone
Domaine Bernard Métrat
Domaine de la Grosse Pierre


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Fleurie_Rhone_France_28_May_2012.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0

Juliénas

To Cru wzieto swojg nazwe od Juliusza Cezara. Legendy méwig, ze byto pierwszag wsig
Beaujolais, w ktérej posadzono krzewy winorosli.
Daje wina kwiatowe i pieprzne. O duzej strukturze i mocnych taninach. Lepsze egzemplarze

majg zywotnosc¢ do 15 lat.
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Butelka Juliénas

Copyright @Maison Louis Latour

Dobrzy producenci:

e Georges Duboeuf

e Domaine Jean Benon

e Chateau de Juliénas
Morgon

Moje ulubione Cru.
Sq to jedne z najbardziej wyrazistych win Beaujolais. Petne charakteru i zwartego owocu.

Solidng budowe i duzy potencjat starzenia zawdziecza glebom bogatym w zelazo i mangan.

Winnice Morgon

Copyright @beaujolais.com



Dobrzy producenci:

Vignoble Aucoeur

Daniel Bouland
Jean-Marc Burgaud
Domaine Piron Lameloise
Domaine Lapierre

Moulin-a-Vent

Znaczy: mtyn. Czesto uwazane za najlepsze Cru.
Daje wina dtugowieczne, ciemne i bardzo duze. Charakteryzujg je spore taniny i intensywne

owoce natozone na pikantng strukture.

Moulin-a-Vent

Copyright @beaujolais.com

Dobrzy producenci:

Chéateau de Chénas
Georges Duboeuf
Domaine Desperrier
Chateau du Moulin-a- Vent
Paul Janin et Fils



Régnié

Najmtodsze ze wszystkich Crus. Ustanowiono je w 1998. Podobnie jak w przypadku
Juliénas krazg legendy jakoby to wiasnie tutaj posadzono pierwsze krzewy winnej latorosli
w Beaujolais.

Daje dwa typy win. Jedna sg romantyczne i lekkie a drugie ciezkie i petne ciata
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Régnié
Copyright @beaujolais.com

Dobrzy producenci:

e Domaine Lydie et Lucien Grandjean
e Domaine de Colette
e Michel Rampon & Fils

Saint-Amour

Stawke zamyka St-Aour czyli Swieta mitos¢. Albo, jesli wierzy¢ innej legendzie imie
rzymskiego zotnierza, ktéry po przejsciu na Chrzescijanstwo ufundowat w okolicy klasztor.

Jest to najbardziej na potnoc wysuniete Cru dajace lekkie wina o aromatach brzoskwin.



Domaine Matray

St-Amour. Motywy mitosne czesto pojawiajg sie na butelkach win z tego Cru.

Copyright @Domaine Matray
Dobrzy producenci:

Domaine Des Duc
Domaine de 'Ancien Relais
Domaine Du Clos du Fief
Domaine des Pierres

Na koniec

Cel jaki sobie postawitem piszgc ten tekst byt taki, zeby przekonac¢ was do kupowania
Beaujolais. Nie cienkiego Nouveau ale swietnych win pochodzgcych z Crus.

Naprawde warto. We Francji ciezko znalez¢ wina o takiej jakosci w przystepnych cenach.
Burgundzkie czy Bordoskie Crus kosztujg zatrwazajgce ilosci pieniedzy i sg poza zasiegiem
wiekszos¢ z nas.

Do tego kupujace dobre wina wspieracie starannych producentéw i przyczyniacie sie do
odbudowy renomy regionu. A to jest bardzo szlachetne zachowanie.

A ty? Co myslisz o Beaujolais? Lubisz, nie lubisz? Boisz sie?

Podziel sie swoimi doswiadczeniami w komentarzu.

Zrodia

https://www.discoverbeaujolais.com/wp-content/uploads/2018/07/DP_BEAUJOLAIS 20171

8_GB-1.pdf

https://www.discoverbeaujolais.com/



https://www.discoverbeaujolais.com/wp-content/uploads/2018/07/DP_BEAUJOLAIS_201718_GB-1.pdf
https://www.discoverbeaujolais.com/wp-content/uploads/2018/07/DP_BEAUJOLAIS_201718_GB-1.pdf
https://www.discoverbeaujolais.com/

