L Wstep, do rose

Jest mglisty, listopadowy poranek. Po co pisa¢ o rosé w takg pogode?

Zamknijcie oczy. Pomysicie o rézowym winie btyszczacym do nas z pokrytej potem
skondensowanej wody butelki. Czyz od razu nie przenosicie sie na powrot do lata?
Dlatego warto pochyli¢ sie nad tymi winami wtasnie teraz. Szybkie wsparcie w ramach
jesiennej melancholii.

A moze czas juz skonczy¢ ze stereotypowym postrzeganiem wszystkiego co bledsze niz
rubinowa czerwien i ciemniejszy niz stomkowa z6t¢E?

Moze czas potraktowac rosé powaznie? Nie jako lubrykant do srédziemnomorskiej kolaciji
ale jako wino warte kontemplac;ji?

A moze, przewrotnie, czas p6js¢ o krok dalej i wréci¢ do poczatku. Przesta¢ szuka¢ w
rézach wzniostosci i znalez¢ usmiech, stonce i beztroske?

Nie mam odpowiedzi na te pytania. Osobiscie z pewng dozg dystansu traktuje tych, ktorzy
od rosé chcg tylko orzezwienia jak i tych, ktérzy czas poswiecajg na nieustanne szukanie w
nim gtebi.

Wy, jak zwykle, musicie wybra¢ sami. Moje zadanie to da¢ wam niezbednych narzedzi. |
tym sie zajme.

Opisze co to jest rosé, jak, gdzie i z czego powstaje i jak sie z nim mierzyc.



Nadal sami bedziecie musieli wybra¢ wtasng droge ale na pewno bedzie wam tatwiej.

Z drugiej strony, przeciez to tylko rosé. Po co poswiecac na nie tyle stow? Do rzeczy.
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Gris de Gris, filtracja weglem aktywnym i wspolna fermentacja
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Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon
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Dawno, dawno temu

Historia rosé to historia wina. Zanim nauczyliSmy sie robi¢ czerwienie o wysokiej ekstrakciji i
chrupkie, czyste biele robilismy wina jak leci.

Wrzucalismy wycisniete owoce do zbiornika i czekaliSmy na koniec fermentacji. Nie byto
wyciskania celem wydobycia tanin i koloru. Czes¢ z tych win musiata wychodzi¢ ro6zowa.
Grecy aby zmniejszy¢ koncentracje i obnizy¢é poziom alkoholu rozcienczali swoje wina

woda. Znow, pewnie czes¢ byta tak rozwodniona, ze rézowa.

Rekonstrukcja rzymskiej prasy do wina.

Copyright @Mark Cartwright
Rzymianie wiedzieli o produkcji wina wiecej. Potrafili rozrézni¢ miedzy siedliskami i znali

prasy winiarskie. Kontrolowali ekstrakcje w duzo wiekszym stopniu.
Potrafili tez wina ,udoskonala¢”. Dodawali przypraw, wedzili je lub rozcienczali morska
woda.

Po upadku Cesarstwa uprawg winorosli i fermentacjg ich soku zajety sie zakony.


https://www.ancient.eu/user/markzcartwright/

Mnisi kontynuowali rzymskie tradycje identyfikowania najlepszych siedlisk. Dbali tez o

rozwoj technik winiarskich.

Remedium na deszcz
Aby zabezpieczy¢ sie przed chorobami i zmienng pogodg w winnicach sadzono obok siebie

wiele roznych odmian. Cze$¢ byta biata. Cze$¢ czerwona.
Dzieki temu szanse na to, ze cho¢ troche owocéw osiggnie optymalng dojrzato$¢ znacznie

wzrastaty.

Mieszanka roznych odmian winorosli zebranych razem.

Copyright @ACORN Winery/Alegria Vineyards

Nastepnie wszystko zbierano i fermentowano razem tworzac tak zwane ,field blends”.
Bordeaux i clairet

Po tym wstepie przenieSmy sie do sredniowiecznego Bordeaux i okolic.

Grona rosng sobie w winnicy. Rézne odmiany obok siebie. Biele mieszajg sie z czerwienia.
Nadchodzi dzien zbioréw.

W tym momencie cze$¢ odmian dojrzata w petni, czes$¢ potrzebuje jeszcze czasu a czesé

przekroczyta juz linie optymalnej dojrzatos¢ i zaczyna sie marszczyc.



Winiarza to nie obchodzi. Zbiera wszystko i wrzuca do zbiornika.
Razem z todygami, ktore réwniez sg dojrzate w réznym stopniu. Te jeszcze nie gotowe

dodadzg do wina nieprzyjemnych, zielonych charakterystyk.

SORDEAUX CLAIRET

Butelka bordoskiego claireta.

Copyright @Chateau les Bertrands

Czerwone wino, ktére powstatoby z tej wybuchowej mieszanki bytoby nieprzyjemnie
taniczne i surowe.

Dlatego maceracja trwata zazwyczaj niedtugo, od 24 do 48 godzin. Potem moszcz sciggano
znad skorek i todyg i pozwalano mu fermentowac¢ samemu.

W zalezno$ci od dtugosci maceraciji i ilosci czerwonych odmian w mieszance powstawato
wino o mniej lub bardziej gtebokim, r6zowym kolorze.

Takie wina nazywano vinum clarum, vin clar lub clairet.

W XII wieku region Bordeaux wpadt w rece Anglikéw. Ci niezwtocznie rozpoczeli eksport
wina do ojczyzny.

Z czasem clairet stato sie claret. Z biegiem lat r6z przestat by¢ doceniany i okreslenie
przeniosto sie na gtebokie, wytrawne wina czerwone. Dlatego Anglik nazwie dzi§ Chateau
Latour mianem clareta.

Oczywiscie pozostate skorki i todygi wyciskano celem wydobycia ostatniej kropli wina. Takie
ciemne, skoncentrowane i gorzkie wersje uzywane byty do podkolorowania clairet lub pite z
dodatkiem wody.

Clairet jako styl, cho¢ spopularyzowany przez Bordeaux produkowany byt na terenach catej
Francji. Oczywistym jest wiec, ze poddawano go analizie i przygladano sie mu z kazdej
strony.

Jako, ze kolorystycznie miescit sie miedzy bielg i czerwienig miat by¢ od nich lepszy.



Wtedy to pojawity sie tak stynne metafory okreslajgce kolor rose jak: oko umierajacej

kuropatwy, hiacynt czy kolor wschodzgcego stonca.
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Rézowy Szampan Oeil de Perdrix — oko kuropatwy.
Copyright @Champagne Doyard

Zwrot ku potedze

Z czasem fortuna odwrdcita sie od rézu. Winiarze doskonalili swoje metody i uzyskanie
mocnego, skoncentrowanego wina byto fatwiejsze.

W czasie produkcji zlewano troche moszczu by wzmocnic¢ to co pozostato w tanku.

Te zlewki fermentowano i sprzedawano jako wino gorszego sortu.

Moda poszta wiec w strone lepiej zrobionych bieli, poteznych czerwieni oraz win stodkich.
No i na scenie pojawito sie tez . Z natury potezne i skoncentrowane.

Za moda na mocne czerwienie przyszia . Dobita kazdy kolor wina po réwno.
Jednym z efektoéw epidemii byta szybka komercjalizacja winnego przemystu. Aby zala¢
dziure wywotang przez drastyczny spadek francuskiej produkcji winiarze z innych krajow
zaczeli sie organizowac i wytwarza¢ wino w masowych ilosciach. Czes¢ znanych marek
rosé powstato wtasnie w tych czasach.

Znoéw rozwoj

Kiedy rozpoczynato sie dwudzieste stulecie rosé stanowito okoto 10% catego
produkowanego we Francji wina. Byto to blade wino, czesto robione przez 24 godzinng
maceracje. Nazywano je vin de 24 heures (winem 24 godzin) lub vin d’'une nuit (winem

jednej nocy).


https://wiecejwina.pl/wszystko-o-porto/
https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#filoksera
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Rosé d’une nuit — wino ré6zowej jednej nocy
Copyright @Domaine du Deffends

Trafiato do kafejek i byto wypijane do positkdw.

W ten sam sposob traktowano je w prywatnych domach. Co$ co mozna podac do lunchu
lub kolacji i traktowac, obok wody, jako tto.

W latach 30 produkcja rosé zaczeta ponownie rosngg¢. Tyle, ze tym razem powoli
krystalizowaty sie odpowiedzialne za nig regiony.

Potem przyszta kolejna wojna.

Wraz z nig do europy przyjechali amerykanscy zotnierze. Niektorzy znali rosé.
Produkowano jej juz wtedy w ojczyznie. Automatycznie stali sie klientami dla europejskich

winiarzy.



Portugalia wkracza do akcji

W 1943 na scene wszedt rozowy Mateus. Pochodzgce z Portugalii wino, ktére do dzi$

znajdziecie na potkach marketéw w catej Europie.

ROSE
Pomruakt

THE ORIGINAL

MATEUS

Butelka stynnego Mateus’a

Copyright @Sogrape Vinhos, S.A.
Byt lekki, stodkawy i miat delikatne babelki.
Aby wspoméc popyt butelka miata ksztattem przypominac zotnierskg manierke.
Sukces byt ogromny.
Pojawili sie imitatorzy. WSrod nich amerykanski kupiec winny Henry Behar.
Stworzyt wino znane dzis$ jako Lancers. Jest popularne gtéwnie w USA.
Sprzedaje sie je w butelkach o niestandardowym ksztatcie i krzykliwych etykietach aby
tatwo wyrdzniaty sie na sklepowych pétkach.
Ich popularnos¢ byta zawrotna i scementowata reputacje rosé jako prostego wina do picia
przy byle okazji.
Tanie, stodkie wino produkowane w masowych ilosciach. W oczach winnej publiki byta to po
prostu mieszanka bieli i czerwieni dostarczana na rynek przez kupcow pracujgcych dla

wielkich sieci handlowych.
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Popularny w USA Lancers
Copyright @José Maria da Fonseca

Winiarstwo francuskie nie skorzystato z tej fali popularnosci. Po wojnie winiarze zwrécili sie
w strone nawozow i pestycydow. W latach sze$édziesiatych zakup porzadnego
francuskiego rosé byt nie lada wyzwaniem.

Sytuacje poprawita popularyzacja Rosé d’ Anjou, rézowego szampana i produkowanego na
rézowo Pinot Grigio, ale w latach siedemdziesigtych rosé nadal byto poddawane krytyce i
traktowane jako wino trzeciej kategorii.

Bialy Zinfandel

W potowie siodmej dekady na scene wszedt kolejny masowy roz dobijajac i tak juz Zle
traktowane przez winnych snobdw rosé.

Wszystko zaczeto sie w winiarni zwanej Sutter Home znanej wtedy z produkcji bardzo
skoncentrowanego Zinfandela.

Bob Trinchero, tamtejszy winiarz chciat wydac jeszcze bardziej muskularng wersje swojego
flagowego wina.

Postanowit, ze pierwszy, blado rozowy sok jaki wydostanie sie z prasy zostanie odrzucony.

Czerwony Zinfandel stat sie bardzo intensywny. Ale zostato sporo bladego soku.
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WHITE ZINFANDEI

DELICATO

,Bialy” Zinfandel
Copyright @Delicato family vineyards

Przefermentowano go na rézowe wino i sprzedano w sali degustacyjnej winiarni.

W 1975, w wyniku zatrzymane] fermentacji rozowy moszcz dat lekko stodkie wino. Tym
razem trafito na pétki pod nazwg biaty Zinfandel. Stato sie wielkim hitem. Mozna je kupi¢ do
dzis.

Reputacja rosé ucierpiata po raz kolejny.

Powrét do task

W latach osiemdziesigtych zaczeli pojawiac sie tacy reprezentanci branzy winnej, ktérzy
dostrzegli w rézach cos wiecej niz tylko tani napitek. Pojawita sie iskierka nadziei na to, ze
wina te zostang potraktowane powazniej.

Pojawit sie tez Robert Parker Jr. Jego rosé nie interesowato. Szukat win poteznych, wielkich

jak katedry. Pekajgcych pod ciezarem ekstraktu.

Wielu winiarzy i konsumentow poszto za nim i zostawito delikatng lekko$¢ za soba.

| w takim stanie r6z wszedt w lata dziewiecdziesigte. W zasadzie jego $wiat, i Swiat
powaznych win byty od siebie oddzielone.

Niektorzy sommelierzy szczycili sie tym, ze nie serwowali zadnego wina o rézowym kolorze.
Stato sie ono chtopcem do bicia. Troche podobnie jak obecnie odnosimy sie Carlo Rossi.

W 1999 powstato we Francji Centre de Recherche et d’Expérimentation sur le Vin Rosé. W

koncu jakie$ powazne traktowanie dla rézu.


https://wiecejwina.pl/czerwone-wino-produkcja/
https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#parker

" Centrdea ROSE

le golt de la recherche

Logo centrum rosé

Kiedy weszlismy w XXI wiek rozpoczeliSmy ponowny rozdziat w historii rosé. Jego
popularnos¢ zaczeta rosng¢. Powoli pojawiali sie producenci traktujgcy je powaznie. Obok
masoOwki stuzgcej do gaszenia pragnienia zaczety pojawia¢ sie wartosciowe wina.

Za produkcje zabraty sie powazne nazwiska takie jak Aubert de Villaine. Do tego w rosé
zainwestowali celebryci. Przyktadem jest Chateau Miraval.

Krytycy zerkneli na réz przychylnym okiem. Pojawity sie gtos, Ze to juz nie kicz ale
petnoprawne fine wine.

Pod egidg Czasu Wina powstato nawet International Rose Championship. Jak zobaczycie,

kto w nim sedziuje to od razu przekonacie sie, ze rosé to juz nie zart.

/
INTERNATIONALRO S E
CHAMPIONSHIP

Miedzynarodowe mistrzostwa win rézowych zostaty zainicjowane przez Czas Wina

Tutaj jesteSmy obecnie. ROz to nie tylko nawilzacz gardet turystow w Prowansji. Nie tylko

potstodka masowka dla niewybrednego klienta.


https://czaswina.pl/
https://www.rosechampionship.com/

Ro6z to powazne wino, ktére ma swoje miejsce w winiarskim krajobrazie i ktére zastuguje na
uwage.

Nawet jesli za wino nie uznajecie niczego ponizej burgundzkiego Premier Cru.

Metody produkcji rosé

Na poczatek przyjrzyjmy sie temu jak produkuje sie rosé. Wbrew pozorom mieszanie wina
biatego z czerwonym nie jest najbardziej popularng metodg. Raczej sie jej unika.

Zanim zaczniecie te sekcje polecam przeczytac tekst o produkcji czerwonego wina, ktory
znajdziecie tutaj. Bedzie wam tatwiej zrozumie¢ ponizsze opisy.

Wspdlne elementy

Celem producenta rosé jest wydobycie z gron odpowiedniego koloru z uwzglednieniem
zmian jakim zostanie on podany podczas procesu winifikacji.

Kolor w winie pochodzi ze skérek oraz, czasem ze migzszu. Odpowiedzialne sg za niego
zwigzki zwane antocyjanami.

Producent wina musi zadbac¢ o to aby wydoby¢ je owocow w pozgdanym przez siebie
stopniu.

W czasie fermentacji oraz dojrzewania antocyjany wejdg w reakcje z taninami oraz innymi
zwigzkami zawartymi w winie nadajac mu ostatecznego koloru.

Chemia zwigzana z tym procesem jest dos¢ skomplikowana i jeszcze nie do konca
zrozumiana. Mysle, ze to dobry temat na osobny tekst.

W czasie produkcji, dojrzewania oraz filtracji wino straci troche ze swojego koloru. Dodatek

dwutlenku siarki rowniez obnizy jego intensywnosc¢.

Finalny kolor wina mozna z grubsza oszacowa¢ mierzgac poziom antocyjanow.
Teoretycznie mozna zrobi¢ biate wino z czerwonych winogron. Tak robi sie na przyktad
Szampana.

Fermentacja przewaznie odbywa sie w zbiornikach ze stali nierdzewnej. Pozwala to na
uzyskanie swiezego, lekkiego wina.

Bezposrednie wyciskanie

W przypadku tej metody proces wyciskania gron miesci sie gdzie$ miedzy podejsciem

stosowanym przy produkcji win czerwonym a tym znanym z Szampanii.


https://wiecejwina.pl/czerwone-wino-produkcja/
https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#so2
https://wiecejwina.pl/jak-powstaje-szampan/

Grona wyciska sie delikatnie i powoli. Tak aby daty delikatnie zabarwiony przez skorki,
lekko rézowy sok.

Celem jest wydobycie aromatow bez nadmiernej ekstrakcji koloru.

Sok jest wystawiony na kontakt ze skorkami tylko w prasie. Potem fermentacja odbywa sie
tak jak w przypadku biatego wina.

Przed trafieniem do prasy kiScie mozna potraktowac na trzy sposoby.

Mozna jest wyciska¢ w catosci, razem z todygami.
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Bardzo uproszczony schemat tworzenia wina rézowego poprzez bezposrednie wyciskanie.
Mozna je wtozy¢ do pojemnika i zebra¢ sok, ktory zostanie wycisniety pod wptywem ciezaru

OWOCOW.



Alternatywnie mozna pozbawic kiscie todyg, zgnies¢ grona a dopiero pézniej wyciskac.
Wszystko zalezy od podejscia obranego przez winiarza.

Bardzo wazne jest ograniczenie kontaktu owocow oraz moszczu z tlenem.

Grona traktuje sie delikatnie, przewozi do winnicy szybko i wyciska w prasach
zapewniajgcych atmosfere redukcyjng czyli beztlenowa.

Zazwyczaj po zatadowaniu owocéw do takiej prasy napetnia sie jg dwutlenkiem wegla badz
azotem.

Dopiero wtedy wyciska sie sok, ktory bez kontaktu z tlenem trafi do zbiornika
fermentacyjnego.

Istniejg enzymy, ktére mozna dodac do wyciskarki celem utatwienia wydobycia aromatéw
bez nadmiernej ekstrakcji koloru.

Krétka maceracja

Ta metoda jest do$¢ oczywista. Po zgniataniu sok oraz skérki, czasem rowniez todygi,
pozostajg w kontakcie.

Tym sposobem zawarte w skorkach pigmenty mogg zabawi¢ moszcz.

Tak robi sie wina czerwone. W przypadku rosé kontakt ze skérkami jest krotszy.

Kontrola kontaktu jest najwazniejszym czynnikiem wptywajgcym na to jakie ostatecznie
bedzie wino. Producent musi szczegolnie sie jej przygladac.

Pierwszym waznym elementem jest czas. Im dtuzej wino pozostanie w kontakcie ze
skorkami tym bedzie ciemniejsze i tym wiecej zwigzkow przejmie od skorek.

Jedne, takie jak aromaty i smaki sg pozadane. Drugie takie jak taniny juz niekoniecznie.
Zbyt dtugo macerowane rosé moze stac sie gorzkie.

Lekkie roze, jak na przyktad wersje pochodzace z Prowansji maceruje sie od 0 do 10
godzin. Wersje ciezsze takie jak Tavel mogq ze skorkami spedzi¢ nawet 5 dni.

Proces musi oczywiscie odbywac sie w atmosferze beztlenowej, pod kocykiem z azotu lub
dwutlenku wegla.

Kolejnym czynnikiem jest temperatura. Aby wydoby¢ wiecej aromatow i smakéw zanim

zawarte w moszczu mikroorganizmy zaczng go zmienia¢ powinna wynosi¢ ponizej 20°C
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Dtugos¢ maceracji pozwala kontrolowac gtebie koloru rosé



Pod uwage wzig¢ trzeba rowniez odmiane, z ktorej powstaje wino. Niektore majg wiecej
barwnikéw w skorkach i szybko oddadzg kolor. Inne majg ich mniej i potrzebujg dtuzszego
kontaktu z moszczem.

Wazny jest tez poziom dojrzatosci owocow. Im jest wyzszy tym szybciej sok zostanie
zabarwiony.

Po tym gdy uzyskamy zadowalajgcy efekt moszcz zlewa sie znad skoérek i fermentuje tak
jakby byto to biate wino czyli identycznie jak w poprzedniej metodzie.

Mozna tez delikatnie wycisng¢ pozostate skorki. Z nich otrzymamy sok o intensywniejsze;j
barwie. Przyda sie by podkolorowac nim wino.

Saignée

Saignée znaczy upuszczac krwi, wykrwawia¢. W tym przypadku krwawi czerwone wino a
raczej moszcz, ktory maceruje na skérkach aby sie tym winem stac.

W czasie tej maceracji upuszcza sie troche lekko zabarwionego soku.

Nastepnie moszcz ze skérkami fermentuje na czerwone wino a odciggniety sok staje sie
rose.

Mozna na te metode spojrzec¢ z dwdch stron. Z jednej jest to sposdéb na poprawe
koncentracji czerwonego wina.

Zmniejszajac ilos$¢ soku sprawiamy, ze wiecej zawartych w skorkach zwigzkdw rozpusci sie
w mniejszej ilosci wina. W tej sytuacji Saignée nalezy do repertuaru technik winiarskich

stosowanych przy produkcji czerwonych win. Réz jest produktem ubocznym.



Dojrzale
czerwone
grona

1
=
/N_

Odcigganie
soku

Fermentacja

"
=
|

~[I-[&

Czerwone  Rosé
o Wino

W przypadku Saignée wino rézowe powstaje obok czerwonego

Z drugiej strony mamy producentow, dla ktérych gtéwnym celem jest wino rézowe a skorki i

ewentualne wykorzystanie ich do produkcji czerwieni sg na drugim miejscu.



Metoda ma swoich zwolennikow oraz krytykow. Ci pierwsi méwig, ze tak zrobione wina sg
bardziej skoncentrowane i ztozone.

Krytycy postulujg, ze jest to po prostu sposéb na ochrone winogrodnikéw, ktérzy pozwalajg
krzewom winorosli osigga¢ nadmierne plony. Dzieki odciggnieciu czesci moszczu moga
wbrew dobrym praktykom winiarskim uzyskac niezte czerwone wino. Plus rosé, ktére
pozwoli dodatkowo zarobic.

Krytyka ta nie aplikuje sie do wszystkich. Po pierwsze sg regiony gdzie optymalna
dojrzato$¢ czerwonych odmian nie jest tatwa do osiggniecia.

Po drugie istniejg renomowani producenci, ktérzy korzystajg z niej w celu realnego
poprawienia jakosci swoich win.

Prawda jest taka, ze wszystko zalezy od intencji winiarza. Je$li chce zrobi¢ dobre rosé to je
zrobi. Niezaleznie od tego czy moszcz pochodzit z wykrwawiania czy z maceracji.

Jesli jest nastawiony na masowg produkcje przecietnych win to tez uda mu sie je zrobic.
Niezaleznie od technik.

Kupazowanie

Najbardziej intuicyjna metoda na produkcje rozu. Pomieszac biate z czerwonym i gotowe.
Wbrew temu co podpowiada intuicja ta metoda nie jest stosowana zbyt czesto. W Unii
Europejskiej jest nielegalna. Poza jednym wyjatkiem.

Przy produkcji Szampana mozna mieszac¢ biate z czerwonym. Z tym, ze tam jest to czescig
sztuki winiarskiej i nie ma nic wspolnego z tanim, masowym produktem. Rézowy szampan

jest czesto drozszy od biatego.



Czerwone

Wino

Biate
Wino

® Rosé

Najprostsza ale tez najmniej popularna metoda na r6z
Dlaczego mieszanie nie jest stosowane?

Gtéwnie dlatego, ze biate wino to biate wino, a czerwone to czerwone.



Robi sie je na inne sposoby i celem jest uzyskanie najlepszego efektu w danym kolorze, a
nie sktadnikéw przysztej mieszanki. Jesli kupicie takie wino szybko przekonacie sie, ze nie
przypomina rosé przygotowanych przy uzyciu tradycyjnych metod.

Gris de Gris, filtracja weglem aktywnym i wspoélna fermentacja

Vin Gris oraz Gris de Gris
Gris znaczy szary. Mimo tego okreslenia takie wino wcale nie ma szarego koloru. Jest po

prostu bardzo blade.
Co do zasady produkuje sie je z czerwonych odmian ale bez jakiejkolwiek maceracji. Z tego

powodu kolor jest mato intensywny.

Grenache Gris

Copyright @Eringe Wine

W USA do takiej typu win uzywa sie okreslenie blush wine — zarumienione wino.


http://fringewine.blogspot.com/

Gris de Gris to wino wyprodukowane z odmian, ktorych skorki majg lekkie zabarwienie
takich jak Grenache Gris lub Grolleau Gris.

Grona winifikuje sie w sposéb zblizony do produkcji win czerwonych czyli z przedtuzong
maceracja.

Filtracja weglem aktywnym
Brutalna metoda. Rzadko stosowana. Uzywa sie jej w przypadku win, ktorych z jakiegos

powodu nie mozna sprzedac jako czerwonych.

Aktywny wegiel

Self (en:User:Ravedave), CC BY-SA 3.0, via Wikimedia Commons

Przepuszcza sie je wtedy przez filtry zawierajace aktywny wegiel przez co wino traci na tyle
koloru, ze staje sie rozowe.

Wspodlna fermentacja
Poza Szampanem mamy jeszcze jeden wyjatek dotyczacy mieszania czerwieni z biela.

Niektorzy producenci fermentujg biate oraz czerwone winogrona razem. W odréznieniu od
mieszania gotowych win jest to metoda stosowana z duzo wiekszg celowoscia.
Jesli takie wino powstato w Wirtembergii lub w niemieckiej czesci Szwaijcarii okre$la sie je

mianem Schillerwein.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Activated_Carbon.jpg
http://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/

Stosowane odmiany

W teorii r6zowe wino da sie zrobi¢ z kazdej odmiany o czerwonych skoérkach. Z tych o

czerwonych skorkach i migzszu tez.

Niektore apelacje dopuszczajg uzycia odmian biatych jako swoistej przyprawy dodajacej
winu aromatéw. Przyktadem jest Verdejo uzywane w hiszpanskim Cigales.

W praktyce w uzyciu jest kilkanascie dajacych odpowiednie efekty odmian. Zaréwno
miedzynarodowych, popularnych na catym globie jak i uprawianych konkretnych regionach.
Réze bywajg jedno oraz wieloodmianowe. Wszystko zalezy od winiarza, regulaciji
obowigzujgcych w danej apelacji oraz rocznika. Skfad kupazu zmienia sie z roku na rok.
Ponizej krotka lista najbardziej popularnych odmian wraz z opisami. Nie jest to w Zzaden
sposob lista wyczerpujaca.

Cabernet Franc

Istotna dla win r6zowych Bordeaux, ale przede wszystkim dla tych z Doliny Loary gdzie jest

jednym ze sktadnikéw Cabernet d’Anjou.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#teinturier

Kis¢ Cabernet Franc

Copyright @CIVB

Jako odmiana prawdziwie miedzynarodowa pojawia sie tez w rozach z Wioch czy USA.

Do wina wnosi intensywng owocowos¢.

Cabernet Sauvignon

Stynne gtéwnie za sprawg poteznych czerwieni produkowanych na catym globie. Ma tez
miejsce w winach ré6zowych. Na przyktad w opisanym powyzej Cabernet d’Anjou.

Do wina wnosi nuty ciemnych owocow takich jak czeresnie i czarne porzeczki.

Carignan (Mazuelo, Carifiena)
Odmiana w pewnym sensie uzupetniajgca. Samotnie ciezko jest jej da¢ wyjatkowe wino
dlatego zazwyczaj kupazuje sie jg z Cinsault lub Grenache.

W niewielkich ilosciach nada winu swiezosci. W wiekszych, wyczuwalnej owocowosci.


https://www.bordeaux.com/gb
https://wiecejwina.pl/odmiany-winorosli/

Carméneére

Niegdys popularna w Bordeaux odmiana o ciemnych skérkach. Obecnie znalazta swoje

miejsce w Chile.
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Carménere

Lebowskyclone, CC BY-SA 3.0, via Wikimedia Commons

Cinsault
Bardzo modna w Langwedocji i Prowansji gdzie stanowi wazny element rosé.

Dodaje lekko pomaranczowego odcieniu oraz nut truskawek.

Co6t (Malbec)

Malbec robi kariere w Argentynie cho¢ tak naprawde pochodzi z Bordeaux gdzie jest znane

jako Cét i uzywane jako sktadnik rézy.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:CarmenereW.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0

Grenache (Noir, Blanc, Gris)

Grenache, po hiszpansku Garnacha jest bardzo istotna z punktu widzenia win ré6zowych.
Wchodzi w sktad bardzo wielu wersji. Zwtaszcza z regiondw o cieptym, srédziemnomorskim
klimacie.

Dodaje dojrzatych owocow, alkoholu, pewnej stodyczy oraz solidnego koloru.

Poza wersjg o czarnych skorkach mamy tez wersje o skérkach biatych — Grenache Blanc

oraz taka, ktora jest opakowana w skorki rozowe — Grenache Gris.

Grenache Noir

Magnetto, CC BY-SA 3.0, via Wikimedia Commons

Obie sg mutacjami czarnej i pomimo tego, ze nie wniosg koloru do rosé i tak stosuje sie je
do jego produkcji.

Merlot

Element sktadowy ciemnorézowych bordoskich clairetow.

tagodzi wino, nadaje mu delikatno$ci oraz podnosi jego ciato.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Grenache_Noir.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0
https://wiecejwina.pl/odmiany-winorosli/

Mourvédre (Monastrell)

Mourvédre lubi stonce. Dlatego ro$nie zazwyczaj w cieplejszych miejscach takich jak
Prowansja, Langwedocja oraz Castilla-La Mancha. Wszedzie, poza czerwieniami trafia tez

do rozy.

Mourvédre

Pancrat, CC BY-SA 3.0, via Wikimedia Commons

Odpowiada za strukture. Dodaje tanin oraz aromatéw kwiatow i czerwonych owocow.

Pinot Noir

Czerwonych wersji z tej odmiany nie trzeba nikomu przedstawiac¢. R6ze sg mniej popularne
ale ciggle obecne.

Przyktadem jest pochodzace z departamentu Auby Rosé des Riceys.

W winach z Pinot Noir znajdziecie czerwone owoce takie jak wisnie czy porzeczki, nuty

kwiatdéw oraz ziot.

Sangiovese

Fundament Chianti, Brunello di Montalcino oraz Vino Nobile di Montepulciano. Ale tez
sktadnik win o duzo bledszej barwie.

W swoim mateczniku, Toskanii daje wina znane pod nazwg Rosati di Toscana.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Balzac_noir-mourvedre.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0
https://wiecejwina.pl/odmiany-winorosli/
https://wiecejwina.pl/chianti-garsc-informacji/

Syrah/Shiraz

Syrah

Pancrat, CC BY-SA 3.0, via Wikimedia Commons

Kolejny mocarz, z ktérego zrobi¢ da sie chuchro.

Dzieki swojej naturalnie wysokiej kwasowosci swietnie nadaje sie do podnoszenia
Swiezosci w rosé.

Poza tym doda nut przypraw i jezyn. Ma tez korzystny wptyw na urozmaicenie koloru wina.

Tempranillo (Tinto del Pais)

Jedna z gtbwnych odmian Hiszpanii. Popularna takze w Portugalii.
Potrafi da¢ wielkie wina czerwone. Z tego powodu, mozna na nim oprze¢ fundamenty

rosado. Robi sie tak na przyktad w styngcej z mocnych czerwieni Riosze.

Zinfandel (Primitivo)

Zrédto stynnego biatego Zinfandela. Odmiana bardzo popularna w Kalifornii gdzie robi sie z

niej zarbwno potezne czerwienie jak i réze. Takze te komercyjne i niezbyt wyrafinowana.


https://wiecejwina.pl/odmiany-winorosli/
https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Balzac_noir-mourvedre.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0
https://wiecejwina.pl/rioja/

Zinfandel

Frank Schulenburg, CC BY-SA 4.0, via Wikimedia Commons

We Witoszech znamy jg jako Primitivo. Tam rowniez wyciska sie z niej potezne interpretacje

ale witosi nie bojq sie zrobic z niego rosato.

Odmiany uzywane rzadziej lub w mniejszych regionach

Aglianico

Albillo

Aleatico

Alicante Bouschet
Barbaroux (Barbarossa)
Barbera

Bombino Nero
Bonarda
Bourboulenc
Canaiolo
Carcajolo Nero
Castelao

Castet
Chardonnay
Ciliegiolo
Clairette Blanche
Colorino

Corvina

Dolcetto


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Ripe_Zinfandel_grapes_in_Dry_Creek_Valley-8958.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0

Durif

Espadeiro

Freisa

Gamay Noir

Garganega

Grignolino

Grolleau Noir, Grolleau Gris

Groppello (Groppello Gentile or Groppello di Mocasina)

Kékfrankos

Malvasia Nera
Mammolo

Marsanne
Marzemino

Molinara
Montepulciano
Morrastel (Minustello)
Muscat de Hambourg
Muscat a Petits Grains Rouge
Nebbiolo
Negroamaro

Nero di Troia
Nielluccio

Padeiro

Pascal Blanc

Petit Brun

Petit Verdot

Pineau d’Aunis

Pinot Blanc

Pinot Grigio
Piquepoul

Rondinella
Rossignola
Sciaccarello

Terret Gris, Terret Noir
Tibouren

Touriga Nacional
Trincadeira

Téoulier

Ugni Blanc

Verdejo

Vermentino

Zweigelt


https://wiecejwina.pl/dlaczego-beaujolais/

Jak widac lista jest dtuga i sg na niej odmiany biate jak i czerwone. Skomponowatem jg

przegladajac najbardziej znane regiony winiarskie odpowiedzialne za rosé.

Style rosé

W duzym uproszczeniu mamy cztery style win r6zowych, z czego ostatnie przecinajg w
poprzek dwa pierwsze.

Wystepuja réze delikatne, o lekkim kolorze i Swiezych aromatach. Do tego worka mozna na
przyktad wrzuci¢ wersje prowansalskie.

Mamy ciezsze wina. Takie jak na przyktad Tavel. Koncentracja jest tutaj duzo wyzsza.

Najlepsze wersje majg nawet niewielki potencjat starzenia.
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Réznica w kolorze miedzy Tavel (gérna butelka) i rozem prowansalskim (dolna butelka) jest porazajaca.
Wspolnymi mianownikiem sg poziom cukru resztkowego oraz zawarto$¢ dwutlenku wegla.
Wina r6zowe mogg by¢ wytrawne, lekko lub bardzo stodkie.

Moga by¢ intensywnie musujgce jak Szampan czy Cava, mie¢ delikatne bable jak

nieszczesny Matheus lub byc¢ catkiem ich pozbawione.

Kolory rosé
Mys$le, ze kazdy z nas ma w gtowie swoj wiasnym obraz tego z czym kojarzy mu sie kolor

rézowy.



Moje skojarzenia sg dosc¢ stereotypowe. Od razu na mys| przychodzi mi Barbie i inne
cukierkowo-lukrowane zabawki. Pewnie dlatego ze jako ojciec cérki przeszedtem z nig etap
My Little Pony i noszenia wszystkiego co rézowe.

Z kolorami rézowego wina nie jest tak tatwo. Nie da sie ich sprowadzi¢ do jednego. Sg ich
setki.

To jaki kolor bedzie mie¢ wino zalezy od masy czynnikdw. Miedzy innymi od stosowanej
odmiany, procesu produkcji, dtugo$ci maceracji, temperatury fermentacji, sktadu finalnego
kupazu itd, itp.

W zasadzie co producent, a czasem nawet co wino to inny kolor. Podobnie jak w przypadku
win biatych i czerwonych istniejg specjalne tabelki pethe mnogich koloréw.

Pozostaje tez pytanie jak te kolory nazywac. Uzywac¢ nazw owocow i przedmiotow ktérych

kolor przypominajg? Na przyktad czerwona porzeczka czy tosos?

®

Spektrum koloréw roseé jest ogromne.

A moze uzywac kodow jak na przyktad Pantone czy HEX?


https://en.wikipedia.org/wiki/Web_colors

Nie ma jednoznacznej odpowiedzi. Organizacje takie jak WWSET starajg sie dac¢ specjalistom
pewnie stownik ale czy jest on wystarczajgcy?
Ciekawa prébe rozwigzania tego problemu podjeto w Prowansji gdzie poprzez potaczenie

sit Conseil Interprofessionnel des Vins de Provence (CI\VVP) oraz Centre de Recherche et

d’Expérimentation sur le Vin Rosé stworzono palete szesciu kolorow, ktérych mozna

uzywac stosunku do tamtejszych rézy.

Nalezg do nich:

Brzoskwinia

Melon

Mango

Pomelo

Mandarynka
Czerwona porzeczka.

ok wbd =

Oficjalne probki koloréw win z Prowansji wyprodukowane przez Conseil Interprofessionnel des Vins de

Provence

Ciekawy eksperyment. Niestety ogranicza sie tylko do jednego regionu.


https://www.wsetglobal.com/
https://www.vinsdeprovence.com/en/civp
https://centredurose.fr/
https://centredurose.fr/

Klasyfikujac wina rozowe pod wzgledem musimy radzi¢ sobie sami. WSET uznaje trzy
kolory na trzech poziomach intensywno$ci.

Sq to: rozowy, rézowo-pomaranczowy oraz pomaranczowy.

Kazdy z nich moze by¢ blady, sredni lub gteboki.

Na do widzenia

To tylko wstep. DowiedzieliSmy sie z czego i jak robi sie rosé. W kolejnej czesci odpowiem
0 najwazniejszych regionach gdzie powstajg te wina.

Tymczasem podziel sie swoimi przemysleniami w komentarzu i do zobaczenia w

nastepnym wpisie.



