Historta Sher

Historia sherry

Wszyscy powinnismy pi¢ wiecej sherry. Nie tylko ze wzgledu na jego bogatg historie i ciekawy
proces produkciji.

Przede wszystkim dlatego, ze jest sSwietnym winem.
Pasuje do wielu potraw i jeszcze wigkszej ilosci okazji.

Ma mase réznych stylow i wynikajgcy z nich kalejdoskop smakow i aromatéw. Wielu z nich na
prozno szuka¢ w innych winach.

Potrafi¢ da¢ wiele przyjemnosci. Poszerzy¢ nasze winiarskie horyzonty.
Mimo tego nikt go nie pije.

Wlewamy w siebie tysigce litrow nudnego jak przemdwienie premiera prosecco, a wino, ktore
naprawde ma cos do powiedzenia omijamy szerokim tukiem. Bo kto$ na Instagramie powiedziat,
Zze win wzmacnianych nie rusza...

Zmotywowany checig wprowadzenia choéby minimalnej zmiany w tym smutnym stanie rzeczy
rozpoczynam serie wpisow o Sherry. Prywatng krucjate na rzecz zwiekszenia jego konsumpciji.


https://wiecejwina.pl/prosecco-i-jego-tajemnice/
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Od poczatku

Zaczniemy jak zwykle od poczatku. W tym przypadku 11 stuleci przed naszg erg kiedy w
Andaluzji, na potudniu Potwyspu Iberyjskiego osiedlili sie Fenicjanie. To tam lezy Jerez, stolica
regionu.

W 1104 p.n.e. ufundowali Kadyks (Gadir). Potem przeniesli sie w gtgb Igdu do miasta zwanego
Xera.



Fenickie sarkofagi znalezione w Kadyksie

This file is a work by El Pantera., CC BY-SA 4.0, via Wikimedia Commons

Wedtug niektdérych historykéw wtasnie to dato poczatek Jerezowi. Wedtug innych Xera lezata
okoto 4km na zachdd od miejsca gdzie obecnie znajduje sie Jerez.

Odkryto tam Fenickie prasy do wina. Nie wiadomo do konca czy byty kopig sprzetu juz
zastanego czy urzgdzenie dotarto do regionu wraz z Fenicjanami. W kazdym razie Jerez jest
jednym z najstarszych miast w Hiszpanii parajgcych sie produkcjg wina.

Alternatywne teorie twierdzg ze miasto ufundowali Grecy lub Kartaginczycy.

Ci drudzy przez jakis czas wtadali tutaj. Z resztg sama Kartagina miata swoje poczatki jako
Fenicka kolonia.

Potem pojawili sie Rzymianie. W 206 p.n.e. podbili Kadyks. Za ich czaséw nosit nazwe Ceritium.

Archeologom pozostawili catg mase przedmiotoéw do odkrycia. W tym amfory stuzgce do
przechowywania i transportu wina.

Jednym z jego odbiorcow byta wiecznie spragniona stolica imperium. Motor napedowy
winiarstwa w rzymskich prowincjach mieszczgcych sie na potwyspie.

W 409 Rzymianie zostali wyrzuceni przez Wandali. Jedna z teorii méwigcych o etymologii
nazwy Andaluzja twierdzi, Zze jest ona powigzana wtasnie z Wandalami.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:MuseoArqueologicoCadiz-P1050192.JPG
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0

Nie goscili na dlugo. Okoto 20 lat pézniej wyniesli sie do Afryki a na pozostawione przez nich
miejsce wkroczyli Wizygoci.

Andaluzja byta pod ich panowaniem do VIII wieku. Dokumenty z tamtych czaséw odnoszg sie

do Jerezu jako Scheres lub Seritum.

Maurowie

W 711 Wizygoci przegrali bitwe pod Guadalete i musieli cofng¢ sie na pétnoc. Cofali sie tak
przez trzy lata, az wyniesli sie za Pireneje. Za ewikcje odpowiedzialni byli wywodzacy sie z
potnocnej Afryki Maurowie.

Wptyw jaki wywarli na Andaluzje oraz reszte potwyspu jest dobrze znany. Jego pozostatosci
nietrudno odkry¢ nawet dzis, zwtaszcza w architekturze.

Whnetrze Mezquity. Pozostawionego przez Mauréw Meczetu przerobionego po Rekonkwiscie na Katedre.

Nicolas Vollmer from Munich [Allemagne], CC BY 2.0, via Wikimedia Commons

Jerez, nazywany wtedy Seris miat sie pod rzgdami Mauréw catkiem dobrze. Rozrést sie i dorobit
muréw obronnych. Zyzne tereny wokét miasta obsadzono figowcami i gajami oliwnymi.

Winnice, mimo zakazu spozycia alkoholu narzucanego Maurom przez religie, na szczescie sie
ostaty.

Nie zawsze przejmowano sie restrykcjami i wino znajdowato nabywcow.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Colonnes_de_la_Mezquita_(8281472877).jpg
https://creativecommons.org/licenses/by/2.0

Okazjonalnie abstynencja byta promowana z wiekszym zapatem. Podatki na wino szty w gore, a
winnice pod topdr. Jednak nigdy wina nie wygnano catkowicie.

Jesli Maurowie nie mogli kupi¢ go do regularnego spozycia kupowali je jako lekarstwo. Lub jako
podstawe do destylatow, ktére pdzniej miaty zastosowanie w medycynie lub perfumiarstwie.

W miesScie zyta tez populacja chrzescijan oraz zyddéw. Im nikt nie zabraniat dostepu do wina

No i zawsze mozna byto zamieni¢ winogrona w rodzynki bez koniecznosci niszczenia krzewow.

Rekonkwista

Katolickim krélom muzutmanie mieszkajgcy w kontynentalnej Europie nie podobali sie wcale.
Zabrali sie sie za powolne odbijanie Iberii z ich rak.

Gdzies w potowie Xl wieku, za sprawg Kréla Alfonsa X i jego wojsk Jerez stat sie na powrét
Chrzescijanski (Wizygoci byli tego wyznania).

Rekonkwista sie wcale wtedy nie skonczyta. Trwata az do wieku XV.

Lezacy na granicy katolickiej Hiszpanii i muzutmanskiego Emiratu Grenady Jerez czesto padat
ofiarg toczonych w jej ramach wojen. Dlatego dorobit sie w nazwie de la Frontera czyli “na
granicy”.

Flaga Emiratu Grenady
SanchoPanzaXXl, CC BY-SA 4.0, via Wikimedia Commons

Dodatkowo miasto cierpiato z powodu réznych dziesigtkujgcych mieszkahcow epidemii.

Mimo tego produkcja wina trwata. Czasem cierpiata, czy to z powodédw wymienionych powyzej,
czy bardziej prozaicznych jak brzydka pogoda, ale ciggle trwata.

W XV wieku wino z potudnia Hiszpanii trafiato juz na eksport, zwtaszcza do potnocnej Europy a
konkretnie do Anglii. Kupcom bardzo sie ten proceder optacat.

Wino wysylane za granice nie podlegato lokalnym podatkom. Wszystko dzieki radzie miasta
Jerez, ktora w 1491 zwolnita pewng grupe przedmiotéw, w tym wino z tychze podatkéw.

Byt to dla sherry bardzo wazny moment.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Royal_Standard_of_Nasrid_Dynasty_Kingdom_of_Grenade.svg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0

Dodatkowo, i to jest gwézdz programu, z podatku zwolnieni byli zagraniczni kupcy tak dtugo jak
zyli i handlowali w miescie.

Pomogty tez wydarzenia dziejgce sie 3 tysigce kilometrow na wschéd — upadek
Konstantynopola i wywofana przezen wojna Turkéow z Republikg Wenecka.

Utrudnita weneckim kupcom prowadzenie intereséw, do ktérych nalezat eksport stodkich win do
Anglii. Hiszpanie wypetnili luke.

Rok 1492 jest mniej chlubny. Edykt z Alhambry wydalit z Hiszpanii Zydow.
W handlu ich miejsce zajeli Anglicy.

Wraz z rosngca popularno$cig pojawity sie naciski na kontrole jakosci. To wtedy powstata
beczka sherry o pojemnosci oscylujgcej miedzy 600 a 650. Parametr nie zmieniony do dzis.

Beczki

Beczki sg z resztg ciekawym obszarem w sherry. Robi si¢ je z debu amerykanskiego. Do
produkciji i dojrzewania sherry nie uzywa sie nowych wiec do takich trafia wino gorszej jakosci.

Zupetna odwrotnosc¢ wielu regiondéw gdzie traktowanie wina nowym debem jest szczytem
luksusu i winiarskiej finezji.

Aby tatwiej przyuwazy¢ nieszczelnosci maluje sie je na matowo-czarny.
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Beczki z sherry

Oprécz uzywanej w bodegach bota jerezana o pojemnosci 600 litrbw mamy tez bota chica —
500 litréw, media bota — 250 litréw oraz bocoy — 700.

Powszechnie stosowang jednostkg miary jest 500 litrowy buftt.
Powotana gildia bednarzy zdefiniowata liste wymagan jakie musi spetni¢ beczka:

1. Ma by¢ zrobiona z dobrej jakosci drewna
2. Posiadac pieczeé¢ bednarza oraz rady miasta



3. Nie moze byé skazona rybami ani olejem

Beczki tamigce reguty byly palone a odpowiedzialni ptacili kary.

Kolumb i czas wielkich odkryé

Jednym z bardziej znamiennych momentéw w historii win z Jerezu jest odkrycie Ameryki przez
Kolumba.

Na trzecig ze swoich czterech wypraw wyptynat z Sanliucar de Barrameda. W jej czasie odkryt
Trynidad.

PP ORI BRI A S

Krzysztof Kolumb



Mozna z tego wnioskowac, ze Sherry, czy wina z Jerezu byty jesli nie pierwszymi to jednymi z
pierwszych jakie trafity z Europy do Ameryki.

Zeglarze na pewno mieli beczki z winem na pokfadzie swoich statkdow.
Byty on tez na pokfadzie statkow ktorymi Magellan optynat ziemie.

Sanlucar de Barrameda stato sie waznym centrum handlu z Amerykg zdobywajgc lokalnym
winom kolejny rynek.

A kapitat zgromadzony w ramach podbojow wracat do Andaluzji i byt reinwestowany, miedzy
innymi w produkcje sherry.

Obok, handel z Anglig trwat nadal. Nie tylko dobrze sie trzymat ale tez umacniat.

Anglicy

Wzajemny wptyw sherry na Wielkg Brytanie i Wielkiej Brytanii na sherry jest ogromny. Mozna
powiedzieé, ze obie wzajemnie sie uksztattowaty.

Anglicy pojawiali sie w Andaluzji juz w Sredniowieczu, a w miare jak znaczenie handlowe
potudnia Hiszpanii rosto zwiekszata sie tez ich obecnos¢.

Pomagali w tym lokalni witadcy, ktdrzy sprzyjali rozwojowi handlu. Szczegdlnie dobrzy dla
intereséw byli ksigzeta Medina-Sidonia.

Brytyjscy kupcy dostali sie pod osobistg ochrone ksigzat i czesto przeprowadzali sie do
Andaluzji aby stamtad prowadzi¢ interesy.

O przywilejach z 1491 juz pisatem. Trzeba jeszcze wspomniec o kolejnych, z 1517. Byly
odpowiedzig na spadajgce tempo handlu z Anglia.



Wplyw na popularyzacje sherry na wyspach miata matzonka Henryka VIII — Katarzyna
Aragonska.

Niestety z jej osobg wigze sie tez zakonczenie sielankowych relacji angielsko-hiszpanskich.

W efekcie nieudanych préb uzyskania rozwodu od Katarzyny Henryk VIl odciat sie od wiadzy
papieza.

Anglicy stracili duzo w oczach katolickiej Hiszpanii. Byto im trudniej prowadzi¢ interesy, czasami
byli gnebieni przez inkwizycje. Na szczescie handel winem, oliwg i magkag nie zamart.



Sack

Z terminem sack problem jest taki, ze nie mozna go zastosowa¢ wytgcznie do Sherry/win z
Andaluzji. Okresla sie nim tez te pochodzgce z innych czesci Europy.

Wiemy za to z pewnoscia, ze sack byt ulubionym winem Anglii za rzadéw Elzbiety I.
Odniesienia do niego mozna znalez¢ u Szekspira, Marlowe’a i Waltera Raleigh’a.

Pierwszy chwalit swoje ulubione wino ustami Falstaffa.

Falstaff. Szekspirowski mitosnik sack.

Prawie dwie trzecie catej produkc;ji trafiato wtedy na Wyspy Brytyjskie.

Sam termin powstat, prawdopodobnie, pod koniec XV wieku jako zangielszczenie
hiszpanskiego sacar (wyjmowac, zdejmowac).



Z resztg termin sacar mozna w bodegach ustysze¢ do dzi$. Tak mowi sie na proces pobierania
wina z solery.

W dokumentach rady miasta Jerez z 1435 jest mowa o stowie sacas w kontekscie eksportu
wina.

Tak wiec termin sack odnosit sie do wina przeznaczonego na eksport. Dlatego, jak
wspomniatem okreslano nim wina z innych miejsc. Na przyktad Malagi czy Wysp Kanaryjskich.

Wino z Jerezu znane byto jako sherris sack. A z sherris niedaleko do sherry...

Mamy juz dwie teorie na temat stowa sack. Jest ich wiecej. Te dwie sg najbardziej
prawdopodobne.

Nie wiadomo jak sack smakowat. Mozliwe, Zze byt stodki. Na pewno byt wzmacniany. Tylko tak
mogt przetrwaé podréz morskg bez ryzyka popsucia. Raczej nie byt dojrzewany w beczkach
tylko “Swiezy”. No przynajmniej tak swiezy jak pozwalata na to pietnastowieczna technologia.

Skoro juz méwimy o Elzbiecie | i jej rzadach to trzeba wspomnieé, ze relacje Anglii i Hiszpanii
byly napiete. Ale nie dos¢ napiete aby ugasic brytyjskie pragnienie. Handel miedzy Jerezem a
wyspami trwat w najlepsze.

Dopiero po 27 latach od momentu gdy Elzbieta zasiadta na tronie Hiszpanie zdenerwowali sie
na Anglikéw na tyle, ze aresztowali kupcow a skonfiskowane im dobra sprzedali.

Drake

Oliwy do ognia dolat Francis Drake kiedy spalit hiszpanskg flote zakotwiczong w okolicach
Kadyksu i zajgt miasto. W ramach pladrowania zabrat prawie 3000 beczek wina, ktére
nastepnie trafito na angielski rynek.



Francis Drake

Niecierpigcy go po rowno angielscy kupcy i hiszpanscy winiarze jako nagrode pocieszenia
dostali porzadng reklame, ktéra nadata winu z Jerezu pewnego szelmowskiego sznytu.

Transport morski z Hiszpanii do Anglii stat sie ryzykowny. Kupcy popadali w ruine gdy okrety z
ich towarami byty zatapiane.

Angielscy kupcy mieszkajgcy w Hiszpanii byli wystawieni na jeszcze wieksze ryzyka. Mogli
tatwo trafi¢ do wiezienia lub na galery. Oczywiscie po konfiskacie catego majatku.

Nieliczny udawato sie przebi¢ wiec rynek catkowicie nie wysecht nigdy.



W 1604 podpisano pokéj i wrdcity dobre czasy. Wino poptyneto szerokim strumieniem.
Angielscy kupcy osiedlali sie w Trojkacie Sherry oraz w Sewilli. Oprécz wina handlowano
rybami, oliwa, maka i innymi dobrami.

Sack silnie zakorzenit sie w Anglii, stat sie statym elementem zycia. Popyt byt tak duzy, ze
nietrudno byto o podrébki.

Niektorzy Hiszpanie, ktorym zdarzato sie pi¢ sack w Anglii dziwili sie jak mozna konsumowac
takg lure. Czes$¢ imitacji byta naprawde podtej jakosci. Wszyscy wiedzieli, ze najlepszy sack
musi pochodzi¢ z Jerezu.

| u tego szczytu popularnosci wybuchta w Anglii wojna domowa. Czesc¢ szlachty musiata
ograniczy¢ spozycie wina. Podniesiono cta. Popyt spadt. Na szczescie na krotko.

XVII wieczne relacje Hiszpanii i Anglii byty wyboiste. Co do tego nie ma watpliwosci. Wino z

Jerezu, ktore coraz czesciej okreslano mianem sherry zamiast sack nie odczuwato tych wyboi
tak bardzo. Nie wazny czy rzady sie lubig, ludzie sg spragnieni.

Wiek XVIII

Pogoda wptywa na wszystko. Od naszego nastroju po globalny handel. Wptyneta tez na Trojkat
Sherry — Jerez de la Frontera, Sanlucar de Barrameda i El Puerto de Santa Maria.



Wejscie do bodegi
Copyright @Bodegas Yuste



Zegluga i handel morski byty zalezne od jej kapryséw. Dlatego wino trzymano w dwdch
nadmorskich miastach, aby kiedy byto to korzystne szybko zatadowac je na statki i wystac w
Swiat.

Jerez byt za daleko. Z tego powodu w XVIII wieku najwigeksze magazyny i bodegi byty nad

morzem.

Nawet jesli producent upart sie na to by posiada¢ swoj gtébwny magazyn w Jerezie to i tak
otwierat mniejszy, przejsciowy w El Puerto de Santa Maria lub Sanlucar de Barrameda.

Z resztg nad morzem fino dojrzewa lepiej.

XVIII stulecie nie bylo taskawe dla sherry. Zaraz na poczatku wybuchta trwajgca 11 lat
Hiszpahska Wojna Sukcesyjna. | juz na samym je stracie El Puerto de Santa Maria i bodegi
padty ofiarg pladrowania.

Angielscy kupcy, cho¢ nadal obecni przeniesli swojg uwage na Porto i Madere. Handel z
Portugalig nabrat wysokiego tempa po podpisaniu Traktatu Methuena.

Estyma jakg sherry cieszyto sie na wyspach nie powstrzymata spowolnienia w imporcie. Czesc¢
handlu skierowata sie w strone Ameryki ale nie byto tego dosc¢.

Gremio

Niektore trudnosci region wygenerowat sobie sam. Jedng z nich byto Gremio, rada winiarska
sktadajgca sie z dwoch cztonkow kleru, dwoch przedstawicieli regionu oraz dwéch
przedstawicieli hodowcow winogron.

Cata szd6stka spotykata sie przed i po zbiorach aby, w oparciu o lokalne czynniki ustali¢ cene
OWOCOW Oraz moszczu.

Jedng z ich gorszych regulacji byt zakaz gromadzenia duzych zapasow wina przez kupcow. Za
kazdym razem kiedy chcieli zrealizowaé zamowienie musieli przygotowywac kupaze opdzniajgc
realizacje.
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dokument gildii winiarskiej Jerezu

Starzenie byto uwazane za praktyke spekulatywng wiec gremio walczyto z nim jak mogto.
Wszystko skupiato sie na pchnieciu wina z biezgcego rocznika.

Prawo miato chroni¢ hodowcow winogron ale okazato sie, ze pomagato regionom konkurujgcym
z sherry.

Angielskie gusta zwrocity sie w strone win bardziej dojrzatych. A za sprawg gremio nie sposob
byto dostarczy¢ takiego sherry na rynek. Dostepne byto tylko mtode wino wzmacnianie przed
morskg podrézg alkoholem.

Byli tacy, ktérzy walczyli z gremio w sgdach ale i tak rozwigzano je dopiero w 1834 roku poprzez
krélewski edykt. | cate szczescie.

Zanim jednak gremio catkiem upadto udato sie ztagodzi¢ jego regulacje. Rozpoczeto sie
dojrzewanie sherry. Juz mozna byto mie¢ zapasy. Tym samym zmaterializowat sie jeden z
wazniejszych elementéw procesu produkcji wspétczesnego sherry. Wino ktéremu dajemy czas.

Byty tez kleski naturalne, Na przyktad epidemia tyfusu z 1709 roku, ktéra mocno wyludnita
Jerez. W miejscach gdzie kiedys staty domy zaczeto budowaé pdzniej bodegi. | tak nie miat kto
w tych domach mieszkac.

Swit shipperéow

W 1754 w mieScie zostato juz tylko 9 shipperéw — kupcow specjalizujgcych sie w wysytaniu
sherry w Swiat.



XVIII przyniést tez ewolucje w modelu biznesowym. Przed nastaniem tego stulecia wigkszos¢
handlu byta w rekach matych kupcow. Nie istniato wiele duzych firm ani takich, ktére miaty
tradycje siegajgcq daleko wstecz.

Teraz to sie zmienito i w XVII powstaty takie firmy jak: Garvey, Osborne, Duff Gordon, de la
Riva, Misa i Vinicola Hidalgo.

Jedng z najstarszych, jesli nie najstarszg bodega w Jerez jest Bodegas Pedro Domecq. Zatozyt
jaw 1730 przybyty z Irlandii Patrick Murphy.

Po jego smierci interes wpadt w rece francuza Juana Haurie. Prowadzit go, z pewnymi
sukcesami wraz z piecioma siostrzehcami.

Gdy biznes zaczat podupadac¢ jeden z nich wynajat bodege innemu francuzowi — Pedro
Domecq.

Jednym z osiggnie¢ Juan Haurie byta sgdowa wygrana z Gremio dzieki ktérej mogt zajg¢ sie
wszystkimi sktadowymi produkcji sherry: uprawg winorosli, magazynowaniem i dojrzewaniem

oraz eksportem.

U schytku stulecia powoli odzywat handel z Wielkg Brytanig. Napedzany popytem na alkohol
jaki panowat na wyspach. Pojawito sie tez kilku kupcow reprezentujgcych Francje.

Znani importerzy zaczeli otwiera¢ siedziby w wiekszych miastach. Na przyktad handlujgcy
zarowno porto jak i sherry Sandeman zainstalowat sie swojg siedzibe w Londynie.

Kolejng wazng firma, ktora powstata w 1796 jest mieszczgcy sie w Bristolu Harveys.
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Butelka Bristol Cream
Copyright @Whyte and Mackay Ltd

Bristol byt waznym portem handlowym. Przechodzito przez niego od groma towardéw, w tym
sherry. Byto wiec sensowne zeby tam otworzy¢ biznes.

Bristol milk, bardzo popularne, deserowe sherry — byto importowane do Anglii i przechodzito
przez miasto.



W 1882 Harveys wypuscito Bristol Cream. Miato by¢ w zatozeniu lepsze od Milk. W koncu
Smietana jest lepsza od mleka.

XIX wiek

Kolejne stulecie zaczeto sie od smierci 20 tys ludzi. Zabita ich zo6tta febra.

Potem byta wojna. Pomiedzy Napoleonem a Anglia, Hiszpanig i Portugalia.

Znajdujacy sie w Kadyksie pomnik upamietniajgcy podpisanie pierwszej hiszpanskiej
konstytuciji.
Podpisano jg gdy parlament obradowat w miescie podczas wojny z Francjg.



Walczono miedzy innymi w Andaluzji. Region okupowany by na zmiane przez obie strony.
Zotnierze grabili i niszczyli. Petne wina bodegi byty takomym kaskiem.

Mieszkancy i kupcy musieli uciekaé. Nie tylko przed wojskiem ale tez przed brakiem pozywienia.
W Jerezie ludzie umierali z gtodu na ulicach.

Czes¢ uciekinieréw schronita sie w Kadyksie, ktérego mimo oblezenia nie udato sie Francuzom
zdobyé¢.

Dzieki uporowi niektérych kupcéw i hodowcow przemyst winiarski przetrwat.

Po wojnie Hiszpania przez chwile nie byta stabilnym i bezpiecznym krajem. Latwiej i pewnigj
byto wystaé wino na eksport niz transportowacé je w gtgb pétwyspu ryzykujac, ze zostanie
zagrabione przez bandytow.

W 1834 cholera ponownie zdziesigtkowata mieszkancéw Jerezu.

Na szczescie z tych tragedii urodzito sie cos dobrego. Wino szybko podniosto sie z upadku.

Hiszpanhska korona poluzowata regulacje dopuszczajgc wiekszg ilos¢ przedsiebiorcéw do
handlu i obracaniem sherry. Wielu przedsiebiorcéw skorzystato z okazji i biznes znéw nabrat
rumiencow.

W tym czasie Anglig rzgdzit uwielbiajgcy sherry Jerzy IV. Napedzit mode dzieki, ktorej eksport
wzrdst do ogromnych rozmiarow.



Jerzy IV

Dla Jerezu i jego mieszkancow zaczely sie dobre czasy.

Gonzalez, Byass & Co
W 1835 powstata Gonzélez, Byass & Co. Jedna z najwazniejszych firm shiperskich.

Zatozyt jg Manuel Maria Gonzalez Angel, piaty syn Marii del Rosario Angel i Don José Antonio
Gonzaélez y Rodriguez.

Manuel byt drobny i chorowity. Nikt nie dawat mu diugiego zycia ani szans na prosperowanie.
Zaskoczyt wszystkich. Dozyt 75 lat i otworzyt biznes istniejgcy do dzis.



Byt na tyle znany, ze gdy krélowa lzabela |l postanowita odwiedzi¢ bodegi i poznac proces
produkcji sherry przyjmowat jg u siebie.

José Angel de la Pefia — Tio Pepe
Copyright @Bodegas Tio Pepe

Jednym ze stynnych produktéw Gonzalez Byass jest fino Tio Pepe.

Historia jej powstania wigze sie z wujem Manuela, ktéry nazywat sie José Angel de la Pena.
Wotano na niego Tio Pepe — wujek Jézek. Tak nazywata sie stojgca w bodedze solera, w ktorej
przechowywano wino na potrzeby wuja i jego kolegéw. Z czasem jej zawartos¢ przerodzita sie w
produkt znany dzis.

Szybki wzrost



Poczatkiem XIX wieku eksportowano 8 tys. beczek sherry. W 1873 eksportowano juz ponad 68
tys.

43% catego wina importowanego na Wyspy Brytyjskie pochodzito z Jerezu. MieliSmy boom.

Napedzato go spoteczenstwo angielskie. Sherry wyszto z wyzszych sfer i weszto do doméw
zwyktych obywateli.

Ameryka réwniez dotgczyta do grona wielbicieli sherry.

Jednym z jego popularyzatorow byt drink zwany Sherry Cobbler. Skladat sie z cukru
rozpuszczonego w wodzie (w stosunku 1:1), sherry amontillado, kawatkdéw cytruséw oraz
pokruszonego lodu.
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Sherry amontillado
Sherry wpisato sie w amerykanskag kulture jedzenia wchodzac tam przez karty restauraciji.

W 1854 kolej potgczyta Jerez i El Puerto de Santa Maria. Koniec z kosztownym transportem.
Wreszcie mozna je byto trzymac w wielkich ilosciach w samym Jerezie.

Handel osiggnat szczyt w siodmej dekadzie XIX wieku. Powstata masa bodeg, niektére
niewielkie.

Czes$¢ producentéw rozpoczeta butelkowanie swoich win. Wczeséniej zadanie to zlecano
shipperom.



Jerez rowniez skorzystat na dobrych czasach. Urdst, unowoczesnit sie. Stat sie bezpieczny i
wygodny.

No i w tym momencie fortuna odwrdcita sie od sherry i po wzlocie zaczat sie upadek.
Poczatek klopotéw

We Francji pojawita sie epidemia oidium — mgczniaka prawdziwego. Popyt na wina hiszpanskie
wzrést jeszcze bardziej.

Grona zaatakowane przez oidium

Jakis czas pdzniej grozny grzyb dotart do Andaluz;ji.

Ceny moszczu wystrzelity w gore. Dodatkowo zaczeto kupowac go z miejsc coraz bardziej
oddalonych od serca regionu.

W obawie przed spadkiem popytu shipperzy trzymali ceny na statym poziomie.
Zaczely sie oszustwa. Dodawanie spirytusu z ziemniakow i win z roznych czesci Swiata.

Niektére wersje byty juz sherry tylko z nazwy. Czes¢ krajow rozpoczeta produkcje podrobek.
Niestety procederu nie udato sie ukrdcié az do XXI wieku.



Skad ten ambaras?
Byto mndstwo powodéw takiego stanu rzeczy. Opisze kilka.

Moda na sherry wywindowata popyt do tego stopnia, ze ciezko byto nadgzyé. Zainspirowata tez
producentdw z innych regiondw oraz wszelkiej masci oszustow.

Czes¢ win sprzedawanych jako sherry byta okrutnie podfa. Jeden tyk i nie chcesz stysze¢ o
winach z Jerezu do konca zycia.

Handlarze nie skupili sie na promocji oryginalnego wina wysokiej jakosci. Sami poszli w
produkcje podrobek.

Robili wino mieszajgc rézne alkohole aby otrzymaé co$ przypominajgcego sherry. Wédka z
ziemniakow plus melasa i stodkie wino gotowe.

Byt taki moment ze po Anglii krazyly rozne przepisy na to wino. Na przyktad wersja zrobiona z
cydru i wody z Tamizy.
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Podrecznik dla hurtownikow i handlarzy winem oraz alkoholami mocnymi.
Zawierat miedzy innymi przepisy na sherry.

No i skoro mozna byto sprzeda¢ wszystko jak leci to nie byto sensu da¢ winu dojrze¢. Na
sprzedaz szty wina ktore miaty tylko rok. Zdecydowanie zbyt mfode.

Na reakcje rynku nie trzeba byto dlugo czekaé. Brytyjscy klienci zaczeli porzucac sherry. Nie
spetniato ich oczekiwan. Nie byto winem, ktore znali i lubili.

Czas reakcji shipperow byt niestety powolny. Ciggle stali do Anglii napitek raczej podty.

Kolejnymi wyzwaniami rzucanymi sherry byty: wiktoriarnnska medycyna, ruch pro-abstynencki
oraz Bordeaux.

Pierwsza zaczeta gtosi¢ wszem i wobec, ze sherry zawiera substancje szkodliwe dla zdrowia.
Ruchu gtoszgcego zalety abstynencji ttumaczy¢ nie musze.

Bordeaux, ze swoim klaretem skierowat mode w kierunku ciezszych, lepiej zbudowanych win
czerwonych. Anglia zawsze byta bastionem Bordeaux ale teraz zaczeto wypychac sherry z
rynku.

W 1894 do Jerezu przywedrowata filoksera. 8 lat pézniej wszystkie winnice mieszczgce sie na
najlepszych glebach byty zrujnowane. llo$¢ pracownikéw winnic spadfa o ponad potowe. Wielu
hodowcow popadta w ruine.

Dla sherry nastat zmierzch. Cze$ciowo wygenerowany przez rozne zbiegi okolicznosci, ale
czesciowo przez pocigg do mamony.

I w takim stanie Jerez wszedt w kolejny wiek.

XX stulecie

Nie mozna wszystkich shipperow i hodowcdw winogron wrzuci¢ do kategorii pazernych. Byli tez
tacy, ktérzy doskonale rozumieli dlaczego sherry znalazto sie w dotku.

Cierpliwie poczekali, az winnice odrosty i zabrali sie za robienie wina zgodnie ze sztuka. Tak
aby docenili jest koneserzy.

Jednym ze skutkéw pofilokserowego przesadzania byto uproszczenie listy uprawianych odmian.
To wtasdnie wtedy skrystalizowata sie obecnie znana nam lista.

Niestety rynek wcigz byt przesycony. | to pomimo dewastacji. Sherry jest w koncu winem
dojrzewajacym wiec nawet gdy winnice nie produkowaty owocéw w bodegach znajdowaty sie
zapasy. Niektérym biznesom uratowato to zycie.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#filoksera

Do tego mtode pokolenie nie chciato go pi¢ uwazajgc za napdj dla starszych dam. Stereotyp
istnieje zresztg do dzis.

W 1910 czes¢ shipperdw zebrata sie i zjednoczyta jako Sherry Shippers’ Association. Chcieli
promowac wino i pomoc mu na nowo zdoby¢ rynek.

Consejo Regulador

Jak wida¢ poczatki stulecia byty niefatwe. Ale zaraz po pierwszej wojnie eksport znéw wrécit na
dawne tory.
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Piecze¢ jakg Consejo Regulador nadaje butelkom sherry. W tym przypadku jest to Manzanilla.

W 1935 powstato Consejo Regulador de la Denominacién de Origin Jerez-Xérés-Sherry.
Pierwsze w Hiszpanii. Inspiracjg byto oczywiscie rodzgce sie w podobnym czasie francuskie
Appellation Controlée.

Zadaniem Consejo byto i jest regulowanie produkcji. Po dzi$ dzien butelki i beczki z sherry majg
jego pieczeé jako gwarancje autentyczno$ci.

Stworzyto i ciggle udoskonala wiele regulacji z zakresu uprawy, techniki enologicznych i
dojrzewania wina.

Nie obeszto sie tez bez krytyki. Consejo zaczeto od ochrony intereséw shipperow a nie
hodowcow. Skupiato swojg kontrole na ustalaniu minimalnych cen moszczu oraz limitowaniu
zapasow wina jakie w danym roczniku mogty trafi¢ do sprzedazy (40%).

Dzieki temu najwieksi producenci umocnili swoje pozycje.


https://www.sherry.wine/

Duzy biznes korzystat tez ze swojej pozycji w CR do zwalczania mtodych, nowo powstatych
firm. Wptywat tez na wielko$¢ regionu. Jesli popyt w danym roczniku byt duzy to nikt nie miat
oporow przed uzyciem win spoza regionu.

CR nie spetnito tez swojej roli w ochronie regionu i sherry musiato walczy¢ z British Sherry,
Cyprus Sherry, South African Sherry i Australian Sherry.

Butelka Sherry potudniowo afrykanskiego
Copyright @ Monis wines

Co ciekawe wszystkie wymienione tutaj kraje byty czescig Imperium Brytyjskiego. Moda na
sherry przyszta wraz z kolonizatorami ale zamiast opierac sie na imporcie z Andaluzji postawita
na lokalne podrébki.

W latach 70 tych az 30% rynku sherry stanowito sherry brytyjskie, drugie miejsce zajmowata
wersja z Cypru. Dodatkowo w Montilla-Moriles produkowano wino w podobnym procesie
jeszcze bardziej windujgc konkurencje.

Sherry przetrwato te imitacje dlatego, ze zajmowato inny segmenty rynku. Byto drozsze, o nieco
wiekszym prestizu.

Dzi$ Consejo opiekuje sie dwiema apelacjami: Jerez-Xérés-Sherry i Manzanilla-Sanlucar de
Barrameda. Tq drugg wydzielono dla ochrony unikalnej wersiji fino powstajgcej tylko w
nadmorskich bodegach Sanlucar.

Wzloty i upadki
XX wiek to dla sherry goérki i dotki.

W czasie Wojny Domowej w Jerezie i okolicach byto relatywnie spokojnie. Obyto sie bez
wiekszych bitew.



Pie¢ miesiecy po tym gdy Franco zadeklarowat zwyciestwo nacjonalistow wybuchta || Wojna
Swiatowa i przyniosta zatamanie. Popyt spadt tak, ze zapasy wina, ktére lezaty w magazynach
shipperdéw byty praktycznie nic nie warte.
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Eksport sherry w hektolitrach w ciggu ostatnich 38 lat.

wrzuc tu wykers

Po wojnie handel wystrzelit. W 1950 wyeksportowano 183 ty.s hektolitréw wina. W 1970 726
tysigce. To prawie 400% wzrostu. Szczyt nastgpit w 1972.

Od tamtego czasu mamy zjazd, ktory, niestety trwa do dzis. Czasami pojawiajg sie zrywy ale
tylko chwilowe.

Jak w przypadku wzlotéw i upadkdéw w poprzednich stuleciach powodem pogorszenia sie

sytuacji byta nadprodukcja i spadek jakosci. Wyglgda jakby przemyst winiarski sherry nie uczyt
sie na btedach.

Laboratorium

Kiedy w potowie XIX wieku Pasteur udowodnit, ze drozdze sg odpowiedzialne za proces
fermentacji alkoholowej badania laboratoryjne na state weszty do repertuaru narzedzi winiarza.



Sherry, niestety, dojscie tego miejsca zajeto chwile. W 1955 6wczesny szef Gonzalez Byass
uznat, ze czas zaczac¢ korzystac z dobrodziejstw chemii.

Otworzyt laboratorium i rozpoczety sie badania. Sprawdzano wszystko, fermentacje,
wzmachnianie, dojrzewanie i flor. Cze$¢ zjawisk byta odkrywana po raz pierwszy.

Niestety firma niechetnie dzielita sie tym co odkryta dopatrujgc sie w tym przewagi nad
konkurencja.

José Maria Ruiz-Mateos i jego imperium

Rumasa. Tak nazywat sie gigantyczny konglomerat ufundowany przez José Marie. Miat wielki
wptyw na sherry wiec nalezy poswieci¢ mu osobng sekcje.

Almacenistas

Aby dobrze zrozumie¢ sukces Rumasy trzeba zrozumiec strukture biznesowg sherry a
zwtaszcza almacenistas czyli bodegi skupiajgce sie wytgcznie na dojrzewaniu.

Bodegas Lustau stara sie promowac rzemiesinicze sherry dojrzewane przez pojedynczych
almacenistas.
Copyright @Bodegas Lustau

Kupowaty one mtode wino lub moszcz a nastepnie umieszczaty w swoich solerach i czekaty az
dojrzeje zeby sprzedac je shipperom.

Dzieki takiemu uktadowi Ci drudzy nie musieli posiada¢ ogromnych zapaséw. Zawsze mozna
byto zwrdéci¢ sie do almacenistas i dokupi¢ wiece;.

W XIX zatozenie bodegi skupiajgcej sie na dojrzewaniu sherry nie byto wiekszym problemem.
Ani finansowym ani logistycznym.

Sto lat pézniej, w potowie poprzedniego stulecia sprawy byty zgota inne. Koszta otwarcia bodegi
celem dojrzewania byty ogromne. Przynajmniej tak uwazata wieksza czes¢ shipperow.



Zoilo

Niejaki Zoilo Ruiz-Mateos twierdzit inaczej. W 1958 podpisat z John Harvey and Sons Ltd
umowe na zaspokojenie wszystkich ich potrzeb zwigzanych z sherry przez kolejne 100 Iat.

Mieszczacy sie w Bristolu Harveys nie posiadat swoich zapaséw. Skupowat wino od wielu
bodeg i mieszat je w swojej siedzibie.

Bristol Cream, gtowny produkt Harveys byt wtedy ekstremalnie popularny. Zapewnienie
odpowiednich ilos¢ spoczywato na barkach 13 bodeg. A tu nagle jeden, niewielki amlacenista
bierze wszystko na siebie.

Szybko rozkrecit firme poprzez budowe nowe;j siedziby i skupowanie bodeg od innych.

Niestety monopol, ktéry wywalczyt sobie Zolio nie trwat dtugo. Harveys zostato wykupione przez
wiekszg firme i kontrakt uniewazniono. Szczesliwie wspotpracy nie zerwano catkowicie wiec
firma nie upadia.

Logo Rumasy

Po Smierci Zolii jest firme przejeli dwaj synowie. Mtodszym z nich byt finansista — José Maria
Ruiz-Mateos.

Siedziba zostata przeniesiona do Madrytu a nastepnie sformowana grupe, w ktérej sktad
wchodzito wiele firm. Powstata Rumasa.

Przedsiebiorstwo rozrosto sie do niebotycznych rozmiardéw i skupiato mase réznych biznesow.
18 bodeg, tyle samo bankdw, sie¢ hoteli, supermarketéw, deweloperéw nieruchomosci i tak
dalej. W sumie ponad 800 firm i 65000 pracownikéw.



Dawna siedziba Rumasy

Z czasem okazato sie, ze byt to kolos na glinianych nogach. Trzymat sie tylko dzieki
zagmatwanej sieci powigzan, pozyczek, kredytow, rzgdowych subsydiow, nepotyzmu i korupcji.

W 1983 rzgd Hiszpanii postanowit firme znacjonalizowac.

A byto co przejmowac. Wyliczenia zrobione rok wczesniej wskazywaty, ze Rumasa byta
odpowiedzialna za 2% PKB kraju.

Bodegi zostaty sprzedane, zamkniete lub skonsolidowane.



Rumasa i sherry

Zanim konglomerat pojawit sie w Jerezie ekosystem dostarczajgcy swiatu sherry byt raczej
staro$wiecki.

Wiekszos¢ prac wykonywano recznie a trzon sity roboczej stanowili mezczyzni. Zbierali owoce,
kontrolowali bodegi, butelkowali wino i prowadzili ksiegowos¢.

Sherry musiato przejs¢ zmiane. | pewnie tak by zrobito, tylko ze w swoim tempie. Rumasa
wprowadzita jg z predkoscig ponaddzwiekowa.

Pojawity sie maszyny. Do bodeg wkroczyty kobiety. Papierowe ksiegi zastgpiono komputerami.
Nad wszystkim zaczeli czuwac nastawieni na zysk dyrektorzy operacyjni. Bodega stata sie
nowoczesnym biznesem.

Konkurencja musiata sie dostosowac albo upasc. Niezaleznie od rozmiaru.

Pojawity sie inne konglomeraty. Niektore specjalizujgce sie tylko w alkoholach, inne obecne w
wielu branzach. Czes¢ wybudowata swoje bodegi, czes¢ zaczeta skupowac istniejgce.

W samym miescie tez sie pozmieniato. Przed Rumasg sherry byto luzno powigzang siecig
rodzinnych bizneséw dajgcych prace pokoleniom rodzin pracownikéw.

W skonsolidowanych bodegach nie byto sensu utrzymywac tylu soler. Cze$¢ zostata potgczona,
cze$¢ pozmieniana. Znikneto wiele marek. Efektem byta wieksza podaz wina ale mniejszy
wybor etykiet.



Za sprawg Rumasy wiele soler takich jak ta znikneto.

Wiekszos¢ firm, ktore postanowity sprzeda¢ sie Rumasie lub innym zrobita to z koniecznosci.
Jednych bylo nie sta¢ na nowoczesny sprzet. Inni nasadzili winnic w czasach boomu i mieli
mase niesprzedawalnego produktu. Jeszcze inni uginali sie pod ciezarem rosngcej biurokraciji.

Swiat sherry zmienit sie bardzo, z jednej strony unowocze$nit sie i zoptymalizowat. Z drugiej
pojawita sie instytucjonalna chciwosc.

A w tle, nadal spokojnie istniat i dziatat Gonzalez Byass. Po dzis dzieh pozostaje w rekach
rodziny zatozycielskiej.

Lot w do6t

W 1969 wydzielono Jerez Superior gdzie miaty powstawac lepsze wina. Niestety z
dobrodziejstwa nie skorzystano.

Jak wspomniatem w 1972 nastgpit szczyt eksportu. Obok Anglii, od lat 60 tych napedzat go
stale rosngcy rynek Holenderski.

W petni euforii winogrodnicy sadzili wiecej winnic za pienigdze, ktorych nie mieli.
Czekali tylko az popyt urosnie i bedzie z czego oddawac bankom.

Niestety w 1973 eksport zmalat. | juz nie wrécit do poprzedniego poziomu. Od tego czasu
systematycznie leci w dét.



W magazynach byto wiecej wina niz dato sie sprzedaé. Dyrektorzy wykonawczy interesowali sie
tylko przeptywem gotowki wiec sprzedawano po zanizonych cenach. Byle tylko opréoznié
magazyny. Niestety nawet po tych manewrach pozostato w nich catkiem sporo.

Oczywiscie caty czas istniata rozsgdna grupa producentéw, ktéra patrzyta na wino butelkowane
tak wczesnie ze jeszcze nie zdgzyto sfermentowac ze sporym dystansem. Niestety byto ich za
mato by sprawy uratowac.

Caly czas byt tez problem z podrébkami. W latach 80 ich ceny zaczety coraz mocniej odstawaé
od oryginatu. Nie pomagato clo, ktére nie wiedzie¢ czemu byto wyzsze dla autentycznego
sherry. Klient, jak wiadomo, czesto mysli portfelem.

Co z tym zrobic¢?

W 1983 podjeto powolng walke z problemem. Zaczeto od likwidacji winnic. W 1982 byto ich
21700 hektaréw. Dwadziescia lat pdzniej juz tylko okoto 10 tys. Dzisiaj liczba ta spadta do 7142.

Niestety zmiany zaproponowane w 83 byty niewystarczajgce. Szes¢ lat pézniej w raporcie
wyprodukowany na zlecenie Consejo stato jasno: podaz jest za duza, cena winogron za niska a
cena wina ciggle spada.

By niektérzy hodowcy, zwtaszcza mali mogli przetrwac trzeba byto dziata¢. Natychmiast.

5200 hektarow winnic zajmujgcych gorsze siedliska przeznaczono do likwidacji. Alternatywnie
mozna byto z pochodzacych z nich owocdw zrobi¢ wino stotowe lub ocet.

Ostatecznie zlikwidowano 4 tys hektaréw.
Obnizono tez maksymalne plony z hektara.

W 1986 Hiszpania weszta do UE. Konsekwencji byto wiele. Jedng byt wzrost VATuU na spirytus
uzywany do fortyfikacji. Zmuszeni do oszczednosci producenci dodawali go mniej i tym
sposobem otrzymalismy dzisiejsze, mniej alkoholowe sherry.

Jak wida¢ sherry nie wyciggneta wnioskow z tragedii poprzednich stuleci. Znéw wygrata
chciwos¢. Pozostaje mie¢ nadzieje, ze podobnie jak wczesniej, po latach chudych nastang lata
ttuste i wino odbije sie tak jak odbijato sie wczesniej.

Branding

Podobnie jak szampan i porto sherry sprzedaje sie czesto po markg a nie jako wino z
konkretnego miejsca. Zaczeto sie od etykiet dystrybutoréw, potem wypchnety je etykiety firm



istniejgcych w Jerezie. Najpierw mieliSmy na butelce nazwe tego kto wino sprowadzat do Anglii
a dopiero z czasem pojawity sie na nich etykiet tego kto je tam wystat.

Dlatego wigkszos¢ wina wysytanego do UK trafiato tam w kontenerach i byto rozlewane na
miejscu.

Przeciwnie byto na innych rynkach importowych sherry: w Niemczech i Holandii gdzie wino
posytano w butelkach.

W 7 dekadzie XX wieku tylko ¥4 wina opuszczata Jerez w pojemnikach, w ktérych trafiato na
potke. W latach 90tych ilos¢ ta wzrosta do 90%.

Co teraz?

Ostatnie dwie, trzy dekady to powrét do jakosci. Pojawity sie wina z pojedynczych winnic.
Sherry stara sie odmieni¢ swoj wizerunek.

W roku 2000 wprowadzono dwie nowe kategorie wiekowe:

1. VOS - Very Old Sherry or Vinum Optimum Signatum
2. VORS - Very Old and Rare Sherry inaczej Vinum Optimum Rare Signatum

i BT B
FOUNDED IN 1777
VORS
YERY OLD RARE SHEREY
SHENTILI.AL

Amontillado VORS od Bodegas Osborne
Copyright @Bodegas Osborne

Pierwsza dla win o srednim wieku przekraczajgcym 20 a druga 30 lat.

W 2012, po raz pierwszy od wielu, wielu lat pojawita sie sytuacja gdzie popyt na moszcz byt
wyzszy niz podaz.

Duze firmy tgcza sity starajgc sie przetrwac i podnosic¢ jakosc¢.

Z drugiej strony powstajg mate, butikowe bodegi nastawione na jako$¢. Niestety wino jest wcigz
za tanie by zachecito wigksze grono producentéw do zwigkszenia naciskow na produkcje
jakosciowa.



BODEGAS i“'TRADICION

Bodegas Tradicion nalezg do producentéw stosunkowo miodych ale do wielkiej renomie

Sherry przechodzi przemiane i pewien delikatny renesans. Walczy o przetrwanie i stara sie
bySmy o nim nie zapomnieli. Pomaga mu rosngca moda na drinki, ktérych bywa sktadnikiem.

Pomaga tez kategoria en rama dla fino i manzanilli. Przed butelkowaniem sg klarowne w
sposéb minimalny co odroznia je od wersji komercyjnych.

Mam nadzieje, ze sherry sie uda i ze wszyscy bedziemy pi¢ go wiecej. Naprawde warto.

Zrodia

Raporty Consejo Regulador:
https://www.sherry.wine/sherry-region/consejo-regulador/corporate-documents
https://www.guildsomm.com/webupload/webdocs/sherry.pdf

Talia Baiocchi - Sherry: a modern guide to the wine world's best-kept secret, with cocktails and
recipes

https://www.sherry.wine/sherry-cask/blog/sherry-butts%3A-a-little-history

Julian Jeffs - Sherry
https://www.sherrynotes.com/2018/background/rumasa-the-dark-years-of-sherry/
https://ebha.org/ebha2005/pdf%20papers/Fernandez-Garcia.pdf
http://jerez-xeres-sherry.blogspot.com/2012/06/bodegas-pedro-domecq.html
https://www.sherry.wine/copa-jerez/history-of-sherry



