Sherry — region i uprawiane odmiany

Skoro znamy historie to czas na region i uprawiane odmiany. Wino to w koncu nic innego jak
potaczenie tych dwoch elementéw.
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Potozenie
Jerez i strefa, w ktérej robi sie sherry znajduje sie w Andaluzji na potudniu Hiszpanii.

Ma z grubsza trojkatny ksztatt i miesci sie miedzy Chiclana de Frontera na
potudniowym-wschodzie i rzekg Gwadalkiwir na pétnocnym-zachodzie.

Pomiedzy trzema najwazniejszymi miejscowosciami: Jerez de la Frontera, El Puerto de Santa
Maria oraz Sanlucar de Barrameda znajduje sie serce regionu — Jerez Superior. Tam
znajdziemy najlepsze winnice.

Czasem na obszar wyznaczony przez trzy miasta mowi sie Trojkat Sherry.

Plaza del Cabildo w Sanlucar de Barrameda



Jerez lezy wgtab Igdu. El Puerto i Sanlucar nad brzegami Atlantyku.
Sg tam tagodne, wahajgce sie miedzy 100 a 150 metréw pagoérki oddzielone waskimi dolinami.

Dawno temu byto tam morze. Dlatego w glebie mamy sporo pozostato$ci morskich osadéw
wymieszanych w kredowym wapieniem.

Kadyks jest oddalony od El Puerto o jakie$ 10 km w linii prostej na potudniowy-zachdd. A
Gibraltar znajduje sie 90 km na potudniowy-wschadd.

Winnice

Obecnie winnic jest okoto 7 tys. hektaréw. Skupiajg sie w tak zwanej La Zona de Produccion —
doktadnie wyznaczonej strefie gdzie mogg rosng¢ owoce przeznaczone na sherry.

Ponad 90% z nich znajduje sie w Jerez Superior. Zawezenie produkcji tylko do tego obszaru
jest wynikiem spadku popularnosci sherry. W przesziosci winnice zaktadano gdzie tylko sie dato.

Pagos

Dawniej spore znaczenie miaty tak zwane pagos czyli wyznaczone winnice/obszary upraw.
Obecnie nie przyktada sie wielkiej wagi do win z pojedynczych winnic ale na przyktad w XIX
wieku pago Macharnudo okreslano mianem Lafitte Jerezu a to naprawde wielkie uznanie.
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Rozmiarowo pagos wahajg sie miedzy pot a 800 hektarow. Jest ich okoto 150 z czego 60 jest
najwazniejsza.

Najbardziej znane: Balbaina, Afiina, Carrascal i wspomniane Macharnudo.

O terroir

Chciatbym jeszcze rozwingé mysl na temat pojedynczych winnic.

Proces produkcji sherry mogtby wskazywac na to, ze siedlisko ma znaczenie drugorzedne.

Dlatego z czasem producenci zaczeli od tej koncepcji odchodzié¢. Do tego w potowie
poprzedniego wieku nacisk ktadziono na mechanizacje i zastosowanie chemii.



W tych warunkach szybko zapomniano o terroir i tradycjach poprzednich stuleci.
Na szczescie od niedawna sherry wraca do tgczenia wina z miejscem, w ktérym rosty owoce.

Dodatkowo dyskusja méwi o terroir bodegi. Jej potozenie, a co z tym idzie panujacy w niej
mikroklimat majg znaczny wptyw na sherry, ktére spedza w niej bardzo duzo czasu.

Jeszcze tylko cena musi podskoczyc¢ i bedziemy cieszy¢ sie winami z pojedynczych pagos.
Pijcie sherry!

Sadzenie

Winnice zaktada sie z kazdej strony wzgorza. Nie potrzeba sadzi¢ ich tylko na najbardziej
nastonecznionych stokach jak to sie robi w zimnych regionach. Tutaj jest gorgco. Grona zawsze
majg czas dojrzeé.

Tradycyjnie sadzi sie przy uzyciu dwéch metod — marco real i tresbolillo.

W przypadku tej pierwszej krzewy umieszcza sie w ziemi we wzor kwadratu. W przypadku tej
drugiej sadzi sie je we wzor trojkata rownobocznego.
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Marco Real Tresbolillo

Marco real daje wiecej miejsca na kultywacje a tresbolillo pozwala wcisngé wiecej krzewdw na
te sama powierzchnie.

Obecnie, ze wzgledu na braki w sile roboczej i stale rosngcy poziom mechanizacji krzewy sadzi
sie w rzedach, ktore oddalone sg od siebie nieco bardziej. Wiec, w przeciwienstwie do marco
real odlegtos¢ miedzy rzedami jest wieksza niz odlegtos¢ miedzy krzewami w jednym rzedzie.

Pojawity sie tez druty. Dawniej krzewy rosty luzno, teraz korzysta sie w rusztowan.



Jesli jakas gatgz byta obcigzona owocami na tyle, ze dotykaty one ziemi to popierato si¢ jg
tyczka. Wymagato to pracochtonnej, recznej interwencji. No i za kazdym razem jak wiatr tyczke
przewracat trzeba byto tupta¢ do winnicy aby ponownie jg postawic.

Druty sg lepsze, wymagajg mniej pracy, instaluje sie je raz i utatwiajg mechanizacje.

Regulacje pozwalajg umiesci¢ do 4100 krzewdw na jednym hektarze. W praktyce sadzi sie ich
okoto 3600. Plony z hektara stojg na maksymalnym poziomie 80hl.

W swiecie po filokserze wazne sg réwniez podktadki. W Jerezie dobiera sie je kierujgc sie tym
jak wiele wapnia jest w glebie siedliska, ktére planujemy obsadzié.

Przycinanie

W cieciu krzewdw nie ma nic specjalnego, robi sie to wszedzie. W Jerezie majg jednak swojg
metode. Nazywa sie vara y pulgar. Co znaczy Kij i kciuk.

D“ pulgar vara
N

*

Kij to 7 pakow, z ktorych wyrosng tegoroczne plony. Kciuk to ped, z ktérego w kolejnym roku
wyrosnie Kij.

Metode stosuje sie zarobwno w winnicach gdzie krzewy prowadzi sie na drutach jak i w takich
gdzie rosng swobodnie.

Wiasnos¢ winnic i handel owocami

Posiadanie winnic dzieli sie miedzy shipperow i rolnikow, dla ktérych winogrona sg jedng z wielu
upraw. Dla nich wino produkujg kooperatywy.

Owoce sprzedaje sie na trzy sposoby:

1. compra de uvas — mail hodowcy sprzedajg swoje owoce kupcom lub kooperatywom,
ktore je nastepnie wyciskaja.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#podkladka

2. compra de mosto — kupcy kupujg gotowy moszcz. Bardziej odwazni kupujg caty plon
jeszcze wiosna. Istnieje pewne ryzyko oszustwa, nieuczciwi hodowcy zwiekszajg ilosé
moszczu rozcienczajgc go wodg.

3. ala piquera lub al deslio — shipper kupuje moszcz, ktéry zakonczyt fermentacje, zostat
zlany znad osadu i wzmocniony.

Gleby

Gleby sg kluczowy elementem sherry. Bez nich bytoby zupetnie inne albo wrecz niemozliwe.

Mamy trzy rodzaje: Albariza, Arena i Barro. Zajmiemy sie nimi po kolei.

Albariza

Z niej region stynie. Czesto lezy na szczytach pagérkow w Jerez Superior. Sktada sie z
morskich osadéw wymieszanych z kredowym wapieniem. Troche jak w Szampanii. Najwieksze
skupiska Albarizy znajdziecie na potnocny zachdd od Jerezu.

Uboga w materie organiczng, bardzo zasadowa, ma pH na poziomie od 7 do 8.5.


https://wiecejwina.pl/wymiary-szampana/
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Krzewy Palomino na Albarizie

Wapien sprawia, ze jest, bardzo biata. Z daleka wyglada jak pokryta sniegiem. Mocno odbija
Swiatto wspomagajgc dojrzewanie gron.

Jest tez krucha. Dzieki temu korzenie winorosli mogg sie swobodnie rozrasta¢ w poszukiwaniu
wody.

Z resztg ilos¢ wapienia ro$nie wraz z gtebokoscig i wiasnie w strefie korzeniowej jest go
najwiecej. Czasem az 60%.

Pozostate sktadniki to glina i piasek.



Albariza i woda

Dobrze trzyma wode. Nasigka nig podczas jesiennych i zimowych deszczy. Staje sie bardzo
sliska, tatwo sie na niej wywrécic. W lecie, gdy przypieka jg stohce gorna warstwa zasycha
stajgc sie twardg skorupa.

Na pewno widzieliscie popekana, podzielong mate fragmenty glebe mocno wysuszong przez
stonce.

Z Albarizg jest inaczej. Nie peka, nie tworzy wielu szczelin. Dzieki temu nagromadzona gitebiegj
wilgo¢ nie moze tatwo odparowac.

Podspodnia warstwa gleby nawet latem utrzymuje wilgo¢ na poziomie przekraczajgcym 30%.

W takim warunkach krzewom nie trudno o przetrwanie, nawet w suchym i gorgcym klimacie
potudnia Pétwyspu Iberyjskiego.

Usytuowanie Albarizy na szczytach pagérkéw zwieksza ekspozycje na wiejgce od oceanu
bryzy, ktére przynoszg owocom ochtodzenie.

Pomimo dostepu do wody Albariza jest glebg trudna, krzewy meczg sie na niej. Sg niskie i
poskrecane. Ale jak wiadomo im trudniej ma krzew winorosli tym lepsze daje wina.

Dofki na wode wykopane pomiedzy krzewami.
Copyright @Sherry Notes
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Zawartos¢ wapienia miesci sie w bardzo szerokim przedziale. Wersja, na ktérej mozna bez
problemu uprawia¢ winoro$l miesci sie w przedziale od 30 do 60%.



Jest tez taka gdzie dochodzi on do 80%. Nazywa sie tajon. Na niej winnic sie nie zaktada. Jest
za twarda a krzewy wystawione sg na podwyzszone ryzyko chlorozy.

Dodatkowo strefy Albarizy dzieli sie na mniejsze kawatki. Tam gdzie jest najgtebsza ale
niekoniecznie najbardziej wapienna mamy wina o najwiekszej delikatnosci, ktére trafiajg do
najlepszych fino i manzanilli.

Arena

Gleba piaskowa. Miej doceniania niz Albariza. Lezy blizej wybrzeza, w okolicach Sanlucar de
Barrameda. Do gustu bardziej przypada moscatelowi niz palomino.

Czerwone zabarwienie zawdzigcza utlenionemu zelazu. tatwiejsza w obrébce niz Albariza.
Daje wysokie plony ale gorsze wina.

Szczyt popularnosci osiggneta w czasie epidemii filoksery. Owad nie lubi piaszczystych gleb.

Barros

Potfozona nisko, w dolinach, brgzowa, bardziej zyzna gleba bogata w gline. Obecnie nie uprawia
sie na niej duzo winorosli.

Zwigkszona zyznos¢ zacheca krzewy do nadprodukcji a tym samym daje moszcz mniej
skoncentrowany. Do tego jest trudniejsza w uprawie.

Mokra robi sie tak samo sliska jak albariza i po zaschnieciu takze tworzy skorupe, tyle ze ta
peka i szybko traci wilgoc.

Zawartos¢ zelaza dodaje jej czerwonawego odcienia.
Podobnie jak albariza moze zawiera¢ skamieniate muszle skorupiakdw.
Byta czesciej uprawiana w okresie jednego z boomow sherry.

Daje wina ciensze, szorstkie i surowe.

Podtoze

Pod wierzchnig warstwg gleby mamy ity, wapienie i r6znego rodzaju skaty. Czasem korzenie
przebijajg sie przez ich warstwy nawet do 12 metréw w gigb. Wszystko aby znalez¢ wode.

Klimat

Jak juz pisatem, okolice Jerezu sg najgoretszym regionem winiarskim Hiszpanii. Ale nawet tutaj
wystepujg réznice.


https://wiecejwina.pl/winny-glosariusz/#chloroza

Miejscowosci lezgce nad oceanem sg wyrazniej chtodniejsze. Pochodzgce stad owoce majg
mniej cukru; dajg wina mniej alkoholowe.

Srednia temperatura to 17 stopni. Dla poréwnania w Burgundii wynosi ona stopni 11.
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Srednia temperatura w Jerezie oraz w Dijon
Klimat jest za to bardziej staty niz we Francji. Wariacje miedzy rocznikami sie sg duze.

Na pétnocy winiarze nigdy nie wiedzg czy pogoda i wino udadza sie w danym roku. Pozostaje
im nerwowe spoglgdanie na barometr.

Oczywiscie w Andaluzji zdarzajg sie katastrofalne roczniki ale bardzo rzadko.

Latem temperatura w Jerezie jest o 6 stopni Celsjusza wyzsza niz w El Puerto i Sanlucar.
Wszystko dzieki bryzom chtodzgcym miasta i winnice lezgce blizej Atlantyku.

Najbardziej wptyw oceanu czu¢ w Sanlucar. Dlatego tamtejsze fino ma swojg osobng kategorie i
nazywa sie Manzanilla. Jest bardziej delikatne i Swieze. Nie do podrobienia.

O dojrzewaniu i o tym jak jest wazne dla sherry opowiemy sobie doktadnie przy omawianiu
sposobow produkcji.



Lata w sg gorgce, wrecz upalne, 30 stopni to norma. Deszcz miedzy czerwcem a
pazdziernikiem to rzadkos¢. Dlatego w miedzyrzedziach winogrodnicy kopig kwadratowe dotki,
ktére w czasie opadow napetniajg sie woda.

Zimy sg tagodne i wilgotne. To wtedy, oraz jesienig najwiecej pada.
Wiatr

Wiatr wieje wszedzie wiec normalnie nie bytby tematem osobnych rozwazan. W Andaluzji mamy
jednak dwa wiatry, ktére sg dos¢ specjalne. Jeden nazywa sie Levante, drugi Poniente.

Levante

Dmie ze wschodu. Jest tak goracy, ze potrafi zagotowac dojrzewajgce grona i potamaé miode
pedy. Niesie ze sobg sporo kurzu.

Chmury, ktére Levante formuje na skatg Gibraltaru.

Nol Aders, CC BY-SA 3.0, via Wikimedia Commons

W czasie gdy wieje wilgotnos¢ powietrza potrafi spa¢ nawet do 30%. Mieszkancy regionu nie
lubig go, méwig, ze wpedza ludzi w szalenstwo.

Poniente
Wieje znad Atlantyku i jest wilgotny. Zmniejsza wptyw Levante oraz wspomaga dojrzewanie flor.

Szczesliwie pojawia sie czesciej niz Levante.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Gibraltar_Levante_Cloud_7.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0

Ma tez swojg ciemniejszg strone. Potrafi podnie$¢ wilgotnos¢ powietrza do 90% i sprawic, ze
owoce na krzewach zaczng plesnied.

Odmiany

Wiemy juz jakie warunki panujg w Jerezie. Czas poznac to co w tych warunkach ro$nie.
Przyjrzyjmy sie trzem podstawowym jedynym odmianom jakie obecnie dopuszczone sg do
produkciji sherry.

Dawniej odmian byto znacznie wiecej. Filoksera zrobita z nimi porzadek i zawezita liste.

Palomino

Stara odmiana pochodzaca z Andaluzji. Posiada wiele imion, Listan to drugie z najbardziej
znanych.

Jedna z teorii méwi, ze nazwe zawdziecza rycerzowi Krola Alfonsa X — Fernan’owi Yanez
Palomino.

Dojrzate Palomino



To datowatoby jg na XlI wiek. Wiemy, ze w wieku XV pojawita sie na Wyspach Kanaryjskich
gdzie uprawia sie jg do dzi$ pod nazwg Listan Blanco.

W 1807 zajmowato juz ponad 95% winnic w okolicach Sanlucar.

W rzeczywistosci pod tg nazwg znamy dwie odmiany. Oryginalne byto Palomino de Jerez
zwane inaczej Palomino Basto. Obecnie juz prawie go nie ma, czasem znajdzie sie w starych
winnicach.

Wypchneto je skoligacone z nim Palomino Fino, ktére ma obecnie petng dominacje. Za cene
odrobine nizszych plonéw daje lepsze wino i bardzo lubi Albarize.

Charakterystyka

Paczkuje o sredniej porze. Dojrzewa pdzno. Zbiory zazwyczaj odbywajg sie w pierwszych
trzech tygodniach wrzesnia cho¢ globalne ocieplenie powoli przesuwa te date ku sierpniowi.

Kiscie jak i grona ma srednie do duzych. Skérki cienkie. Grona sg na poczgtku bladozielone a
dojrzewajgc osiggajg potprzezroczysty, ztotg barwe.

Gdy dojrzewa bardzo szybko traci kwasowos$¢ ale nie osigga wysokiego cukru. W obawie przed
catkowitym brakiem kwasu zbiera sie go wczesniej co sprawia, ze niewielki cukier jest jeszcze
mniejszy. Efekt? Wino o niskim alkoholu.

W kwestii kwasow tez jest ciekawie. Ma dosc¢ niski poziom kwasu jabtkowego co jak na odmiane
biatg jest dziwne. Ma za to wiecej kwasu cytrynowego i winowego.

Nadaje sie dobrze do gorgcych, suchych i nastonecznionych siedlisk. Jest odporna na plesnh.

Winogrodnicy stale wypatrujg najlepszych klonéw. Szukajg zdrowych roslin, ktére dajg
konsystentne plony rok do roku, ma by¢ przewidywalnie ale niekoniecznie duzo.

Moszcz ma tendencje do szybkiego utleniania, trzeba go odpowiednio traktowa¢. Wina ma
raczej neutralne. Wersje stotowe czasem sie dokwasza.

Ma wielu krytykow. Z niskg kwasowoscig i alkoholem moze dawac raczej nudne, pozbawione
charakteru wina.



Wytrawne Palomino zrobione na Wyspach Kanaryjskich.
Copyright @Suertes del Marqués

W przypadku sherry to bardzo dobry fundament. Buduje sie nan wino pozwalajgc mu dojrzewaé
w obecnosci tlenu lub pod kocykiem z drozdzy.

W przypadku innych win jego nudna natura bytaby wadg, dla sherry to btogostawienstwo.

Ma catg liste synonimoéw. Najbardziej znane to: Alban, Listan, Horgazuela, Seminario, Xéréz,
Palomina, Temprana i Tempranilla.

W Hiszpanii poza Jerezem uprawia sie go w Ruedzie, Bierzo i na Wyspach Kanaryjskich.
Mozna go tez znalez¢ we Franciji, Portugalii, na Cyprze, w Argentynie, Australii, Nowej Zelandii
oraz RPA.

Pedro Ximénez

Najbardziej prawdopodobna teoria méwi o tym, ze pochodzi z Andaluzji gdzie uprawia sie go od
wieku XVII lub troche wczeéniej.

Nazwa pochodzi albo od miejsca Jiménez w Sanlucar de Barrameda albo od nazwiska
Ximenés/Ximenez, ktére jest popularne w Andaluz;ji.

W sherry zajmuje drugie miejsce pod wzgledem tego jak wazna jest dla regionu i pod wzgledem
ilosci upraw.



Kiscie PX podsuszane na stoncu.
Copyright @Gonzalez Byass

Daje wina bardzo stodkie, wrecz lepkie, o ciemnym kolorze. Bardzo rzadko mozna spotkac
sherry wytrawne zrobione z PX. Mimo, ze cieszg sie duza renoma.

Ma duze kiscie, ale za to gruboskdérne grona sg rozmiarowo bardzo rozrzucone, od duzych po
malutkie.

Dojrzewa i pgczkuje o sredniej porze i daje bardzo regularne plony. Zbiory przypadajg
zazwyczaj na pierwsza potowe Wrzeénia.

W Hiszpanii ro$nie gtownie w Montilla-Moriles, regionie sgsiedzkim do Jerezu, gdzie uzywa sie
go do produkcji win wzmacnianych w stylu sherry oraz win stotowych o wysokim alkoholu i
niskiej kwasowosci.

Bogate w cukier owoce czesto podsusza sie na stoficu aby jeszcze bardziej zwiekszy¢ ich
stodycz. Proces podsuszania nazywa sie soleo.

W samym Jerezie nie ma PX za duzo. Winogrodnicy nie lubig meczy¢ sie z chorowitg odmiana,
ktéra nie radzi sobie dobrze w tutejszych winnicach. Zwtaszcza, ze regulacje CR pozwalajg
siegng¢ po owoce od sgsiadow.



Dzisiaj, jego rola jako stodzika do sherry stoi pod znakiem zapytania. Okazuje sig, ze palomino
moze petni¢ funkcje cukru réwnie dobrze.

Poza Hiszpanig rosnie w Portugalii, Chile i Australii.

Moscato/Muskat Aleksandryjski

Odmiana bardzo stara, od wiekéw uprawiana w basenie Morza Sr()dziemnego. Zarowno do
produkcji win jak i do jedzenia.

Aleksandria w nazwie nie wskazuje miejsca pochodzenia. Najpewniej jest z potudniowych
Witoch, Sardynii, Sycylii badz Greciji.

Lokalnie nazywa sie Moscatel Gordo Blanco.

Muskat Aleksandryjski
Copyright @victoriana nursery



Wysoka zawartos¢ cukru przycigga muchy. Po tacinie mucha to musca i stagd odmiana wzieta
nazwe.

Paczkuje w srodku sezonu, dojrzewa pézno. Lubi ciepto, susza mu nie przeszkadza.
Kiscie ma duze, grona tez.
Poza winami stotowymi korzysta sie z niego do dostadzania sherry.

Wina, ktére daje majg aromaty miodu, kwiatow i dzemu z pomaranczy. Powszechnie uwazany
za gorszy od muscat blanc a petit grains.

W krainie sherry rosnie w okolicach Chipiony gdzie powstajg z niego stodkie wina.
Jedna najstynniejszych wersiji jest Toneles od Valdespino.

Jest bardzo kosmopolityczny. Poza Hiszpanig znajdziecie go we Francji, Wioszech, Portugalii,
Grecji, Tunezji, Kaliforni, Australia, Chile, Argentynie i jeszcze kilku miejscach.

Dziekuje

No i to tyle, na razie. W kolejnych tekstach opowiemy sobie o procesie powstawania sherry i
jego wielu rodzajach.

Tymczasem dziekuje za uwage. Jesli masz pytanie, cos jest niejasne lub po prostu chcesz sie
przywitaé zostaw komentarz na dole lub podziel sie linkiem z przyjaciotmi.

Zrodta

https://www.quildsomm.com/webupload/webdocs/sherry.pdf

https://www.sherry.wine/

Talia Baiocchi — Sherry: a modern guide to the wine world’s best-kept secret, with cocktails and
recipes

Julian Jeffs — Sherry


https://www.guildsomm.com/webupload/webdocs/sherry.pdf
https://www.sherry.wine/

